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Vennligst les denne bruksanvisningen farst!

Kjeere kunde,

Takk for at du har valgt et Beko-produkt. Vi héper at du oppnér optimale resultater med ditt produkt, som er
produsert med hgykvalitetsteknologi - den beste som finnes p& markedet. Derfor bar du lese hele denne
bruksanvisningen og alle andre tilhgrende dokumenter ngye far du bruker produktet og beholde disse som en
referanse for fremtidig bruk. Hvis du overlater produktet til andre, la da ogsé bruksanvisningen falge med. Falg alle
advarsler og informasjon i bruksanvisningen.

Husk at denne bruksanvisningen ogsé gjelder for flere andre modeller. Forskjeller mellom modellene vil kunne
oppdages i manualen.

Forklaring av symboler

Gjennom hele denne bruksanvisningen er det benyttet felgende symboler:

Viktig informasjon eller nyttige tips om
bruk.

Advarsel om farlige situasjoner med
hensyn til liv og eiendom.

,’ Advarsel om elekirisk stgt.

AN
it Advarsel om risiko for brann.

Advarsel om varme overflater.

Arcelik A.S.
Karaagas caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul/TURKEY

Made in TURKEY

q3

This product was manufactured using the latest technology in environmentally friendly conditions.
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Denne delen inngholder
sikkerhetsinstrukser som vil bidra til &
beskytte mot fare for personskade
eller skade pa eiendom. Unnlater du &
folge disse instruksjonene, vil enhver
garanti anses som ugyldig.

Generell sikkerhet

Dette apparatet kan brukes av
barn fra 8 &r og oppover og
personer med reduserte fysiske,
sensoriske eller mentale evner
eller manglende erfaring og
kunnskap, sa framt de er under
tilsyn eller har fatt instruksjoner
om bruk av apparatet pa en
sikker méte og forstar hvilke farer
som er involvert.

Barn fér ikke leke med apparatet.
Rengjering og vedlikehold skal
ikke utfgres av barn uten tilsyn.
Apparatet skal ikke brukes av
personer (inkludert barn) med
reduserte fysiske, sensoriske eller
mentale evner, evt. mangel pd
erfaring og kunnskap, med
mindre disse personene er under
tilsyn eller har far veiledning i
bruk av apparatet.

Barn skal ikke leke med produkiet.

Hvis produktet overleveres til

noen andre for personlig bruk
eller annenhands bruk gis
bruksanvisninger, produktetiketter
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ﬂViktige instruksjoner og advarsler for sikkerhet og miljo

0g andre gvrige dokumenter og
deler.

Installasjons- og
reparasjonsprosedyrer ma alltid
utfgres av autoriserte
serviceverksted. Produsenten vil
ikke kunne holdes ansvarlig for
skader som fglge av forsgk utfert
av uautoriserte personer, noe
som ogsa vil kunne gjere
garantien ugyldig. Les
bruksanvisningen naye for
installasjon.

Ikke bruk produktet hvis det er
defekt eller har synlige skader.
Kontroller at produktets
funksjonsknotter er slatt av etter
hver gang produktet har veert i
bruk.

Elektrisk sikkerhet

Hvis produktet har en feil, ber det
ikke brukes med mindre det er
reparert av et autorisert verksted.
Det er fare for elektrisk sjokk!
Bare koble produktet til en jordet
stikkontakt/linje med spenning og
beskyttelse som spesifisert i
"Tekniske spesifikasjoner". Fa
jordingsinstallasjonen utfgrt av en
kvalifisert elektriker mens
produktet brukes med eller uten
en transformer. Vart selskap vil
ikke kunne holdes ansvarlig for
eventuelle problemer som oppstar



pa grunn av at produktet ikke blir
jordet i henhold til lokale
forskrifter.

Vask aldri produktet ved & spre
eller helle vann pa det! Det er fare
for elektrisk sjokk!

Du far aldri noen gang ta
stepselet med vate hender! Koble
aldri ut ved & trekke i kabelen,
men trekk bestandig ut ved 8 ta
tak i stppselet.

Produktet ma veere koblet fra
under installasjon, vedlikehold,
rengjering og reparasjon.

Hvis stremtilkoblingskabelen for
produktet er skadet, mé den
skiftes ut av produsenten, dens
autoriserte serviceagent eller
liknende kvalifiserte personer for
a unnga fare.

Apparatet méa installeres slik at
det kan kobles helt fra nettverket.
Frakoblingen ma skje enten ved
hjelp av et stgpsel eller en bryter
som er innebygd i den faste
elektriske installasjonen, i trad
med byggeforskriftene.

Bakre overflate pa ovnen blir varm
nar den er i bruk. Pass pa at
elektrisk tilkobling ikke kommer i
kontakt med den bakre overflaten,
ellers kan tilkoblinger bli skadet.
lkke klem strgmledningen mellom
ovnsdgren og rammen og ikke la
den fare over varme overflater.
Dette kan gjare at isolasjonen

smelter og forarsaker brann pa
grunn av kortslutning.

Alt arbeid pa elektrisk utstyr og -
systemer bgr kun utfgres av
autoriserte og kvalifiserte
personer.

| tilfelle skade, sl av produktet og
koble det fra stramforsyningen.
For & gjere dette, sla av sikringen
hjemme.

Serg for at sikringsmerkingen er
kompatibel med produktet.

Produktsikkerhet

ADVARSEL: Apparatet og dets
tilgiengelige deler blir varme
under bruk. Forsiktighet ber tas
for & unngd & komme borti
varmeelementer. Barn under 8 ar
skal holdes unna med mindre de
er under kontinuerlig oppsyn.
Bruk aldri produktet nar din
demmekraft eller evne til
koordinering er svekket pga. bruk
av alkohol og/eller narkotika.

Veer forsiktig nar du bruker
alkoholholdige drikker i dine retter.
Alkohol fordamper ved haye
temperaturer og kan fordrsake
brann, siden det kan antennes
nar det kommer i kontakt med
varme overflater.

Plasser ikke noe brennbart
materiale i n&rheten av produkiet,
ettersom sidene kan bli varme
under bruk.
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e Ved bruk blir apparatet varmt.
Forsiktighet bgr tas for & unnga a
komme borti varmeelementer
inne i ovnen.

e Hold alle ventilasjonsapninger fri
for hindringer.

e Varm ikke opp lukkede bokser og
glassbeholdere i ovnen. Trykket
som bygger seg opp i
boksen/glasset kan fore til at det
sprenges.

e Plasser ikke stekebrett,
tallerkener eller aluminiumsfolie
direkte p& bunnen av ovnen.
Akkumulering av varme kan
skade bunnen av ovnen.

e |kke bruk sterke skuremidler eller
skarpe metallskraper & rengjgre
glasset i ovnsdaren, siden disse
kan ripe opp overflaten, noe som
kan resultere i at glasset gar i
stykker.

e Bruk ikke damprensere til
rengjore apparatet, da dette kan
fore til elektrisk stat.

e (Varierer, avhengig av
produktmodellen.)

Plassere stekeristen og brettet
riktig pé tradstativene

Det er viktig 4 posisjonere risten
og/eller pannen riktig pa hyllen.
Skyv risten eller pannen mellom
de 2 skinnene og se til at de er
stabile fgr maten legges pa
(vennligst se falgende figur).
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Ikke bruk produktet hvis glasset i
frontdgren er fiernet eller
sprukket.

Ovnens handtak er ingen
handkletgrker. Heng ikke opp
handkle, hansker eller liknende
tekstilvareprodukter nar
grillfunksjonen er pa apen der.
Bruk alltid varmebestandige
grillvotter nar du setter inn eller
tar ut retter inn i/ut av den varme
ovnen.

Plasser bakepapir i gryten eller pa
ovnstilbeharet (skuffen,
metalltradgrillen e.a.) sammen
med maten og deretter setter du
alt inn i den forhandsoppvarmede
ovnen. Fjern de overflgdige




delene av bakepapiret som
stikker ut fra tilbeharet eller
gryten for & forebygge risiko for
bergring av ovnens
varmeelementer. Bruk aldri
bakepapir i en driftstemperatur
som er hgyere enn den angitte
verdien for bakepapiret. Ikke
plasser bakepapir direkte pd
bunnen av ovnen.

ADVARSEL: Forsikre deg om at
apparatet er slatt av fer du bytter
ut lampen for & unngé fare for
elektrisk stat.

For rengjeringssyklusen fijerner du
smuss fra utvendige flater og
ovnsrommet ved hjelp av en
fuktig Klut. Ta ut alt tilbehgret
inne i ovnen.

Hvis produktet er utstyrt med et
pyrolysesikkert tilbehar (taler
selvrensing ved hgy temperatur),
trenger du ikke ta dette tilbehgret
ut av ovnen. se Innholdet i pakken,
side 10.

Varme overflater kan fgre til
forbrenninger! Berar ikke
produktet i lapet av selvrensings-
fasen og hold barn borte fra den.
Vent i det minste 30 minutter for
du fierner restene.

Under pyrolyse kan overflatene
blir varmere enn under standard
bruk. Hold barn unna.

Bruk kun temperatursonden som
anbefales for denne ovnen.

For & unnga overoppheting ma
apparatet ikke installeres bak en
pyntedar.

For produktets brannsikkerhet;

Serg for at stgpselet passer inn i
stikkontakten, samt at det ikke
forarsakes gnist.

Ikke bruk noen skadet eller kuttet
ledning eller skjgteledning,
foruten originalkabelen.

Serg for at ikke det forekommer
vaeske eller fuktighet pd
kontakten som er koblet til
produktet.

Beregnet bruk

Dette produktet er designet for
hjemmebruk. Kommersiell bruk er
ikke tillatt.

Dette apparatet er kun beregnet
til matlagingsformal. Det mé ikke
brukes til andre formal, for
eksempel romoppvarming."

te apparatet skal ikke brukes til
oppvarming av tallerkener under
grillen, til & terke handkleer,
oppvaskklutet osv. ved & henge
dem pa handtakene, eller til
oppvarmingsformél.

Produsenten skal ikke veere
ansvarlig for noen skader som
forarsakes ved feil bruk eller
handtering.

Ovnen kan brukes til opptining,
baking, steking og grilling av mat.
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Sikkerhet for barn

e ADVARSEL: Tilgjengelige deler
kan bli varme under bruk. Sma
barn mé& holdes unna.

e Pakkematerialet kan veere farlig
for barn. Hold barn p4 avstand fra
innpakningsmaterialene.
Vennligst kast alle deler av
innpakningen etter
miljgforskriftene.

e FElekiriske apparater er farlige for
barn. Hold barn p& avstand fra
produktet nar det er i bruk, og
ikke la dem leke med produktet.

e |kke plasser gjenstander over
apparatet slik at barn kan forsgke
ana dem.

e Mens dgren er &pen, mé du ikke
plassere tunge gjenstander pa
den og du mé ikke la barn sitte pa
den. Ovnen kan velte, eller
derhengslene kan bli skadet.
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Bortskaffing av det gamle produktet

Samsvar med WEEE-direktivet og Deponering av
avfallsproduktet:

Dette produktet er i samsvar med EU-direktivet som
omhandler elektronisk og elektrisk utstyr (2012/19/EU).
Dette produktet har et klassifiseringsymbol for
sortering av avfall elekirisk og elektronisk utstyr
(WEEE).

Dette produktet er laget av hgykvalitetsdeler og -
materialer som kan gjenbrukes og resirkuleres.
Produktet skal ikke kastes sammen med normalt
husholdningsavfall og annet avfall pd slutten av
levetiden. Ta det med til et innsamlingspunkt for
resirkulering av elekiriske og elektroniske innretninger.
Vennligst forher deg med de lokale myndighetene for &
f& opplysninger om slike innsamlingssteder.

Samsvar med RoHS-direktivet:

Produktet du har kjgpt er i samsvar med EU-RoHS-
direktivet (2011/65/EU). Det inneholder ingen farlige
eller forbudte substanser som er angitt i direktivet.

Bortskaffing av emballasjen

e Innpakningsmaterialer er farlige for barn. Behold
innpakningsmaterialene pa et trygt sted
utilgjengelig for barn. Pakkematerialer for
produktet er produsert av resirkulerbare
materialer. Kast dem pa riktig méte og sorter i
overensstemmelse med instruksjoner for
resirkulering av avfall. Ikke kast dem sammen
med normalt husholdningsavfall.



P Generell informasjon

Oversikt
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Kontrollpanel 6 Viftemotor (bak stélplaten)
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Funksjonsdisplay

Indikatorfelt for aktuell tid

Symbol for ovnens indre temperatur
Indikatorfelt for temperatur

Tast for start/stopp matlaging

Tast for temperaturinnstilling
Forsterker-symbol (hurtig forhéndsoppvarming)
Plusstast

Minustast

Justeringstast

Returnere Key & funksjonsdisplay
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Innholdet i pakken

ilbehgr som medfglger varierer, avhengig av
produktmodellen. Ikke alt tilbehar som
beskrives i brukerhandboken finnes kanskje pa
produktet ditt.

—_

Brukerhandbok
Stekebrett
Brukes til bakevarer, frossenmat og stor stek.

Dypt brett
Brukes til bakevarer, store steker, saftige retter
og til & samle opp fett under grilling.

Kakebrett
Brukes til bakevarer, slik som smékaker og kjeks.

Stekerist

Brukes til steking og til plassering av maten som
skal bakes, stekes eller tilberedte gryteretter i
gnsket hylle.

Plassere stekeristen og brettet riktig p& de
teleskopiske stativene

(Denne funksjonen er valgfri. Den finnes
kanskije ikke pa produktet ditt.)
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Teleskopiske stativer gjgr at du kan installere og
fierne brettene og risten enkelt.

Ved bruk av brettet og stekeristen med
teleskopstativer se til at pinnene pé den bakre
delen av teleskopstativet star mot kantene pa
stekeristen og brettet.

eketermometer
Nar du tilbereder kjgttmaltider, brukes dette til &
tilberede maten pa en delikat méate ved & stikke
den lang, tynne enden inn i kjgttet, og feste den




Tekniske spesifikasjoner

Totalt energiforbruk

Indre lampe 15/25 W

Grunnleggende: Informasjon om energimerket for elektriske ovner er gitt i samsvar med EN 60350-1/ IEC
60350-1-standarden. Disse verdiene er fastsatt ved standard belastning med funksjonene under-over-
varme eller vifteoppvarming (hvis aktuelt).
Energieffektivitetsklassen er fastsatt i overensstemmelse med de fglgende prioritiseringene avhengig av om
de relevante funksjonene finnes pa produktet eller ikke. 1-Matlaging med gko-vifte, 2- Turbo langsom
matlaging, 3- Turbo matlaging, 4- Vifteassistert under/overvarme, 5-Over- og undervarme.

**Se. Installasjon, side 12.

ekniske spesifikasjoner kan endres uten erdiene som er oppgitt i merkingene pé
arsel for & forbedre kvaliteten pa produktet. produktet eller i dokumentasjonen som
medfglger er oppnadd i laboratoriemilig ifelge
relevante standarder. Avhengig av drifts- og

Figurer i denne veiledningen er skjematiske og o : :
kan derfor veere litt forskjellige fra ditt produkt. \rgljig];grlhold for produktet, kan disse verdiene
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K Installasjon

Produktet ma installeres av en kvalifisert person i
samsvar med gjeldende forskrifter. Ellers vil garantien
gjeres ugyldig. Produsenten skal ikke holdes ansvarlig
for skader som oppstar fra prosedyrer som utfgres av
uautoriserte personer, og dette kan gjgre garantien
ugyldig.

Klargjgring av plassering og elektrisk
installasjon av produktet er kundens ansvar.

FARE:
Produktet ma installeres i overensstemmelse
med de lokale gass- og/eller

elektrisitetsforskriftene.

FARE:
Far installasjon, kontroller visuelt om produktet
har noen defekter.

Hvis dette er tilfelle, ma det ikke installeres
Skadede produkter vil utgjare potensielle farer
for din sikkerhet.

Fer installasjon

Apparatet er ment for installasjon i kommersielt
tilgiengelige kjskkenkabinetter. En sikkerhetsavstand
mé overholdes mellom apparatet og kjskkenveggene
og mgblene. Se figur (verdier i mm).
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e Qverflater, syntetiske laminater og klebemidler
som brukes mé veere varmebestandige
(minimum 100 °C).

Kjpkkenskapene ma vaere stilt jevnt og festet.
Hvis det er en skuff under ovnen, ma det vaere
installert en hylle mellom ovnen og skuffen.

e Det skal vaere minst to personer til & beere
apparatet.

e Hold ovnen i hindtaksporene pa begge sider nar
du skal flytte den.

e For du installerer produktet ma du fierne alle
materialer og dokumenter som ligger inni det.

e Kjgkkeninnredning ma veere i samsvar med
dimensjonene oppyitt i figuren nedenfor. P4
haksiden av kiskkeninnredningen ma det skjeeres
ut en &pning med dimensjonene som er oppgitt i
figuren nedenfor, for & sikre tilstrekkelig
ventilasjon.

Ikke installer produktet ved siden av kjgleskap
eller frysere. Varmen som utstrales fra enheten

il fare til gkt energiforbruk for
kjgleapparatene.

Ikke bruk daren og/eller handtaket til & lofte
eller flytte produktet.
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Installasjon og tilkobling

e Produktet kan kun installeres og tilkobles i
overensstemmelse med aktuelle
installasjonsforskrifter.

Elektrisk tilkopling

Koble produktet til et jordet uttak som beskyttet av en
minikretsbryter med riktig kapasitet, som oppgitt i
tabellen «Tekniske spesifikasjoner». Fa
jordingsinstallasjonen utfert av en kvalifisert elektriker,
mens produktet brukes med eller uten en transformer.
Selskapet vért vil ikke veere ansvarlig for noen skader
som oppstar hvis produktet brukes uten en
jordingsinstallasjon, i overensstemmelse med lokale
forskrifter.

FARE:

Produktet kan kun tilkobles stramforsyningen

av autoriserte, kvalifiserte personer.
Produktets garantiperiode starter kun etter
riktig installasjon.
Produsenten skal ikke holdes ansvarlig for

skader som oppstér fra prosedyrer som utfgres}
av uautoriserte personer.

Kablingen skal utfgres i henhold til nasjonale
0g lokale forskrifter, og det skal brukes et
stapsel / en stikkontakt som er korrekt for
ovnen. Hvis produktets spenningsgrenser er
utenfor grensene til stapselets og
stikkontaktens spenningsgrenser, ma
produktet farst kobles til gjennom en fast
elektrisk installasjon uten bruk av
stapsel/stikkontakt.

Sett stramstgpselet inn i uttaket.

Installere produktet

1. Skyv ovnen inn i skapet, innjuster og fest den,
samtidig som du kontrollerer at stramkabelen ikke
blir gdelagt og/eller fastklemt.

FARE:
Strgmledningen mé ikke klemmes, bayes eller
fastklemmes eller komme i kontakt med varme|
deler av apparatet.
En gdelagt stramledning skal skiftes ut av en

kvalifisert elektriker. Ellers er det fare for
elektrisk sjokk, kortslutning eller brann!

e Tilkoplingen skal veere i overensstemmelse med
nasjonale forskrifter.

e Stremforsyningsdata ma tilsvare data som er
spesifisert pa typeskiltet pa enheten. Apne
frontdgren for & se typeskiltet.

e Strgmledningen pa produktet ma stemme
overens med verdiene i tabellen over de tekniske
spesifikasjonene.

FARE:
Far arbeidet pabegynnes pa den elektriske
installasjonen, koble produktet fra strgmnettet.

Det er fare for elektrisk sjokk!

Stremledningens stapsel skal veere lett
tilgjengelig etter installasjon (ikke legg det over

komfyren).

Fest ovnen med de 2 skruene, slik som vist.

Etter installasjonen mé du pase at skruene er
tilstrekkelig strammet slik at ovnen ikke flytter pé seg.
Ovnen kan vippe over under bruk hvis den ikke
installeres i samsvar med instruksjonene og hvis
skruene ikke er tilstrekkelig strammet.

For produkter med kjglevifte (Den finnes kanskje
ikke pa produktet ditt.)

1 Kjglevifte
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2 Kontrollpanel
3 Dar

Den innebygde viften kjgler bade innebygd kabinett og
utstyrets front.

Kioleviften fortsetter & gé i ca. 20-30 minutter
tter at ovnen er sltt av.

Hvis du har laget mat vha. programmering av
ovnens tidsur, vil ogsa kjgleviften slés av
sammen med alle andre funksjoner pé slutten
av steketiden.

Siste kontroll
1. Bruke produktet.
2. Kontroller funksjonene.

Framtidig transport

e Oppbevar apparatets opprinnelige eske og
transporter apparatet i denne. Felg rettledningen
som er trykt pa kartongen. Hvis du ikke har den
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originale esken, pakk produktet i bobleplast eller
tykk papp og tape godt.

For & forhindre at stekerist og brett inne i ovnen
skal skade ovnsdgren, sette en stripe kartong pé
innsiden av ovnsderen slik at det samsvarer med
plasseringen av brettene. Lim fast ovnsderen til
sideveggene.

Ikke bruk dgren eller handtaket til & Infte eller
flytte produktet.

Ikke plasser noen gjenstander pa produktet og
lytt det i oppreist posisjon.

Kontroller det generelle utseendet til produktet
or skader som kan ha oppstatt under
ransport.




I Forberedelser

Tips for energisparing

Felgende informasjon vil hjelpe deg til & bruke

apparatet pa en gkologisk méate og spare energi:

e  Bruk mgrkfargede og emaljebelagte kokekar i
ovnen, siden varmeoverfgringen vil vaere bedre.

e Ved koking av maltidene, utfgr en
forvarmingsoperasjon hvis det anbefales i
brukerhandboken eller kokebeskrivelsen.

o |kke &pne dgren pa ovnen for hyppig under
matlagingen.

e Prov 4 tilbered mer enn én rett i ovnen samtidig,
nar det er mulig. Du kan tilberede mat ved &
plassere to kokekar pé stekeristen.

e |ag mer enn én rett etter hverandre. Ovnen vil
allerede vaere varm.

e Du kan spare energi ved a sld av ovnen i noen
minutter fgr sluttkoketiden. Ikke &pne ovnsdgren.

e Tinopp de frosne méltidene for de tilberedes.

Ferste gangs bruk
Tidsinnstilling
1 4 5 6
| R —
® 5 BEEE | BEEC o
SO o o O o o
Pi 1
Baroad «: 4|
Pl O @ v [ ~ | 4 | °C
I I | | | |
i i i i i i
12 11 10 9 8 7
1 Pa/AV-knapp s den aktuelle tiden kke er innstilt, vil
2 Funksjonsdisplay idsindikatoren begynne & ske/bevege seg
3 Indikatorfelt for aktuell tid oppover fra 12.00. (2-symbolet vil vises for &
4 Symbol for ovnens indre temperatur indikere at den aktuelle tiden ikke har blitt
5 Indikatorfelt for temperatur innstilt. Dette vil forsvinne sa snart tiden er
6 Tast for start/stopp matlaging |nnsf|lt..
7 Tastfor temperaturinnstiling Forste rengjoring av produktet
8 Forsterker-symbol (hurtig forhandsoppvarming) Overflaten kan skades av rengjaringsmidler
9 Plusstast eller rengjaringsmaterialer.
10 Minustast engirngspoeremer ler skrps
. jeringspulv
11 Justeringstast A o gjenstander under rengjgring.
12 Returnere Key & funksjonsdisplay

1. Nar ovnen starter vil (-symbolet Iys. Trykk pa
-/ ~-knappene for & angi tiden.

2. Bekreft innstillingen ved 4 trykke pa (-symbolet,
og vent i fire sekunder uten & trykke pa noen
knapper for & bekrefte.

1. Fjern alle pakningsmaterialer.

2. Tark av overflatene pd produktet med en fuktig
Klut eller svamp, og terk med en Klut.

Ferste oppvarming

Varm opp produktet i omtrent 30 minutter, og sld det

deretter av. Dermed vil alle produksjonsrester eller -lag

brennes av og fiernes.
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ADVARSEL
Varme overflater kan forérsake forbrenninger!

Produktet kan bli varmt under bruk. Bergr aldri
de varme brennerne, indre deler av ovnen,
varmeelementer osv. Hold barn pa avstand.
Bruk alltid varmebestandige grytehansker nér
du setter inn eller tar ut retter fra den varme
ovnen.

Elektrisk komfyr

1. Fjern alle bakebrett og stekeristen fra ovnen.

2. Lukk ovnsdaren.

3. Velg posisjonen "Statisk".

4. Velg hayeste effekt p grillen; se Sk bruker du
den elektriske ovnen, side 19.

5. Bruk ovnen i omtrent 30 minutter.

6. Sl& av ovnen, se Slik bruker du den elektriske
ovnen, side 19

Grillovn

1. Fjem alle bakebrett og stekeristen fra ovnen.

2. Lukk ovnsdaren.

3. Velg hayeste effekt pa grillen; se Slik bruker du
grillen, side 28.

Bruk ovnen i omtrent 30 minutter.

4,
5. Sla av grillen, se Slik bruker du grillen, side 28

Rayk 0g lukt kan slippes ut i et par timer under
farste drift. Dette er helt normalt. Se til at
rommet er godt ventilert for & fierne rayken og
lukten. Unnga direkte inhalering av reyken og
lukten som slippes ut.
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B Slik bruker du ovnen

Generell informasjon om baking,
steking og grilling

ADVARSEL

Varme overflater kan forérsake forbrenninger!
Produktet kan bli varmt under bruk. Bergr aldri
de varme brennerne, indre deler av ovnen,
varmeelementer osv. Hold barn pa avstand.
Bruk alltid varmebestandige grytehansker nér
du setter inn eller tar ut retter fra den varme
ovnen.

FARE:
Veer forsiktig ved apning av dgren, siden det vil
komme ut damp.

Damp som kommer ut kan skolde hendene,
ansiktet og/eller gynene.

Baketips

e Bruk belegg som ikke kleber, passende
metallplater eller aluminiumsbeholdere eller
varmeresistente silikonformer.

o Utnytt plassen pa stativet pd best mulig méte.

e Plasser bakeformen i midten av stativet.

e Velg riktig hylleposisjon fgr du slar pa ovnen eller
grillen. Ikke endre hylleposisjon nér ovnen er

varm.
e Hold ovnsdaren lukket.
Steketips

e Hvis hel kylling, kalkun og maltider med store
hiter behandles med dressinger, slik som f.eks.
sitronjuice og svart pepper for steking, vil det gke
stekeytelsen.

e Det tar omtrent 15 til 30 minutter lenger & steke
kjgtt med bein i sammenligning med stek av den
samme starrelsen av kjgtt uten bein.

e Hver centimeters kjpttykkelse krever omtrent 4 il
5 minutter steketid.

e |akjgttet std i ovnen i omtrent 10 minutter etter
koketiden er ferdig. Saften fordeles bedre over
hele steken og kommer ikke ut nar kjgttet kuttes.

e Fisk i en varmebestandig form skal plasseres pa
stativet pa midtre eller nedre niva.

Grilltips

Ved grilling av kjett, fisk og fiaerkre, blir de fort brune,

har en fin skorpe og blir ikke terre. Flate stykker, kjgtt

og palser, men ogsé grennsaker med hgyt vanninnhold

(f.eks. tomater og Igk) er spesielt egnet for grilling.

e Fordel stykkene som skal grilles pa risten eller p&
bakebrettet med risten pé en slikt méte at

plassen som dekkes ikke overskrider stgrrelsen
pé varmelementet.

e Skyv stekeristen eller bakebrettet med grillen i
gnsket hgyde i ovnen. Hvis du griller p&
stekeristen, skyv bakebrettet inn i den nederste
hyllen for & samle fett. Tilfar noe vann i
bakebrettet for enkel rengjering.

Mat som ikke egner seg til grilling
medferer brannfare. Grill kun mat som
egner seg for intensiv grillvarme.

Ikke plasser maten for langt bak i
grillen. Dette er det varmeste omradet,

og fet mat kan ta fyr.

Slik bruker du den elektriske ovnen

Sla av den elektriske ovnen

Det er viktig & posisjonere stekeristen riktig pa
gitterhyllen. Stekeristen ma settes inn i hyllene slik
som vist pa figuren.

Ikke la stekeristen std mot bakveggen i ovnen. Skyv
derfor stekeristen til den fremre delen av stativet og
fest ved hjelp av deren for & fa best mulig grillytelse.
(Varierer, avhengig av produktmodellen.)

Using meat probe

1. Nér ovnen er innstilt til en viss funksjon og
temperatur, setter du steketermometeret kontakt
(2) inn i sporet (1) pé sideveggen i ovnen.
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1 Spor til steketermometer
2 Kontakt til steketermometer
3 Fglerende pa steketermometeret

teketermometeret er aktivt nar det
brukes funksjoner der

teketermometersymbolet vises
kontinuerlig.

Hvis du har stilt inn tidsuret pa ovnen til
en viss tilberedingstid fgr du bruker

teketermometeret, kanselleres denne
tidsinnstillingen automatisk nar du setter i
steketermometeret.

INar du bruker steketermometeret, kan du
ikke bruke hyllene ved kontakten til
teketermometeret.

d teket

Hvis det ikke star P75/075 i feltet
emperaturindikator, mé& du passe pé at
kontakten er satt skikkelig inn i sporet.

e Den anbefalte temperaturen for
steketermometeret er 75 °C. Du kan endre
denne temperaturen mellom 40 og 99 °C hvis du
gnsker.

e Hvis du tar steketermometeret ut for
tilberedingen er ferdig, fortsetter ovnen & fungere
med den tidligere valgte funksjonen og
temperaturen.

e Steketermometeret skal rengjgres med en fuktig
Klut og tarkes etter hver bruk.

Hvis steketermometeret brukes uten at spissen

o settes inn i kjgttet, vil den registrere
emperaturen inne i ovnen og avslutte
tilberedningen ved den angitte temperaturen.
Hvis steketermometeret utsettes for
temperaturer pa 250 °C eller hayere blir
sensoren gdelagt.

Nar du bruker steketermometeret, vises den
algte temperaturen og den faktiske
emperaturen i maten steketermometeret er

satt inn i, vekselvis pa displayet. Symbolet for
steketermometeret vises 0gsa sammen med
den faktiske temperaturen pa maten som
steketermometeret er satt inn i. Nar den valgte
temperaturen vises pa displayet, vises ikke
symbolet for steketermometeret.

55-59

63-70
Godt stekt 77-81

“ For matsikkerhet anbefales det at kjgttets
o kierne (det kaldeste stedet) ved radt kjgtt nér
minst 63 °C .
* For matsikkerhet anbefales det at kjpttets

kjerne (det kaldeste stedet) ved fjeerkre nar
minst 74 °C .

» Ovnen din registerer automatisk at
steketermometeret er satt inn, og det star P75/075 i
temperaturfeltet. Steketermometeret registrerer
automatisk nér innertemperaturen i kjgttet nér den
innstilte temperaturen, og avslutter tilberedningen.
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Driftsmoduser

Rekkefalgen pa driftsmodusene som vises her kan
awike fra tilordningen pé produktet ditt.

1.

Over- og undervarme

Maten varmes opp fra topp og bunn samtidig.

For eksempel egner den seg for

kaker, bakevarer eller kaker og ilfaste fat i
bakeformer. Bruk kun ett brett ndr du tilbereder
maten.

Den egnede hylleposisjonen vil vises pa skjermen.
Viftestattet under-/overvarme

Varmluft som varmes av nedre og gvre
varmeelementer fordeles jevnt i ovnen raskt ved
hjelp av viften. Bruk kun ett brett nar du
tilbereder mat.

Varmluft

Varmluft som varmes av nedre varmeelement
fordeles jevnt i ovnen raskt ved hjelp av viften.
Den egner seq til & tilberede maltidene pé ulike
hyllenivaer, og forhandsvarming er ikke
ngdvendig i de fleste filfellene. Egner seg for
tilberedning med flere brett.

Nar ovnsdaren apnes, vil ikke viftemotoren ga
or & holde den varme luften inne i ovnen.

"3D"-funksjon

Overvarme, undervarme og vifteassistert varme
er pd. Mat stekes jevnt og hurtig i hele ovnen.
Bruk kun ett brett nér du tilbereder maten.

Pizzafunksjon

Undervarme og vifteassistert varme er pa. Egner
seg til & steke pizza.
Full grill + vifte

Varmluft som varmes av den store grillen

fordeles raskt i ovnen ved hielp av viften. Denne

egner seg il grilling av sterre mengder med kjgtt.

e |eqg store eller middels store porsjoner i
riktig hylleposisjon under grillvarmen for &
grille.

e Still temperaturen til maksimalt niva.

e Snu maten etter halve grilltiden.

Full grill

Stor grill i ovnstaket er i drift. Denne egner seg til

grilling av starre mengder med kjgtt.

e |eqg store eller middels store porsjoner i
riktig hylleposisjon under grillvarmen for &
grille.

e Still temperaturen til maksimalt niva.

Snu maten etter halve grilltiden.

Liten grill i ovnstaket er i drift. Egner seg til

grilling og gratengretter.

e Legg sma eller middels store porsjoner i
riktig hylleposisjon under grillvarmen for &
grille.

Still temperaturen til maksimalt niva.
Snu maten etter halve grilltiden.
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pko-varmluftsvifte

For & spare strsm kan du bruke denne
funksjonen i stedet for kokeoperasjoner som du
ville utfert ved & bruke varmluft i
temperaturomradet 160-220 °C. Men koketiden
vil gke noe.

Tilberedningstider som er relatert til denne
funksjonen er angitt i tabellen "gko-
varmluftsvifte".

. Undervarme

Kun undervarmen er i drift. Den egner seg il
pizza og etterfglgende bruning av mat fra bunnen.
Holde maten varm

@,

5

Brukes til & holde maten varm ved en temperatur
som holder maten serveringsklar over lengre tid.
Bruk av vifte

Ovnen varmes ikke opp. Kun viften (i bakveggen)
er i drift. Egner seg for & tine opp frossen
kornmat langsomt ved romtemperatur og
nedkjeling av tilberedt mat.

Pyrolyse - gkonomimodus

Denne funksjonen gjer at ovnen kan rengjere seg
selv ved hgy temperatur. Denne anbefales for lett
tilsmussede ovner. Les beskrivelsen i
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rengjeringsavsnittet for & bruke denne
funksjonen. Se  Pyrolyserengjering, side 30.

. Pyrolyse

Denne funksjonen gjer at ovnen kan rengjere seg
selv ved hgy temperatur. Les beskrivelsen i
rengjeringsavsnittet for & bruke denne
funksjonen. Se  Pyrolyserengjering, side 30.

. Enkel damprengjgring

(Denne funksjonen er valgfri. Den finnes
kanskie ikke pa produktet ditt.)

Funksjonen gjer at smusset i ovnen blir mykt og
enkelt kan fiernes (forutsatt at det ikke har terket
inn for lenge). Se avnittet «Rengjering — enkel
damprengjering» for enkel damprengjering.



Slik bruker du ovnens kontrollenhet
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P&/AV-knapp
Funksjonsdisplay
Indikatorfelt for aktuell tid
Symbol for ovnens indre temperatur
Indikatorfelt for temperatur
Tast for start/stopp matlaging
Tast for temperaturinnstilling
Forsterker-symbol (hurtig forhéndsoppvarming)
Plusstast
Minustast
Justeringstast
Returnere Key & funksjonsdisplay

. Koketidsymbol

: Symbol for slutt pa koketid
: Funksjonsnummer

. Alarmsymbol

: Klokkesymbol

- Nokkelldssymbol

. Apen der-symbol

. Forsterker-symbol (hurtig
forh&ndsoppvarming)

: Kjattsonde-symbol

. Pause koking-symbol

: Start koking-symbol

Funksjonstabell:

Funksjonstabellen indikerer funksjonene som kan
brukes i ovnen og deres respektive maksimale og
minimale temperaturer.

~ L4l
i i
9 38 7

1 2
—
5 (= —713
i OD—t e
3 /\ — 5
2 |- ‘e (1)
1= 30 2 76
\ 7
9 8
1 Hylleposisjoner
2 Overvarme
3 Grillelement
4 Boost-element
5 Boost-vifte
6 Holde maten varm
7 Undervarme
8 Rengjgringsposisjon
9 Drift med vifteposisjon

Funksjoner varierer, avhengig av
produktmodellen!

Over- og
d

Vifteassistert 180 40-280
steking
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160-220
Opprettholde 40-100
varme

Maksimal justerbar steketid i moduser unntatt
armebehold er begrenset til 6 timer av
ikkerhetsmessige rsaker. Programmet
kanselleres ved strambrudd. Du ma
reprogrammere ovnen.

[

Mens justeringer foretas, vil relaterte symboler
pé klokken blinke.

©]

Den aktuelle tiden kan ikke stilles inn mens
vnen er i drift i noen funksjon, eller hvis
halvautomatisk eller helautomatisk
programmering gjeres pa ovnen.

1o

elv ndr ovnen er av, tennes ovnslampen nar
vnsdgren &pnes.

|

Slik bruker du ovnen

1. Trykk p& (D-knappen i mer enn to sekund for &
apne ovnen.

» Forste funksjon vises pa displayet etter av ovnen er

slatt pd. Nar displayet er i denne modusen, kan du

stille inn steketid, sluttid for steking og forsterker

(hurtig oppvarming).

Ovnen vil sl seg av automatisk innen 20

ekunder hvis ingen ovnsinnstilling foretas pa

denne skjermen.

©

Manuell tilberedning ved a velge temperatur og

driftsmodus

Manuell tilberedning ved & velge temperatur og

driftsmodus som egner seg for maten du skal tilberede,

0g du kan kontrollere dette manuelt uten a angi

tilberedningstid.

1. Forste funksjon vises pa displayet etter at du har

trykket pa \.L/-knappen for & pne ovnen.

Velg driftsfunksjon ved & trykke p&d A\-~-

knappene.

3. Hvis du gnsker & endre temperaturen som er
anbefalt for funksjonen, kan du gktivere
temperaturfeltet ved 4 trykke p& C-knappen.

no
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» C-symbolet blinker.

4, Still inn gnsket temperatur ved & trykke pa-
/~-knappene. .

5. Bekreft temperaturinnstillingen ved 4 trykke pa C-
knappen.
Sett matretten inn i ovnen.

Trykk p& } ”—for a starte matlagingen hvis

temperaturen og funksjonen er egnet. ’-symbolet
vil vises pa displayet.
» Ovnen vil lett begynne & virke i den valgte
funksjonen og vil gke den indre ovnstemperaturen til
innstilt temperatur. Alle gradene pa det indre
temperatursymbolet vil lyse nar den indre
temperaturen nér @nsket temperatur. Ytterligere, aktive
varmere og anbefalt brettstilling vises pa
funksjonsdisplayet.
8. Ovnen vil ikke sld seg av automatisk ved manuell
tilberedning uten at tilberedningstid er valgt. Du

kan fullfere tilberedningen ved & trykke pd } ”
knappen igjen.

» Qvnen vil fullfgre tilberedningen og "—symbolet vises

pé displayet.

9. Trykk pd @-knappen i mer enn to sekunder for &
lukke ovnen.

Matlaging ved a angi tilberedningstid:

Du kan forsikre deg om at ovnen slar seg av ved &

velge temperatur og funksjon som er egnet for

méltider og angi tilberedningstid. Manuell kontroll uten

a angi tilberedningsvarighet.

1. Farste funksjon vises pé displayet etter at du har
trykket pa \.L/-knappen for & pne ovnen.

2. Velg driftsfunksjon ved & trykke pd A\-~\-
knappene.

3. Hvis du gnsker & endre temperaturen som er
anbefalt for funksjonen, kan du gktivere

__temperaturfeltet ved & trykke pa C-knappen.

» C-symbolet blinker.

4, Still inn gnsket temperatur ved & trykke pds-
/N-knappene. .

5. Bekreft temperaturinnstillingen ved 4 trykke pa C-
knappen.

6. Trykk pa O til Pl-symbolet vises pa displayet for
tilberedningstid.

7. Angi tilberedningstid ved & trykke pd A-/A\-
knappene og bekreft innstillingen ved & trykke pa
(5-knappen.

» Nér tilberedningstiden er angitt vises |‘)|—symbo|et

kontinuerlig p displayet.

8. Sett matretten inn i ovnen.



9. Trykk pd } ”-for a starte matlagingen hvis

temperaturen og funksjonen er egnet. ’—symbolet
vil vises pé displayet.
» Qvnen vil varmes opp til innstilt temperatur og vil
holde denne temperaturen inntil slutten pa koketiden
som har blitt valgt.
» Ovnen vil lett begynne & virke i den valgte
funksjonen og vil gke den indre ovnstemperaturen til
innstilt temperatur. Den opprettholder denne
temperaturen inntil sluttiden for den angitte kokingen.
Alle gradene pé det indre temperatursymbolet vil lyse
nar den indre temperaturen nir gnsket temperatur.
Ytterligere, aktive varmere og anbefalt brettstilling
vises pa funksjonsdisplayet.
10. Etter at stekeprosessen er ferdig, vil merket
«Slutt» vises pa displayet, og alarmen vil hgres.
11. Du kan trykke hvilken som helst knapp for &
stoppe alarmen.
» Alarmen stopper og ovnen avsluttes automatisk.

Hvis du ensker a angi et senere tidspunkt for
sluttid:

Du kan forsikre deg om at ovnen gér og slar seg av
automatisk ved & angi temperatur og funksjon som
egner seg for maten du tilbereder. Du kan endre
tilberedningstiden og sluttiden til et senere tidspunkt,
og kontrollere manuelt uten & angi
tilberedningsvarighet.

1. Farste funksjon vises pa displayet etter at du har

trykket pa \L/-knappen for & &pne ovnen.

2. Velg driftsfunksjon ved & trykke pd ~~\-~\-
knappene.

3. Hvis du gnsker & endre temperaturen som er
anbefalt for funksjonen, kan du aktivere

__temperaturfeltet ved & trykke pa C-knappen.

» C-symbolet blinker.

4, Still inn gnsket temperatur ved & trykke pa\-
/N\v-knappene. .

5. Bekreft temperaturinnstillingen ved 4 trykke pa C-
knappen.

6. Trykk pa C til =l-symbolet vises pé displayet for
tilberedningstid.

7. Angi tilberedningstid ved & trykke pd ~\-/~v-
knappene og bekreft innstillingen ved & trykke pa
(®-knappen.

» NAr tilberedningstiden er angitt vises I—)l-symbolet

kontinuerlig pé displayet.

8. Trykk pa  til =}-symbolet vises pa displayet for
sluttid.

9. Angi tilberedningstid ved & trykke pd ~-/~v-
knappene og bekreft innstillingen ved & trykke pa
{(®-knappen.

» NAr sluttiden som er angitt vises -)l-symbolet
kontinuerlig p displayet.
10. Sett matretten inn i ovnen.

11, Trykk pd } ”-knappen for & starte matlagingen
hvis temperaturen, tilberedningstiden, sluttiden og

funksjonen er egnet. ®-symbolet vil vises p&
displayet.
» Qvnstimeren kalkulerer automatisk oppstartstid for
koking ved & trekke fra koketiden fra kokesluttiden
som du har stilt inn. Valgt driftsmodus aktiveres nér
oppstartstiden for koking har kommet, og ovnen
varmes opp til innstilt temperatur. Den opprettholder
denne temperaturen inntil sluttiden for den angitte
kokingen. Alle gradene pa det indre
temperatursymbolet vil lyse nér den indre
temperaturen nér gnsket temperatur. Ytterligere, aktive
varmere 0g anbefalt brettstilling vises pa
funksjonsdisplayet.
12. Etter at stekeprosessen er ferdig, vil merket
«Slutt» vises pa displayet, og alarmen vil hgres.
13. Du kan trykke hvilken som helst knapp for &
stoppe alarmen.
» Alarmen stopper og ovnen avsluttes automatisk.

Hvis du bare gnsker & avbryte
ilberedningstiden, eller tilberedningstiden og
sluttiden etter at du har angitt dem, méa du
tilbakestille tilberedningstiden.

Innstilling av forsterkeren (hurtig forvarming)
Bruk forsterkerfunksjonen (hurtig forhdndsoppvarming)
til 4 la ovnen na den gnskede temperaturen hurtigere.

Booster kan ikke velges for tining, @ko-
armluftsvifte ,hold varm og rengjgring.
Booster-innstillinger vil kanselleres i ilfelle
strembrudd.

1. Trykk pa =8-knappen etter at du har angitt
temperaturen, tilberedningstiden, sluttiden og
funksjonen.

» s@—symbolet vises kontinuerlig og booster (rask

forvarming) er aktivert.

» Forsterkersymbolet forsvinner s& snart ovnen nar

den gnskede temperaturen og ovnen gjenopptar

driften i den funksjonen den var i for
forsterkerfunksjonen.

2. Trykk pa sﬂl—knappen igien for & avslutte booster-
funksjonen.

» s@—symbolet vises 0g hooster (rask forvarming) er

deaktivert.

Sla av den elektriske ovnen
Trykk pd @-tasten for & sl& av ovnen.
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Aktivere tastelasen
Du kan forhindre ovnen fra & forstyrres ved & aktivere
tastelasfunksjonen.
1. Trykk pa 2 til £-symbolet vises pa displayet.
» «AV» vil vises pa displayet.
2. Trykk pa knappen A for 4 aktivere tastelasen.
» Nér tastelasen har blitt aktivert, vises «P&» pa
displayet, og EJ-symboIet forblir tent. Bekreft ved &
trykke pa .
Ovnsknappene fungerer ikke nar
tastelasfunksjonen er aktivert. Tastelasen vil
ikke kanselleres i tilfelle strgmbrudd.

For a deaktivere tastelasen, trykk pa
1. Trykk pa (@ til -symbolet vises pa displayet.
» «Pé» vil vises pé displayet.
2. Deaktiver tastelasen ved & trykke pa ~vs-knappen.
» «AV> vises pé tastelasen er deaktivert. Bekreft ved &
trykke pa .
Ovnsknappene fungerer ikke nar
tasteldsfunksjonen er aktivert,
asteldsinnstillingene vil ikke kanselleres i
tilfelle strgmbrudd.

Stille inn alarmklokken

Du kan bruke timeren pa produktet for alle advarsler
eller pAminnelser utenfor kokeprogrammet.
Alarmklokken har ingen pévirkning pa funksjonene til
ovnen. Den brukes kun som en advarsel. For eksempel
er det nyttig hvis du gnsker & vende maten i ovnen pa
et bestemt tidspunkt. Timeren vil hgres pa slutten av
den innstilte tiden.

1. Trykk pa & til (O-symbolet vises pé displayet.
Tidstabell for matlaging

Maksimal alarmtid kan veere 23 timer og
59 minutter.

2. Still inn alarmen med - / ~-knappene.

» D-symbolet vil forbli tent, og alarmtiden vil vises pa

displayet nér alarmtiden er stilt inn.

3. P& slutten av alarmtiden, vil ﬂ-symbolet begynne
a blinke, og et alarmsignal hgres.

Sla av alarmen

1. Alarmsignalet vil hgres i to minutter. Du kan trykke
hvilken som helst knapp for & stoppe alarmen.

» Alarmen vil slés av, og den aktuelle tiden vil vises.

Avbryte alarmen
1. Trykk pa () til D-symbolet vises pé displayet for &
avbryte alarmen.

2. Trykk og hold svs-knappen nede til «00:00» vises.

larmtiden vil vises. Hvis alarmtiden og
koketiden stilles inn samtidig, vil den korteste
iden vises.

Endre klokkeslett

1. Trykk pd @-knappen med korte mellomrom helt
il C-symbolet vises pa displayet.

2. Trykk pd o~ eller ~ for & stille inn tiden.

3. Bekreft innstillingen ved 4 trykke pa (S-symbolet,
og vent i fire sekunder uten & trykke pa noen
knapper for & bekrefte.

De aktuelle tidsinnstillingene kanselleres ved
strgmbrudd. Klokken ma stilles pa nytt. Aktuell
id kan ikke endres nér noen av
ovnsfunksjonene er i bruk.

Baking og steking

imingen i denne oversikten er beregnet som
6 en guide. Tidene kan variere pa grunn av
emperaturen pa mat, tykkelse, type og etter
dine preferanser for koking.

1. hylle p& ovnsstativet er nederste stativ.




- iwe el aey o Tww

deretter 180 ... 190

Mens du tilbereder mat med 2 brett samtidig, plasser det dype brettet p& gvre hylle og det andre brettet pa nedre hylle.
* Det anbefales a utfare forh&ndsoppvarming av alle matslag.

pko-varmluftsvifte

Ikke endre tilberedningstemperaturen etter at
tilberedningen starter i gko-varmluftsvifte-
modus.

Ikke apne daren under matlaging i modusen
pko-varmluftsvifte-modus.

40..45

Baketips for kake

Hvis kaken er for tarr, gk temperaturen med 10
0g reduser steketiden.

Hvis kaken er vét, bruk mindre vaeske eller senk
temperaturen med 10 °C.

Hvis kaken er for merk pé toppen, plasser den pd
en lavere hylle, senk temperaturen og gk
steketiden.

Hvis den er godt stekt pé innsiden, men klisset
pa utsiden, bruk mindre vaeske, senk
temperaturen og gk steketiden.

Bakevaretips

Hvis bakevarene er for tgrre, gk temperaturen
med 10 °C og reduser steketiden. Damp

deiglagene med en saus som bestar av melk,
olje, egg og yoghurt.

Hvis bakevarene tar for lang tid til & bake, var
ekstra oppmerksom sa tykkelsen pa bakevarene
du har tilberedt ikke overskrider dybden pa
brettet.

Hvis den gvre siden av bakevarene blir brune,
men den lavere delen ikke er stekt, se til at
sausmengden du har brukt til bakevarene ikke er
for lang mot bunnen av bakevarene. Prav & spre
sausen jevnt mellom deiglagene og pé toppen av
bakevarene for en jevn bruning.
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tek baksten i overensstemmelse med modus

g temperatur som finnes i koketabellen. Hvis
den nedre delen fortsatt ikke brunes nok,
plasser den pé en lavere hylle neste gang.

Tips for koking av grannsaker

e Hvis grennsaksretten mister all vaeske og blir for
terr, tilbered den i en panne med lokk i stedet for
et brett. Lukkede kar vil beholde saften i retten.

e Huvis en grennsaksrett ikke blir kokt, kok
grennsakene pa forhand, eller klargjer dem som
hermetisert mat og legg dem i ovnen.

Slik bruker du grillen

ADVARSEL
Lukk ovnsdaren under grilling.
Varme overflater kan forérsake forbrenninger!

Sla pa grillen

1. Farste funksjon vises pa displayet etter at du har

trykket pa \.L'-knappen for & &pne ovnen.

Trykk pd A/~ for & velge ansket grillfunksjon.

Hvis du ensker & endre temperaturen som er

anbefalt for funksjonen, kan du aktivere

__temperaturfeltet ved & trykke pa C-knappen.

» C-symbolet blinker.

4. Still inn gnsket temperatur ved & trykke pds-
/N\r-knappene. .

5. Bekreft temperaturinnstillingen ved & trykke pa C-
knappen.

w

Tidstabell for grilling

6. Trykk pa } ”-for 4 starte grillen hvis

temperaturen og funksjonen er egnet. ’—symbolet

vil vises pé displayet.
» Ovnen vil lett begynne & virke i den valgte
funksjonen og vil gke den indre ovnstemperaturen til
innstilt temperatur. Alle gradene pa det indre
temperatursymbolet vil lyse nér den indre
temperaturen nér gnsket temperatur. Ytterligere, aktive
varmere 0g anbefalt brettstilling vises pa
funksjonsdisplayet.

7. Du kan fullfgre grillingen ved & trykke pé& } ”
knappen igjen.

» Qvnen vil fullfgre grillingen og "—symbolet vises pd

displayet.

Sla av grillen
1. Trykk pa @—knappen i mer enn to sekunder for &
lukke ovnen.

Mat som ikke egner seg til grilling
medferer brannfare. Grill kun mat som
egner seg for intensiv grillvarme.

Ikke plasser maten for langt bak i

grillen. Dette er det varmeste omradet,
og fet mat kan ta fyr.

20 20..25 min.
250/max 20...25 min.

avhengig av tykkelse
*Forvarm i fem minutter

**Hvis grilltemperaturen til produktet ditt ikke kan justeres, vil grillen operere ved maksimal temperatur.
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[ Vedlikehold og stell

Generell informasjon

Levetiden pé produktet blir lengre og problemer som
oppstar hyppig, reduseres hvis det rengjares ved
regelmessige intervaller.

FARE:

Koble produktet fra strgmforsyningen far start
av vedlikehold og rengjering.

Det er fare for elektrisk sjokk!

FARE:
La produktet kjgles ned fer rengjaring.
Varme overflater kan forérsake forbrenninger!

e Rengjor produktet grundig etter hver gangs bruk.
P4 denne méten er det lettere & fierne kokerester,
og dermed unngés det at de brenner fast neste
gang produktet brukes.

e Ingen spesielle rengjeringsmidler er ngdvendige
for & rengjere produktet. Bruk varmt vann med
flytende vaskemiddel, en myk klut eller svamp il
a rengjgre produktet og terke det med en tarr
Klut.

e Sikre alltid at overfladig vaeske tarkes godt av
etter rengjoring og at alt sl terkes opp
umiddelbart.

e |kke bruk rengjgringsmidler som inneholder syre
eller klorid til & rengjere overflatene i rustfritt stal
eller inox, samt handtaket. Bruk en myk klut med
et flytende rengjeringsmiddel (ikke skurende) til &
terke rent pa disse delene, pass pa & terke i én
retning.

Overflaten kan skades av rengjgringsmidler
eller rengjgringsmaterialer.

Ikke bruk aggressive rengjgringsmidler,
rengjgringspulver/kremer eller skarpe
gjenstander under rengjering.

lkke bruk damprengjeringsmaskiner til &
rengjgre apparatet, da dette kan fare til
elektrisk stat.

Rengjgring av kontrollpanel
Rengjar kontrollpanelet og bryterne med en vat Klut, og
tork s de blir trre.

Hvis produktet ditt er utstyrt med
knapper/brytere, ma du ikke fierne
kontrollbryterne for & rengjare kontrollpanelet.
Kontrollpanelet kan skades!

Rengjare ovnen

Rengjgare sideveggen

(Denne funksjonen er valgfri. Den finnes kanskje

ikke pé produktet ditt.)

1. Fjern frontdelen av sidestatten ved & trekke det i
motsatt retning av sideveggen.

2. Fjern sidestativet helt ved a trekke det mot deg.

Katalytiske vegger

(Denne funksjonen er valgfri. Den finnes kanskje
ikke pé produktet ditt.)

Produktets indre sidevegger (A) og/eller bakvegg (B)
kan veere belagt med katalytisk emalje. Katalytiske
vegger har en matt, lys farge og porgs overflate. De
katalytiske veggene i ovnen ma ikke rengjgres. Den
porgse overflaten pd de katalytiske veggene rengjeres
automatisk ved at de absorberer og omformer

Enkel damprengjgring

(Denne funksjonen er valgfri. Den finnes kanskje

ikke pé produktet ditt.)

Sikrer enkel rengjgring ved at smusset (om det ikke

har gatt for lang tid) mykes opp av dampen som

dannes i ovnen og av vanndrdpene som kondenseres

pé de indre overflatene i ovnen.

1. Fjern alt tilbehgr fra ovnen.

2. Hell 500 ml vann opp i ovnsbrettet, og sett brettet
pé nivé 2 i ovnen.
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3. Velg funksjon for enkel damprengjering Varigheten
for rengjeringen vises pa skjermen, og den kan
ikke endres. Du kan stille inn sluttidspunkt for
denne rengjgringsfunksjonen.

4. Apne doren og tark av overflatene inne i ovnen
med en fuktig svamp eller klut.

5. Bruk varmt vann med flytende vaskemiddel, en
myk Klut eller svamp til & fierne gjenstridig smuss,
og terk med en tarr Klut.

Pyrolyserengjgring

FARE:

Varme overflater kan forérsake forbrenninger!
Ikke bergr produktet ved selvrengjgring og hold
barn pa avstand fra utstyret. Vent i minst

30 minutter fgr du fierner restene.

Ovnen er utstyrt med selvrengjgrende pyrolysefunksjon.

Ovnen varmes opp til omtrent 430-480 °C, og smuss

brennes til aske. En sterk reykutvikling kan forekomme.

Serg for god ventilasjon. Pyrolyse skal brukes etter

omtrent hver 10. ovnsbruk.

1. Fjern alt tilbeher fra ovnen. P& modeller med
sidestativ ma sidestativene 0gsa tas ut.

Hvis produktet er utstyrt med et pyrolysesikkert

tilbeher (tler selvrensing ved hgy temperatur), trenger

du ikke ta dette tilbehgret ut av ovnen.

2. For rengjoringssyklusen skal smuss fiernes fra de
ytre overflatene og ovnens indre med en fuktig
Klut.

Ikke rengjer derpakningen.
Fiberglasstetningen er sveert sensitiv og
kan lett skades.

Ved skade pé ovnsdarens pakning skal
denne skiftes ut med en ny fra autorisert
service

3. "Pyrolyse" ::2 Velg pyrolysefunksjonen
(selvrengjering).

?gge“ Det anbefales & bruke gkonomisk

rengjeringsfunksjon hvis ovnen ikke er altfor tilsmusset.

Hvis denne funksjonen brukes nar apparatet er sveert
tilsmusset, vil dette ikke veere tilstrekkelig rengjgring.

For slike tilfeller skal pyrolysefunksjonen 2% brukes
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etter pkonomisk rengjeringssyklus ¢ t2teco o
avsluttet.

Selvrengjeringstiden vises pa displayet. Denne
varigheten kan ikke justeres.

Slutten av selvrengjeringssyklusen kan justeres.

4. Qvnsdaren kan ikke dpnes, og ldssymbolet
vises pa tidsvisningen under selvrengjering. Den
holder seg last en tid etter at pyrolysefunksjonen
er ferdig. Ikke bryt opp derldsen med handtaket

for Iasesymbolet . forsvinner.
5. Etter en rengjeringssyklus skal smussavleiringene
fiernes med eddikvann.

Rengjor ovnsderen

For & rengjgre ovnsdgren bruk varmt vann med
flytende vaskemiddel, en myk Klut eller svamp til &
rengjgre produktet og terke det med en tarr klut.

Ikke bruk aggressive skurende
rengjeringsmidler eller skraper for & rengjere
ovnsdgren. De kan ripe opp overflaten og
gdelegge glasset.

Fjerne ovnsdaren

1. Apne front deren (1).

2. Bpne Klemmene ved hengselhuset (2) pa hayre og
venstre side av frontdgren ved 8 trykke dem ned
slik som vist pa figuren,

1 2 3
1 Frontdar
2 Hengsel
3 Ovn



1 2 3

3. Flytt frontdgren til hal\;veis.
4. Fjern frontdgren ved & trekke den oppover for &
frigjgre den fra hgyre og venstre hengsler.

rinnene som utfgres under
ierningsprosessen skal utfgres i motsatt
rekkefglge for & installere daren. Ikke glem &
lukke klemmene ved hengselhuset ved
remontering av dgren.

Fjerne dgrens indre glass

(Denne funksjonen er valgfri. Den finnes kanskje
ikke pa produktet ditt.)

Det indre glasspanelet p& ovnsdaren kan fiemnes for
rengjering.

Opne ovnsdgren.

Skru lgs skruene pa siden av plastdelen (mot 1).
Trekk mot deg og ta av plastdelen som er installert pa
gvre del av frontderen.

Innerste glasspanel

Indre glasspanel

Ytre glasspanel

Plastglasspaneldpning - nedre

Slik som illustrert pa figuren, laft det innerste
glasspanelet (1) litt i retning av A og trekk det ut i
retning av B.

Gjenta den samme prosedyren for a fjerne det indre
lasspanelet (2).

A w =

Det fgrste trinnet for & sette sammen dgren igjen er &
reinstallere det indre glasspanelet (2).

Slik som illustrert pa figuren, plasser det avfasede
hjsrnet pa glasspanelet slik at det vil vare i det
avfasede hjgrnet av plastapningen.
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Det indre glasspanelet (2) ma installeres i
plastdpningen i nrheten av det innerste glasspanelet
().

Ved installering av det innerste glasspanelet (1), se til
at den trykte siden pa panelet vender mot det indre
glasspanelet.

Det er viktig & plassere det nedre hjgrnet pa det indre
glasspanelet inn i den nedre plastapningen.

Skyv plastdelen mot rammen inntil du herer et "klikk".
Fest plastdelen ved & sette de to skruene inn i sporene
pa sidene.

Utskifting av ovnsperen

FARE:

For du skifter ut ovnspaeren, pass pa at
produktet er frakoblet strgmkilden og nedkjglt
for & unnga risikoen for elektrisk stgt.

Varme overflater kan forérsake forbrenninger!

Ovnslampen er en spesiell elektrisk lyspaere
som kan tale opp til 300 °C. Se Tekniske
spesifikasjoner, side 11 for detaljer.
Ovnspeerene kan fés fra den autoriserte
serviceagenten.

Posisjonen pa lampen kan variere fra figuren.

Lampen som brukes i dette apparatet er ikke
egnet til belysning av rom i husholdningen.
Formalet med denne lampen er & hjelpe
brukeren til & kunne se maten.

. ampene som brukes i dette apparatet skal
kunne tale ekstreme fysiske tilstander slik som
temperaturer pa over 50 °C.

CHCICHCIN=S

Hvis ovnen din er utstyrt med en rund pzre:
1. Koble produktet fra stramforsyningen.
2. Drei glassdekselet mot klokken for & fierne det.
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3. Hvis ovnslampen er av type (A) i figuren under, tar
du den ut ved & dreie den som vist og bytter den

ut. Hvis den er av type (B), trekker du i den og tar
den ut som vist i figuren og bytter den ut

4, Sett pa plass glassdekselet.

Hvis ovnen din er utstyrt med en firkantet paere:

1. Koble produktet fra stramforsyningen.

2. Fjern stekestativene som forklart. Se Rengjare
ovnen, side 29.

3. Fjern det beskyttende glassdekselet med en
skrutrekker.

4. Hvis ovnslampen er av type (A) i figuren under, tar

du den ut ved & dreie den som vist og bytter den

ut. Hvis den er av type (B), trekker du i den og tar

den ut ist i fi bytter den ut

Installer glassdekselet og deretter stekestativet.



Feilsgking

Ovnen avgir damp nar den er i bruk.
e Det er normalt at damp kommer ut under bruk. >>> Dette er ingen feil.
Produktet avgir metallstay under oppvarming og nedkjsling.
e Nar metalldelene varmes opp, kan de utvide seg og lage stay. >>> Dette er ingen feil.
Produktet virker ikke.
o Stremsikringen er defekt eller har blitt utlgst. >>> Kontroller sikringene i sikringsboksen. Ved behov,
skift ut eller tilbakestill dem.
e Produktet er ikke tilkoplet (det jordede) stramuttaket. >>> Kontroller kontakttilkoplingen.
Dvnslyset virker ikke,
e Ovnslampen er defekt. >>> SKift ut ovnspeeren.
e Strgmmen er frakoblet. >>> Kontroller om det finnes Stram. Kontroller sikringene i sikringsboksen.
Ved behov, skift ut eller tilbakestill sikringene.
Ovnen varmes ikke opp.
e Erkanskje ikke stilt til en bestemt tilberedningsfunksjon og/eller temperatur. >>> Still ovnen til en
bestemt tilberedningsfunksjon og/eller temperatur.
e Strgmmen er frakoblet. >>> Kontroller om det finnes Stram. Kontroller sikringene i sikringsboksen.
Ved behov, skift ut eller tilbakestill sikringene.
Forher deg med den autoriserte
serviceagenten eller forhandleren der du har
Kjopt produktet hvis du ikke kan ordne
problemet selv om du har giennomfart

instruksjonene i dette avsnittet. Gjgr aldri
forsek pé & reparere et defekt produkt selv.
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Lue ensin timéa kéyttdopas!

Hyva asiakkaamme

Kiitos, kun tilasit Beko tuotteen. Toivomme, ettd saat parhaan tuloksen, joka on valmistettu korkealaatuisella ja
nykyaikaisella teknologialla. Lue siis joko kdyttdopas ja kaikki liittyvat dokumentit tarkasti ennen tuotteen kéyttod ja
sdilytd se myohempé kayttoa varten. Jos luovutat laitteen eteenpdin toiselle, anna mukaan kéyttdopas. Noudata
kaikkia varoituksia ja tietoja kéyttboppaassa.

Muista, ettd tdma kéyttdopas koskee myds useita muita malleja. Mallien valiset erot on kuvattu tarkkaan oppaassa.

Merkkien selitykset
Téssa kdyttboppaassa kdytetddn seuraavia symboleja:

Térkead tietoa tai hyodyllisia
kéyttovinjeitd.

Varoitus sihkoiskun vaarasta.

Varoittaa hengelle ja omaisuudelle
! vaarallisista tilanteista.

4

Varoitus tulipalon vaarasta.

ii Varoitus kuumista pinnoista.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul/TURKEY

c E Made in TURKEY
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t Térkeité turvallisuutta ja ympéristoa koskevia ohjeita ja
varoituksia

Tama osa sisaltaa turvaohijeita, joiden
avulla suojelet henkilovammojen ja
vahinkojen vaaralta. Naiden ohjeiden
noudattamisen laiminlyonti mitatoi
takuun.

Yleinen turvallisuus

A/Fl

Yli 8-vuotiaat lapset ja fysiikaltaan,
tuntoaisteiltaan tai henkiselta
kunnoltaan heikentyneet henkilGt
saavat kayttaa tata laitetta, kun
he ovat saaneet ohjauksen tai
opastuksen laitteen kaytosta
kayttajan turvallisuudesta
vastaavalta henkilolta.

Lapset eivat saa leikkia laitteella.
Lapset eivat saa puhdistaa tai
huoltaa laitetta ilman valvontaa.
Tata laitetta ei ole tarkoitettu
sellaisten henkildiden
kaytettavaksi (mukaan lukien
lapset), joiden fyysiset,
aistinvaraiset tai henkiset kyvyt
ovat alentuneet, tai joilla ei ole
aikaisempaa kokemusta tai tietoa
laitteen kaytdstd, jos heitd ei
valvota tai jos he eivat ole saaneet
opastusta koskien laitteen
turvallista kayttGtapaa.

Lapsia tulee valvoa jotta he eivat
leikkisi laitteen kanssa.

Jos tuote luovutetaan jonkun
toisen henkilokohtaiseen kayttoon
tai kierratystarkoitukseen, tulee

mukana tulleet kdyttéohje,
tuotekyltit ja muut oleelliset
dokumentit luovuttaa mukana.
Asennuksen ja korjauksen saa
suorittaa ainoastaan valtuutettu
huoltoedustaja. Valmistaja ei ota
vastuuta mistaan vahingoista,
jotka johtuvat valtuuttamattoman
henkilon suorittamista
toimenpiteista. Ne aiheuttavat
my0s takuun raukeamisen. Lue
ennen asennusta ohjeet tarkkaan.
ala kayta laitetta, jos siind on vika
tai nakyvia vaurioita.

Ohjaa, etta tuotteen toimintonapit
on kytketty pois jokaisen kayton
jalkeen.

Sahkoturvallisuus

Jos tuote vioittuu, sita ei saisi
kayttad ilman Valtuutetun
huoltoinsindorin korjausta.
Sahkoiskun vaara!

Liita tuote vain maadoitettuun
lahtoon/linjaan, jossa on
"Teknisiset tiedot" jaksossa
maadritelty jannite ja suoja. Jata
maadoitusasennus patevan
sahkoteknikon tehtavaksi
kayttaessasi tata laitetta
muuntajan kanssa tai ilman.
Yrityksemme ei ole vastuussa
mistadan ongelmista, jotka johtuvat
siitd, ettei tuotetta maadoiteta



paikallisten saadostojen
mukaisesti.

ala koskaan pese tuotetta
valuttamalla vetta sen paalle!
Sahkoiskun vaaral!

ala koskaan koske pistokkeeseen
marilla kasilla! ala koskaan poista
pistoketta vetamalla kaapelista,
veda aina pistokkeesta pitamalla.
Tuote on poistettava
virtalahteesta asennuksen,
huollon, puhdistus- ja
korjaustoimenpiteiden aikana.
Jos tuotteen sahkdjohto on
vahingoittunut, valmistajan,
huoltoedustajan tai vastaavan
valtuutetun henkilon on
vaihdettava se, jotta valtetaan
vaaratekijat.

Laite on asennettava siten, etta
se voidaan kytkea taysin pois
verkostosta. Erotuksen on
tapahduttava joko paavirtajohdon
poistamisella, tai kytkimelld, joka
rakennetaan kiinnitettyyn
sahkdasennukseen,
rakennussaadosten mukaisesti.
Uunin takapinta kuumentuu, kun
uunia kaytetaan. Varmista, etta
sahkojohto ei kosketa uunin
takapintaa, muuten putket voivat
vahingoittua.

ala purista virtakaapelia
uuninluukun ja kehikon valiin
alaka reitita sita kuumien pintojen
paalle. Kaapelin eriste voi sulaa ja

aiheuttaa oikosulun seurauksena
tulipalon.

Kaikki tyGt sahkolaitteilla ja
jarjestelmilla on jatettava
valtuutettujen, ammattitaitoisten
henkildiden tehtavaksi.

Minka tahansa vahingon
sattuessa sammuta laite ja irrota
se verkkovirrasta. Voit tehda
taman kytkemalld kotona
sulakkeen pois paalta.

Varmista, ettd sulakkeen virta on
yhteensopiva tuotteen kanssa.

Tuoteturvallisuus

VAROITUS: Laite ja sen
helppopaasyiset osat kuumenevat
hyvin Kuumiksi kayton aikana.
Kuumennuselementteihin
koskemista on véltettava. Alle 8-
vuotiaat lapset on aina pidettava
erossa laitteesta, jollei heitd
jatkuvasti valvota.

Al4 koskaan kaytd tata laitetta, jos
harkintakykysi tai
koordinaatiokykysi ovat
heikentyneet alkoholin,
huumeiden ja/tai vahvojen
lagkkeiden kayton vuoksi.

Ole varovainen kayttaessasi
alkoholijuomia ruoanlaitossa.
Alkoholi hoyrystyy korkeissa
lampoatiloissa ja voi aiheuttaa
tulipalon, silla se syttyy tuleen
joutuessaan kosketuksiin
kuumien pintojen kanssa.
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Al aseta laitteen viereen
tulenarkoja materiaaleja, silla sen
sivut kuumenevat kaytossa.

Laite kuumenee kayton aikana.
Uunin sisapuolen
kuumennuselementteihin
koskemista on valtettava.

Pida kaikki tuuletusaukot vapaina
esteista.

Al kuumenna avaamattomia
sailyketolkkeja tai lasipurkkeja
uunissa. Purkissa/tolkissa kertyva
paine voi saada sen rajahtamaan.
Al4 aseta leivontapeltejd, astioita
tai alumiinifoliota suoraan uunin
pohjalle. L&mm{n kertyminen voi
vahingoittaa uunin pohjaa.

Al3 kayta voimakkaasti hankaavia
puhdistusaineita tai teravia
metalliraaputtimia uunin luukun
puhdistamisessa, silla sellaiset
valineet voivat naarmuttaa pintaa
ja aiheuttaa lasin rikkoutumisen.
Al kayta laitteen
puhdistamisessa
hoyrypuhdistimia, silla ne voivat
aiheuttaa sahkoiskun.
(Vaihtelevat laitemallin mukaan.)
Ritilan ja pellin asettaminen oikein
ritilakannattimiin

On tarkead asettaa ritila ja/tai
pelti kannattimiin oikein. Liu‘uta
ritila tai pelti kahden kiskon valiin
ja varmista, ettd se on
tasapainossa, ennen kuin asetat

sille ruokaa (katso seuraava kuva).

Al kayta laitetta, jos
etulasiluukku on irrotettu tai se on
haljennut.

Luukun kahva ei ole pyyhkeen
kuivausteline. Al ripusta
pyyhkeita, kasineita tai vastaavia
tekstiileja kahvaan grillitoimintoa
kaytettdessa ja luukun ollessa
avoinna.

Kayta aina kuumuudenkestavia
uunikintaita, kun asetat annoksia
kuumaan uuniin tai otat niita
sieltd pois.

Aseta leivinpaperi astiaan tai
uunialustalle (pelti, ritilataso jne.),
ruoka sen paalle ja aseta kaikki
esilammitettyyn uuniin. Poista
leivinpaperista ylimaaraiset,




astian yli tulevat osat, jotta
valtetaan riski kosketuksesta
uunin kuumennuselementtien
kanssa. Ald kdyta leivinpaperia
uunissa, jonka lampaotila on
korkeampi kuin leivinpaperiin
merkitty enimmaislampétila. Al
aseta leivinpaperia suoraan uunin
pohjalle.

VAROITUS: Varmista, ettd laite on
sammutettu, ennen kuin vaihdat
lampun, jotta valtetaan
sahkdiskun mahdollisuus.

Ennen puhdistusjaksoa puhdista
lika ulkopinnoista ja uunin
sisapinnoista kostealla liinalla.
Irrota uunin sisalta kaikki
lisdvarusteet.

Jos tuotteesi on varustettu
tulenkestavilla lisavarusteilla
(jotka kestavat
itsepuhdistustoiminnon korkeissa
lampdtiloissa), sinun ei tarvitse
irrottaa naita lisdvarusteita

uunista. Katso Pakkauksen sisalto,

sivu 10.

Kuumat pinnat voivat aiheuttaa
palovammoja!l Ala kosketa
laitteeseen itsepuhdistuksen
aikana ja pida lapset etaalla
laitteesta. Odota vahintaan

30 minuuttia, ennen kuin poistat
jaamat.

Pyroliittisen polttopuhdistuksen
aikana pinnat saattavat kuumeta

kuumemmiksi kuin normaali
kaytossa. Pida lapset loitolla.
Kayta vain talle uunille suositeltua
lampatila-anturia.

Laitetta ei saa asentaa
koristeoven taakse
ylikuumenemisen estamiseksi.

Tuotteen sahkoturvallisuus ja
tulipalon esto:

Varmista, etta tulppa istuu
pistokkeeseen eikd aiheuta
Kipinoita.

Al4 kayta vahingoittuneita tai
leikattuja johtoja tai jatkojohtoja
paitsi alkuperdista johtoa.
Varmista ettei sahkotulpassa ole
nestettd tai kosteutta, kun se
litetddn laitteeseen.

Kayttotarkoitus

Tama laite on suunniteltu
ainoastaan kotitalouskayttoon.
Kaupallinen kaytto ei ole sallittu.
Tama laite on tarkoitettu vain
ruoanlaittoon. Sita ei saa kayttaa
muihin tarkoituksiin, esim.
huoneen lammittamiseen.
Laitetta ei saa kayttaa lautasten
lammittamiseen grillivastuksen
alla, eikd sen kahvoihin saa
ripustaa pyyhkeitd, pesuliinoja
jne., kuivamaan tai l[ampenemaan.
Valmistaja ei ole vastuussa
mistadn vahingoista, jotka
aiheutuvat vaarasta kaytosta tai
kasittelysta.
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Uunia voidaan kayttaa
sulattamiseen, leivontaan, ruoan
paistamiseen ja grillaukseen.

Lasten turvallisuus
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VAROITUS: Kaytettavissa olevat
osat voivat kuumeta kayton
aikana. Lapset on pidettava
|oitolla laitteesta.
Pakkausmateriaalit voivat olla
lapsille vaarallisia. Pida
pakkausmateriaalit lasten
ulottumattomissa. Havita kaikki
pakkauksen osat

ymparistostandardien mukaisesti.

Sahkolaitteet ovat vaarallisia
lapsille. Pida lapset erossa
laitteesta sen ollessa kayt0ssa,

alaka anna heidan leikkia laitteella.

ala sailyta mitaan esineita lieden
ylapuolella lasten ulottuvilla.

Kun uunin luukku on auki, ala
aseta sille mitdan painavia
esineitd alakd anna lasten istua

silla. Liesi voi kaatua tai luukun

saranat voivat vahingoittua.

Vanhan laitteen havittaminen

Sahko- ja elektroniikkaromua koskevan
direktiivin (WEEE) vaatimustenmukaisuus ja
tuotteen havittiminen:

Témé tuote noudattaa Euroopan unionin sahko- ja
elektroniikkaromua koskevaa direktiivia 2012/19/EY
(WEEE-direktiivi). TAss4 tuotteessa on séhko- ja
elektroniikkalaitteiden (WEEE) kierrdtyssymboli.
Téamaé laite on valmistettu korkealuokkaisista osista ja
materiaaleista, jotka voidaan kéyttdd uudelleen ja jotka
soveltuvat kierratettaviksi. Ala havitd ttd tuotetta
normaalin kotitalousjatteen mukana sen kayttoian
paatyttyd. Vie se séhko- ja elektroniikkaromun
kierratyspisteeseen. Kysy paikallisilta viranomaisilta
[ahimmén kierrétyspisteen sijaintipaikka.
RoHS-direktiivin vaatimustenmukaisuus:
Valitsemasi tuote noudattaa Euroopan unionin tiettyjen
vaarallisten aineiden kéyton rajoittamisesta sahké- ja
elektroniikkalaitteissa koskevaa direktiivid 2011/65/EY
(RoHS-direktiivi). Laite ei sisalla direktiivissa
méadritettyjd haitallisia ja kiellettyja materiaaleja.
Pakkausmateriaalin havittaminen
Pakkausmateriaalit ovat vaarallisia lapsille.
Séilyta pakkausmateriaalit turvallisessa paikassa
lasten ulottumattomissa. Laitteen
pakkausmateriaalit on valmistettu kierrdtettavista
materiaaleista. Havitd ne oikealla tavalla, ja
lajittele ne kierrétysjateohjeiden mukaisesti. Ala
hévita niit4 tavallisen kotitalousjatteen mukana.



A Yieiset tiedot

Yleiskatsaus
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Ohjauspaneeli 6 Puhaltimen moottori (teréslevyn takana)
Ritilateline 7 Valo
Uunipelti 8 Ylempi kuumennuselementti
Kahva 9 Tasojen asennot
Luukku
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ON/OFF-nappdin

Toimintovalitsin

Nykyisen ajan osoitinkenttd

Uunin sisélampétilan symboli
Lampétilan iimaisinkenttd
Kaynnistd/lopeta paistaminen -ndppdin
Lampétila-asetuksen nappain
Tehostimen symboli (pikainen esilammitys)
Plus-ndppain

Miinus-nappain

Saatdnappain

Enterid toimintanayttd
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Pakkauksen sisalto

oimitetut lisdvarusteet vaihtelevat
uotantomallin mukaan. Kaikkia tdssa
kayttdoppaassa kuvattuja lisdvarusteita ei enka
ole toimitettu tuotteen mukana.

Kéyttdopas
Uunipelti

Leivonnaisille, pakasteruoille ja suurille paisteille.

Syva uunipelti
Leivonnaisille, suurille paisteille, mehukkaille
ruokalajeille ja rasvan kerdykseen grillatessa.

Kakkupelti
Leivonnaisille kuten piparkakut ja keksit.

Ritilételine
Paahtamiseen ja paisto-, paahto- ja
vuokaruokien alustaksi halutulle tasolle.
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Ritildn ja pellin asettaminen oikein
teleskooppikannattimiin

(Tdmé& ominaisuus on valinnainen. Sité ei
valttiméttd 16ydy tuotteestasi.)

Teleskooppikannattimien avulla peltien ja
ritildiden asettaminen ja poistaminen kdy helposti.
Kun kaytat peltid ja ritilad
teleskooppikannattimissa, varmista, ettd
teleskooppikannattimen takaosan tangot ovat
vasten ritildn ja pellin reunoja.

Lihan paistoanturi

Kun laitat liharuokia, sitd kytetdan tyontamalld
sen ohut ja pitkd pad lihaan ja kiinnittdmalla
toinen pad loveensa rungon sivuseindméassa,

jotta ruoka kypsennetéén oikein.




Tekniset tiedot

Asennusmitat (korkeus/leveys/syvays) **590 tai 600 mm/560 mm/min 550 mm
Sisdvalo 15/25 W

Perustiedot: S&hkbuunien energiakilven tiedot on annettu EN 60350-1 / IEC 60350-1 -standardin
mukaisesti. Kyseiset arvot on maéritetty vakiokuormalla ala-yld-kuumennintoiminnolla tai tuuletinavusteisella
kuumennustoiminnolla (jos sellainen on).
Energiatehokkuusluokka médritetddn seuraavan priorisoinnin mukaan sen mukaan, onko asiaankuuluvia
toimintoja olemassa tuotteessa. 1-Kypsennys eco-tuulettimella, 2- Turbo-hitaasti kypsennys, 3- Turbo-
kypsennys, 4- Tuuletinavusteinen ala/ylékypsennys, 5- Yld- ja alakypsennys.

** Katso Asennus, sivu 12.

ekniset tiedot voivat muuttua ilman edeltavaa uotekilvissa tai tuotteen toimitukseen
iimoitusta tuotteen laadun parantamisen kuuluvissa asiakirjoissa olevat arvot on saatu
johdosta. laboratorio-olosuhteissa asiaankuuluvien

— - standardien mukaisesti. Ndma arvot voivat
&mén kayttoppaan numerotiedot ovat vaihdella tuotteen Kaytto- ja

Sct)tt?aﬂgzlia eivatka ne enka vastaa taysin ympéristdolosuhteiden mukaan.
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k) Asennus

Patevan henkilon on asennettava tuote voimassa

olevien sdaddsten mukaisesti. Muuten takuu mittdityy.

Valmistaja ei ota vastuuta mistdén vahingoista, jotka
johtuvat valtuuttamattoman henkil6n suorittamista
toimenpiteistd. Ne aiheuttavat myds takuun
raukeamisen.

Laitteen sijoituspaikan valmistelu ja
sahkdasennusten jarjestdminen on asiakkaan
vastuulla.

VAARA:
Laite on asennettava paikallisten kaasu- ja/tai
sahkomaaraysten mukaisesti.

VAARA:

Tarkista simdmaéaraisesti ennen asennusta

onko laitteessa vikoja. Jos on, laitetta ei saa
asentaa.

Vaurioituneet laitteet aiheuttavat vaaran
turvallisuudelle.

Ennen asennusta

Laite on tarkoitettu asennettaviksi kaupallisesti
saatavilla oleviin keittictiloihin. Lieden ja keittion
seinien ja kalusteiden véliin on jatettava turvavali.
Katso kuva (arvot millimetreind).
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Kéytettavien pintojen, synteettisten laminaattien

ja sideaineiden on oltava kuumuudenkestévia

(vahintdan 100 °C).

e Keittidn kaapit on asetettava vaakasuoraan ja
kiinnitettava.

e Jos uunin alla on laatikosto, on asennettava hylly
uunin ja laatikoston valiin.

e Vahintd4n kahta ihmist4 tarvitaan laitteen
kantamiseen.

e Kun siirrdt uunia, tartu sen sivuilla oleviin
kédensijoihin.

e Poista kaikki tuotteen sisélld olevat materiaalit ja
asiakirjat ennen sen asentamista.

e  Keittidkalusteen mittojen on oltava alla olevan

kuvan mukaisia. Keittiokalusteen riittava

iimanvaihto varmistetaan leikkaamalla aukko sen

takaosaan. Aukon mitat ovat alla olevassa

kuvassa.

Ala asenna liettd jadkaapin tai pakastimen
iereen. Lieden lamposateily johtaa
jadhdytyslaitteiden lisdantyneeseen
energiankulutukseen.

Ala kayta luukkua ja/tai kahvaa laitteen
nostamiseen tai siirtdmiseen.




min
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*

min

Asennus ja liitanta
e |aitteen saa asentaa ja liittdd ainoastaan
lakisdateisten asennussdanttjen mukaisesti.
Sahkaliitanta
Sluit het product aan op een geaard stopcontact
beschermd door een miniatuur stroomonderbreker met
voldoende capaciteit zoals vermeld in de tabel
"Technische specificaties". Aarding van de installatie
moet worden uitgevoerd door een gekwalificeerd
elektricien wanneer het product met of zonder
transformator wordt gebruikt. Ons bedrijf is niet
aansprakelijk voor eventuele schade die zal ontstaan
als gevolg van gebruik van het product zonder een
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geaarde installatie in overeenstemming met de
plaatselijke regelgeving.

VAARA:
Laitteen saa liittad verkkovirtaan vain
altuutettu ja pateva henkild. Tuotteen

takuuaika alkaa vasta asianmukaisen
asennuksen jalkeen.

Valmistaja ei ota vastuuta mistaan vahingoista,
jotka johtuvat valtuuttamattoman henkilon
suorittamista toimenpiteista.




VAARA:
Sahkajohto ei saa olla kiristyneend, taitoksilla

tai puristuksissa tai joutua kosketuksiin laitteen
kuumien pintojen kanssa.

Vaurioituneen sahkajohdon saa vaihtaa vain
pateva sahkoasentaja. Sahkoiskuvaara,
oikosulku tai tulipalo.

e Sihkaliitantdjen on noudatettava paikallisia
S&adoksia.

e Verkkovirran on vastattava laitteen tyyppikilvessa
madritettyj tietoja. Avaa uunin luukku
nahdaksesi tyyppikilven.

e |aitteen virtakaapelin on oltava "Technical
specifications" [Tekniset tiedot] -taulukon arvojen
mukainen.

VAARA:
Ennen kuin aloita mita&n séhkdasennustyéts,

irrota laite verkkovirrasta.
Séhkdiskun vaara!

Virtakaapelin pistokkeen on oltava helposti
tavoitettavissa asennuksen jalkeen (a4 reitita
sita keittotason ylapuolelle).

Johdotuksia asentaessasi sinun tulee
noudattaa kansallisia/paikallisia
sahkosaannoksia ja kayttaa asianmukaista
pistorasiaa ja pistoketta uunissa. Jos tuotteen
tehorajoitukset ovat pistokkeen ja pistorasian
rajojen ulkopuolella, tuote tulee liittaa
verkkovirtaan kiintedlld sdhkdasennuksella
suoraan ilman pistoketta ja pistorasiaa.

Liita virtakaapeli pistorasiaan.

Laitteen asennus

1. Liu‘uta uuni kaappiin, kohdista ja kiinnit4 se
varmistaen, etté virtakaapeli ei ole vahingoittunut
ja/tai puristuksissa.

Kiinnitd uuni kahdella ruuvilla kuten kuvassa.

Varmista uunin asentamisen lopuksi, ettd kaikki ruuvit
on kiristetty kunnolla ja ettd uuni ei liiku. Uuni saattaa
kaatua kdyton aikana, jos sitd ei ole asennettu
ohjeiden mukaisesti ja ruuveja ei ole kiristetty kunnolla.

Laitteet, joissa on jadhdytystuuletin (Sita ei
valttamatta loydy tuotteestasi.)

1 Jaahdytystuuletin

2 Ohjauspaneeli

3 Luukku

Sisdénrakennettu jadhdytystuuletin jadhdyttad sekd

kaapin etté laitteen etuosan.
Jaahdytin pysyy kaynnissa vield 20-30
minuuttia, kun uuni on sammutettu.
Jos olet kypsentanyt ohjelmoimalla uunin
ajastimen, myds jaahdytystuuletin kytkeytyy
pois paalta kypsennysajan lopussa yhdessa
kaikkien toimintojen kanssa.

Lopullinen tarkistus

1. Tuotteen kéytto. ..

2. Tarkista toiminnot.

Vanhan laitteen havittaminen

e Shilyta tuotteen alkuperéinen pakkauslaatikko ja
kuljeta se siind. Noudata laatikossa olevia ohjeita.
Jos alkuperaistd pakkauslaatikkoa ei ole, pakkaa
tuote kuplamuoviin tai paksuun pahviin ja teippaa
hyvin.

e Estidksesi uunin sisalld olevien ritiléan ja pellin
vahingoittamasta uunin luukkua, aseta
pahviliuska oven luukun sisélle peltien kohdalle.
Teippaa uunin luukku kiinni sivuseindmiin.

o Alakéytd luukkua tai kahvaa tuotteen
nostamiseen tai siirtdmiseen.

Al4 aseta mitddn esineitd laitteen paalle. Siirra
laite pystyasennossa.

arkista laitteen ulkoasu mahdollisten
kuljetuksen aikana tapahtuneiden vaurioiden
aralta.
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[ vaimistelut

Energiansaastovihjeita

Seuraavien tietojen avulla voit kéyttaa laitetta

taloudellisesti ja sddstad energiaa;

e Kéytd tummia vérillisia tai lasitettuja
ruoanvalmistusvélineiti parantaaksesi uunin
[amman siirtymista.

e Kun laitat ruokaa, kéyta esilammitystd, jos sitd
suositellaan kdyttboppaassa tai ruokaohjeessa.

e Ala avaa uuninluukkua usein ruoanlaiton aikana.

Ensimmainen kayttokerta

e Yritd laittaa uunissa useampi ruokalaji kerrallaan
aina, kun mahdollista. Voit kypsentad yhtd aikaa
kahta astiaa grilliritilalla.

e Kypsenna useampi annos perakkéain. Uuni on
valmiiksi kuuma.

e Voit s44stdd energiaa kytkemalld uunin pois

paalta muutama minuutti ennen kypsennysajan

loppumista. Ald avaa uuninluukkua.

Sulata pakasteannokset ennen niiden valmistusta.

Aika-asetus
1 3 4 5 6
| i
0 Hoonao | oogc g
e
P 1
BAoad s 4l
Pl O v | ~ 4 | <
| I | i | |
i i i i 1 1
12 11 10 9 8 7
1 ON/OFF-n4ppain Tuotteen ensimmadinen puhdistus
2 Toimintovalitsin . ) . .
. . " . Jotkut pesuaineet tai puhdistusmateriaalit
i Hﬂmsgg ;J':r?] ggtoilggl;il:;tso” o voivat vahingoittaa pintoja.
o e p Ald kayta puhdistukseen sybvyttavia
5 Lampotilan imaisinkentta pesuaineita, puhdistusjauheita/-voiteita tai
6 Kaynnista/lopeta paistaminen -n&ppéin mitadn teré(/ié esineita
7 Lampétila-asetuksen nappain i __ —
8  Tehostimen symboli (pikainen esilammitys) 1. Poista kaikki pakkausmateriaalit
9 Plus-n&ppéin 2. Pyyhi tuotteen pinnat kostealla liinalla tai sienelld
10 Miinus-né&ppain ja kuivaa liinalla.
11 Séét(jlqéppéi_n o Ensimmainen kuumennus
12 Enterid toimintanayttd Kuumenna liettd noin 30 minuuttia ja sammuta se.

—_

Uunin ensimmaisen kéyton aikana ® -symboli
syttyy palamaan, kosketa A\ / ~v -ndppdimia
asettaaksesi tunnit.
2. Vahvista asetus koskettamatta & -symbolia ja
vahvista odottamalla 4 sekuntia koskettamatta
mitddn nappaimid.
os nykyista aikaa ei ole asetettu, ajan asetus
lkaa lisadgmalla/siirtamalla ylospéin ajasta
12:00. -symboli aktivoituu osoittamaan,
ettd nykyisté aikaa ei ole asetettu. Se katoaa
nakyvistd, kun aika on asetettu.

Talloin tuotteen jaamat tai kerrostumat palavat pois ja
irtoavat.

VAROITUS
Kuumat pinnat voivat aiheuttaa palovammoja!

Laite voi olla kuuma ollessaan kaytéssa. Ala
koskaan kosketa kuumia polttimia, uunin
sisdosia, lAmmityselementteja jne. Pida lapset
oitolla niista.

Kayta aina kuumuudenkestavia uunikintaita,
kun asetat annoksia kuumaan uuniin tai otat
niita sielta pois.
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Sahkouuni
1. Ota kaikki leivontapellit ja grilliritildt pois uunista.
2. Sulje uunin luukku.



Valitse staattinen asento.

4. Valitse grillin korkein teho, katso Sahkduunin
Kkéyttaminen, sivu 18.

5. Kéyt4 uunia noin 30 minuuttia.

6. Sammuta uuni, katso Sdhkduunin kdyttdminen,
Sivu 18

Grilliuuni

1. Ota kaikki leivontapellit ja grilliritilat pois uunista

2. Sulje uunin luukku.

3. Valitse grillin korkein teho, katso Grillin
kayttdminen, sivu 27.

4, Kéytd uunia noin 30 minuuttia.

5. Sammuta grilli, katso Grillin kdyttdminen, sivu 27

avua ja hajua voi esiintya parin tunnin ajan
lensimmaisen kayton aikana. Tama on aivan
normaalia. Varmista, ettd huone tuuletetaan
hyvin savun ja hajun poistamiseksi. Valta
hengittdmasta savua ja savunhajua.
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B Uunin kéyttaminen

Yleisia tietoja leivonnasta,
paahtamisesta ja grillauksesta

VAROITUS

Kuumat pinnat voivat aiheuttaa palovammoja!
Laite voi olla kuuma ollessaan kaytdssa. Ala
koskaan kosketa kuumia polttimia, uunin
sisdosia, lammityselementteja jne. Pida lapset
loitolla niista.

Kéyta aina kuumuudenkestavia uunikintaita,
kun asetat annoksia kuumaan uuniin tai otat
niita sielta pois.

VAARA:
Ole varovainen avatessasi uuninluukun, silla
sieltd saattaa tulla kuumaa héyrya.

Poistuva hdyry voi aiheuttaa palovammoja
késiisi, kasvoihisi ja/tai silmiisi.
Leivontavihjeita
e  Kiytd asianmukaisia pelteja, joissa on
tarttumaton pinta tai alumiiniastioita tai
lammonkestavid silikonivuokia.
e Kayta ritilalla olevaa tilaa parhaalla mahdollisella
tavalla.
e Aseta uunivuoka keskelle ritilad.
e Valitse oikea hyllysijainti ennen kuin laitat uunin
tai grillin paalle. Ald muuta hyllysijaintia, kun uuni

on kuuma.
e Pidd uunin luukku suljettuna.
Paahtamisvihjeita

e Koko broilerin, kalkkunan ja paistin
paallystdminen kastikkeilla kuten
sitruunamehulla ja mustapippurilla ennen
kypsennysta parantaa kypsennystehoa.

e Luisen lihan paahtaminen kestia noin 15-30
minuuttia pidemp&én verrattuna samankokoiseen
palaan luutonta lihaa.

e Jokainen lihan paksuuden senttimetri vaatii noin
4-5 minuutin kypsennyksen.

e Anna lihan tasaantua uunissa noin 10 minuuttia
paahtoajan jlkeen. Lihaneste jakautuu
tasaisemmin eikd valu, kun lihaa leikataan.

e  Kalatulee asettaa keski- tai alahyllylle
kuumuudenkestdvadn vuokaan.

Grillausvihjeita

Liha, kala tai siipikarja ruskistuvat grillattaessa

nopeasti, ne saavat rapean kuoren eivitka ne kuivu.

Littedt kappaleet, lihavartaat ja makkarat sopivat

erityisen hyvin grillattaviksi samoin kuin hyvin

vesipitoiset vihannekset kuten tomaatit ja sipulit.
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e Asettele grillattavat kappaleet hyllyurassa olevalle
grilliritilalle tai pellin kanssa kdytettavélle
grilliritilalle niin, ettd kdytetty tila ei ylitd
[ammittimen kokoa.
halutulle tasolle uuniin. Jos grillaat ritiléll4, aseta
uuninpelti alemmalle tasolle kerddmaén rasva.
Kaada rasvankerdyspellille hieman vetti
puhdistuksen helpottamiseksi.

Grillaukseen sopimattomat ruoat
aiheuttavat palovaaran. Grillaa vain
korkeaan grillauslampatilaan sopivia
elintarvikkeita.

Ald sijoita ruokaa liian kauas grillin
takaosaan. Tdméa on kuumin alue ja
rasvainen ruoka voi syttya tuleen.

Sahkouunin kayttaminen

Sahkouunin kytkeminen pois paalta

On tirkedd asettaa grilliritila ritilatelineeseen oikein.
kuvassa.

Al anna grilliritiln olla vasten uunin takaseinaa. Siirrd
grilliritilaa telineen etuosaa kohti ja aseta paikoilleen
luukun avulla saavuttaaksesi hyvén grillaustehon.
(Vaihtelevat laitemallin mukaan.)

Lihan paistoanturin kaytto

1. Kun olet asettanut uunin tietylle toiminnolle ja
lammolle, aseta paistoanturi liitinsokka (2)
loveensa (1) rungon sivuseindssa.



1 2

Lihan paistoanturin suosituslampétila on 75 °C.
Voit halutessasi muuttaa tata limpotilaa
|ampétila-alueella 40-99 °C.

Jos irrotat paistoanturin ennen kuin paistaminen
on suoritettu, uuni jatkaa aiemmin asetetulla
toiminnolla ja lAammollA.

Puhdista paistoanturin kostella liinalla ja kuivaa
kuivalla liinalla jokaisen kdyttokerran jalkeen.

Jos kéytat lihan paistoanturia tyontdméatta
anturin paata lihaan, anturin p&a tunnistaa

Lihan paistoanturin lovi
Lihan paistoanturin litinsokka
Lihan paistoanturin paa

w N —

uunin sisalampoétilan ja lopettaa paistamisen,
kun asetettu lampétila saavutetaan. Jos lihan
paistoanturi kuitenkin altistetaan 250 °C tai
sen ylittavalle lampdtilalle, anturi vahingoittuu
korjauskelvottomaksi.

Liha-anturi on aktiivinen sellaisten toimintojen
aikana, joissa liha-anturi symboli on nakyvissa

jatkuvasti.

Jos olet asettanut uunin ajastimen tietylle
ruoanlaittoajalle ennen paistoanturin kayttoa,
ama toiminto peruutetaan automaattisesti,
kun Kiinnitat paistoanturin.

Kun kaytat paistomittaria, ruoan johon
paistomittari on kiinnitetty todellinen lampétila
seka valitsemasi [ampétila ndytetadn ruudulla
vuorotellen 3 sekunnin valein. Taméan vaihtelun
aikana, paistomittarin symboli naytetaan
ruudulla yhdessa ruoan johon paistomittari on
kiinnitetty lampotilan kanssa. Paistomittarin
symbolia ei ndyteta ruudulla valitsemasi
lampdtilan nakyessa ruudulla.

Kun lihaa paistetaan paistoanturin avulla,
paistoanturin ylapuolella olevaa uunin
ritilapaikkaa ei voida kayttaa.

2. Tydnna paistoanturin anturipad lihaan

» Uuni tunnistaa lihan paistoanturin automaattisesti,
kun tyonndt sen lihaan, jolloin I&mpdtilan
osoitinndytssa nakyy P75/075. Lihan paistoanturi
tunnistaa automaattisesti, milloin [Ampdtila lihan sisélla
on saavuttanut asetuslampdtilan, ja sammuttaa sen
jalkeen uunin.

* Elintarviketurvallisuuden vuoksi punaisen
lihan suositeltu vahimmaislampdtila lihan
keskella (kylmimmassa kohdassa) on 63 °C.
* Elintarviketurvallisuuden vuoksi siipikarjan
lihan suositeltu vahimmaislampdtila lihan
keskella (kylmimmassa kohdassa) on 74 °C.

os P75/075 ei tule nakyviin lampotilan
soitinndytossa, varmista ettd litinsokka on
kunnolla paikoillaan lovessa.

Kayttotilat
Téss4 esitettyjen kdyttotilojen jarjestys voi poiketa
aitteesi jarjestelystd.

Yl3- ja alaldmpd

Ruoka kypsennetddn samanaikaisesti ylhailtd ja
alhaalta. Sopii esimerkiksi kakuille, pikkuleiville
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tai kakuille ja pataruoille leivontavuoissa. Paista
vain yhdell4 tasolla.
Sopiva peltitaso nékyy naytolla.

2. Tuuletin tuettu yld/alaldmmélld
C
1 . - .
P Téyden grillin kuumentama kuuma ilma jakautuu
L uunin sisalla hyvin nopeasti tuulettimen avulla.
Sopii suurten liham&érien grillaukseen.
Ala- ja ylavastusten kuumentama kuuma ilma e Aseta suuret tai keskikokoiset annokset
jakautuu tasaisesti uunin sisélla nopeasti oikealle peltitasolle grillivastuksen alle
tuulettimen avulla. Paista yhdell3 tasolla. grillaamista varten.
3. Tuuletinkuumennus e Aseta lAmpdtila maksimitasolle.
Kadnna valmistettava annos grillausajan
i puolessa vélissa.
L 7. Taysi grilli
i
L L
L
- . i
Takakuumentimen kuumentama kuuma iima i
jakautuu tasaisesti uunin sisélla nopeasti L
tuulettimen avulla.
Se soveltuu ruoanlaittamiseen eri tasoilla, eikd Suuri grilli uunin katossa on kdytdssa. Sopii
esikuumennusta tarvita useimmissa tapauksissa. suurten liham&érien grillaukseen.
Soveltuu paistamiseen useilla tasoilla. e Aseta suuret tai keskikokoiset annokset
Kun uuninluukku avataan, tuulettimen moottori oikealle pelitasolle grillivastuksen alle
pysahtyy, jotta kuuma ilma pysyy sisapuolella. grillaamista varten. =
Aseta lampdtila maksimitasolle.
— Kaanna valmistettava annos grillausajan
4. n II_ . o
30" toiminto puolessa valiss.
8. Grilli

Ylaldmpo, alaldmpd ja tuuletinavusteinen
kuumennus ovat paélld. Ruoka kypsennetéén
tasaisesti ja nopeasti joka puolelta. Paista vain
yhdell tasolla.

5. Pizza-toiminto

Pieni grilli uunin katossa on kaytdssa. Sopii

grillattaville ja paahdettaville ruokalajeille.

e Aseta pienet tai keskikokoiset annokset
oikealle peltitasolle grillikuumentimen alle
grillaamista varten.

Aseta lampotila maksimitasolle.
Kadnna valmistettava annos grillausajan
puolessa valiss.

9. Eco Fan -kuumennus

Alalampd ja tuuletinavusteinen kuumennus ovat
paalld. Sopii pizzan paistoon.
6.  Full grill+Fan (Téysi grilli + tuuletin)
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Virran sdastdmiseksi voit kdyttaa tata toimintoa

ruoanlaitossa, jossa kayttéisit

tuuletinkuumennusta 160-220°C lampdtilassa.

Ruoanlaittoaika kuitenkin pitenee hieman.

Kypsennysajat suhteessa tdhdn toimintoon on

osoitettu Eco Fan -kuumennus -taulukossa.
10. Alakuumennus

Talla toiminnolla uuni puhdistuu itsestdan
korkeassa lampdtilassa. Suositeltavaa kevyesti

L likaantuneille uuneille. Lue kuvaus
:— puhdistustoiminnosta kéyttadksesi tata toimintoa,
P ks. Pyro///mnen itsepuhdistus, sivu 29.
L 14,
Vain alakuumennus on kéytdssa. Sopiva pizzalle
ja ruokalajin lopuksi pohjasta ruskistamiseen.
11, Ldmpimén4 pito
:— @ Talla toiminnolla uuni puhdistuu itsestdan
r / korkeassa lampoétilassa. Lue kuvaus
L % puhdistustoiminnosta kéyttaaksesi téti toimintoa,
ks. Pyroliittinen itsepuhdistus, sivu 29.
Tata toimintoa kéytetdan pitkakestoiseen ruoan 15. Helppo hdyrypuhdistus
tarjoiluvaimiina pitdmiseen. (TAma ominaisuus on valinnainen. Sit4 ei
12.  Toimii tuuletintoiminnon kanssa vélttdmatta 16ydy tuotteestasi.)
:: / L
Eo/ F
L L
Uunia ei ole kuumennettu. Vain tuuletin Tamén toiminnon avulla lika (joka ei ole pinttynyt)
(takaseindssd) on kaytdssa. Sopii pakastetun voidaan pehmitté ja puhdistaa helposti. Katso
rakeisen ruoan hitaaseen sulattamiseen osio "Puhdistus - helppo h6yrypuhdistus"
huoneenldmpddn ja kypsennetyn ruoan helppoa héyrypuhdistusta varten.
jaahdyttamiseen.
13.  Pyrolyysi - virransédstétila
Uunin ohjausyksikon kaytto
4 5 6
i
0 gage
i [u DI
1
a s 3 opl
A~ | 4 |
i I I
1 i i
9 8 7
1 ON/OFF-nappain 3 Nykyisen ajan osoitinkentta
2 Toimintovalitsin 4 Uunin sisalampétilan symboli
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5 Lampdtilan ilmaisinkentta
6 Kaynnistd/lopeta paistaminen -ndppdin
7 Lampdtila-asetuksen nappain
8 Tehostimen symboli (pikainen esildmmitys)
9 Plus-néppéin

10 Miinus-nappain

11 S3atonappain

12 Enterid toimintandyttd

-  Paistoajan symboli

- : Paistoajan padttymisen symboli
Pt : Toimintonumero

A . Halytyssymboli

® - Kellosymboli

. Néppdinlukon symboli
: Luukku auki -kuvake
: Tehostimen symboli (pikainen
esilammitys)
» Lihan tarkkailukuvake
| - Ruoanlaiton taukokuvake

. Ruoanlaiton aloituskuvake
Toimintotaulukko:
Toimintotaulukko ndyttd4 toiminnot, joita voidaan
kéyttdd uunissa ja niitd vastaavat maksimi- ja
minimildmpdotilat.

|
bl

1 2

I
J )

ot

#oN 6

|

=N W R UT s

o il i i
-e
-e

9 8

Tasojen asennot
Ylakuumennin
Grillivastus
Tehostuskuumennin
Tehostustuuletin
Ldmpiméana pito

Alaosan lammitin
Puhdistusasento

Kaytto tuuletinasennossa

OO ~NO O wnN =

oiminnot vaihtelevat laitemallin mukaan!
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YI&- ja alalampd 40-280

Téysi grill 40-280

Ldmpimandpito [ 60 | 40-100

Saddettava enimmaiskypsennysaika lukuun
ottamatta lAmpimé&na pitdmistd, on
urvallisuussyista rajoitettu 6 tuntiin. Ohjelma
perutaan virtakatkoksen ilmetessa. Uuni on
talléin ohjelmoitava uudelleen.

Kun teet saatja, vastaavat symbolit kellossa
ilkkuvat.

Nykyistd aikaa ei voi asettaa, kun jokin uunin
oiminnoista on kaytdssa, tai jos uunille on
ehty puoli- tai tdysautomaattinen ohjelmointi.

aikka uuni ei olisi paalld, uunin valo syttyy,
kun uuninluukku avataan.

Uunin kayttaminen

1. Kosketa @-néppéinté‘l yli 2 sekunnin ajan
kéynnistadksesi uunin.

» Ensimméinen toiminto tulee nékyviin ndyttoon, kun

uuni kytketaan padalle. Kun néyttd on tissd tilassa,

kypsennysaika, kypsennyksen paattymisaika ja

Tehostin (pikakuumennus) -toiminto voidaan asettaa.

Uuni kytkeytyy automaattisesti pois paalta 20
sekunnissa, jos yhtédn uunin asetusta ei tehda
alla naytolla.

Manuaalinen ruoanlaitto valitsemalla lampdtila

ja toimintotila

Voit laittaa ruokaa valitsemalla ruokalajille sopivan

[dmpdtilan ja toiminnon, ja valvomalla valmistumista

manuaalisesti asettamatta ruoanlaittoaikaa.

1. Ensimmdinen toiminto tulee ndkyviin ndyttoon,
kun uuni kytketddn pdélle koskettamalla ../ -
painiketta.

2. Valitse toiminto koskettamalla A/~ -ndppdimia.




3. Jos haluat muuttaa toiminnolle suositeltua
lampdtilaa, ota lAmpdtilakenttd kéyttoon
koskettamalla C- -painiketta.

» G -symboli vilkkuu.

4. Aseta haluttu 1ampdtila koskettamalla A/~ -
nappaimia. .

5. Vahvista ldmpdtila-asetus koskettamalla C-
nappainta.

6. Aseta kypsennettdvd annos uuniin.

7. Aloita kypsennys koskettamalla ’ ||-népp'ainté'1,

jos lampétila ja toiminto ovat oikeat. ’—symboli
tulee nakyviin ndyttoon.
» Uuni on heti kdyttdvalmiina halutussa toiminnossa ja
sisdlampotila nostetaan asetettuun lAmpdtilaan.
Jokainen sisdlampdtilan astealue syttyy palamaan
vuorotellen, kun sisdldmpdtila saavuttaa
asetuslampdtilan. Aktiiviset [Ammitysvastukset ja
uunipellin suositussijainti tulevat nakyviin Toiminto-
nayttoon.
8. Uuni ei kytkeydy automaattisesti pois paalta,
koska ruokaa laitetaan manuaalisesti
ruoanlaittoaikaa asettamasta. Voit paattaa

ruoanlaiton koskettamalla kerran uudelleen } -
nappainta.
» Uuni paattad ruoanvalmistuksen ja "—symboli tulee
nakyviin ndytolla.
9. Kosketa @-painikeﬁa noin 2 sekunnin ajan
sammuttaaksesi uunin.
Ruoanlaitto maarittamalla ruoanlaittoaika:
Voit varmistaa, ettd uuni kytkeytyy pois paalta
valitsemalla ruokalajille sopivan lampétilan ja
toiminnon ja asettamalla ruoanlaittoajan tai valvomalla
valmistumista manuaalisesti asettamatta
ruoanlaittoaikaa.
1. Ensimmdinen toiminto tulee ndkyviin ndyttdon,

kun uuni kytketdan padlle koskettamalla
painiketta.

2. Valitse toiminto koskettamalla A/~ -ndppdimia.

3. Jos haluat muuttaa toiminnolle suositeltua
|ampdtilaa, ota Iampdtilakenttd kayttdon
koskettamalla C- painiketta.

» C -symboli vilkkuu.

4, Aseta haluttu Idmpotila koskettamalla A/~ -
nappaimia. .

5. Vahvista limpétila-asetus koskettamalla C -
nappéinta.

6. Kosketa (-nappéintd kunnes F-symboli nakyy
ruoanlaittoajan kohdalla.

7. Aseta ruoanlaittoaika koskettamalla A/~\-
nappaimid ja vahvista asetus koskettamalla ®-
nappaintd.

» Kun ruoanlaittoaika on asetettu, |'9|—symb0|i palaa

ndytdssa koko ajan.

8. Aseta kypsennettdvé annos uuniin.

9. Aloita ruoanlaitto koskettamalla } ”—néipp'aintéi,

jos lampdtila ja toiminto ovat oikeat. ’-symboli
tulee néakyviin nayttoon.
» Uuni kuumenee asetettuun lampdtilaan ja pysyy siind,
kunnes valitsemasi kypsennyksen paattymisaika
saavutetaan.
» Uuni on heti kdyttovalmiina halutussa toiminnossa ja
sisdldmpdtila nostetaan asetettuun lampdtilaan. Uuni
séilyttdd tdmén [Ampotilan ruoanlaittoajan loppuun
saakka. Jokainen sisaldmpdtilan astealue syttyy
palamaan vuorotellen, kun sisdldmpotila saavuttaa
asetuslampdtilan. Aktiiviset lammitysvastukset ja
uunipellin suositussijainti tulevat nakyviin Toiminto-
nayttoon.
10. Kun kypsennys on valmis, "End" [Loppu] tulee
nakyviin ndyttoon ja kuuluu &&nimerkki.
11, Hiliennd &&nimerkki painamalla jotain ndppainta.
» Adnimerkki sammuu ja uuni lopettaa toiminnan
automaattisesti.
Jos haluat asettaa ruoanlaittoajan paattymisen
my6hemmaksi:
Voit varmistaa, ettd uuni toimii ja kytkeytyy pois paalta
valitsemalla ruokalajille sopivan ldmpétilan ja
toiminnon ja asettamalla ruoanlaittoajan ja
paattymisajan my6hemméksi tai valvomalla
valmistumista manuaalisesti asettamatta
ruoanlaittoaikaa.
1. Ensimmdinen toiminto tulee ndkyviin ndyttoon,

kun uuni kytketddn paalle koskettamalla
painiketta.

2. Valitse toiminto koskettamalla AV~ -ndppdimia.

3. Jos haluat muuttaa toiminnolle suositeltua
[ampotilaa, ota [Ampotilakenttd kayttdon
koskettamalla C- painiketta.

» T -symboli vilkkuu.

4. Aseta haluttu lampotila koskettamalla A/~ -
nappaimid. i

5. Vahvista lampoétila-asetus koskettamalla C-
nappaintd.

6. Kosketa (-néppainta kunnes |—)|—symb0|i nakyy
ruoanlaittoajan kohdalla.

7. Aseta ruoanlaittoaika koskettamalla A/~N-
ndppdimid ja vahvista asetus koskettamalla ®-
nappaintd.
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» Kun ruoanlaittoaika on asetettu, |—)|-symboli palaa

ndytossd koko ajan.

8. Kosketa (-nippdintd kunnes —)I—symboli nakyy
ruoanlaittoajan kohdalla.

9. Aseta ruoanlaittoaika koskettamalla A/~-
painikkeita ja vahvista asetus koskettamalla (5-
nappéinta.

» Kun ruoanlaittoajan paattymisaika on asetettu, =)

symboli palaa ndytdssé koko ajan.

10. Aseta ruoka-annos uuniin.

11. Aloita ruoanlaitto koskettamalla } ||-néppéinté,
jos l[ampétila, toiminto, ruoanlaittoaika ja

ruoanlaittoajan padttymisaika ovat oikeat. ’

symboli tulee ndkyviin ndyttdon.
» Uunin ajastin laskee automaattisesti kypsennyksen
aloitusajan paattelemalld ruoan kypsennykseen
kuluvan ajan asettamasi ruoanlaittoajan pattymisen
perusteella. Valittu toimintotila aktivoituu, kun
ruoanlaiton aloitusaika alkaa ja uuni on lammitetty
asetettuun Idmpétilaan. Uuni sdilyttda tdmén
lampdtilan ruoanlaittoajan loppuun saakka. Jokainen
sisdlampotilan astealue syttyy palamaan vuorotellen,
kun sisdlampdtila saavuttaa asetuslampdtilan.
Aktiiviset lammitysvastukset ja uunipellin
suositussijainti tulevat nékyviin Toiminto-néyttoon.
12. Kun kypsennys on valmis, "End" [Loppu] tulee

nakyviin ndyttoon ja kuuluu d8nimerkki.
13. Hilienna &&nimerkki painamalla jotain néppainta.
» Adnimerkki sammuu ja uuni lopettaa toiminnan
automaattisesti.

os haluat peruuttaa vain ruoanlaittoajan tai
ruoanlaittoajan seké ruoanlaittoajan
paattymisajan asetettuasi ne, ruoanlaittoaika
on nollattava.

Tehostimen asettaminen (nopea esilammitys)
Voit kuumentaa uunin haluttuun ldmpétilaan
nopeammin kayttdmalla Tehostin (nopea esilammitys)
-toimintoa.

ehostinta ei voi valita sulatus-,eco fan -
kuumennus, ldmpiméana pito- ja
puhdistusasennossa. Tehostinasetukset
peruutetaan virtakatkoksen ilmetessa.

1. Kosketa s@—néppéint'a kun olet asettanut
|ampdtilan, toiminnon, ruoanlaittoajan ja
ruoanlaittoajan padttymisajan.

» =B -symboli palaa koko ajan ja tehostin (nopea

esikuumennus) -asetus on kaytdssa.

» Tehostinsymboli katoaa ndkyvistd, kun uuni

Saavuttaa asetetun I&mpdtilan ja uuni palautuu
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toimimaan toiminnolla, jossa se oli ennen

tehostintoiminnon kdyttoa.

2. Kosketa E!B-néppéinté uudelleen peruuttaaksesi
tehostintoiminnon.

» =B -symboli katoaa ndkyvistd ja tehostin (nopea

esikuumennus) -asetus ovat pois kaytosta.

Sahkouunin kytkeminen pois paalta

Kytke uuni pois padlta koskettamalla @-néppéinté.

Néppéinlukon aktivoiminen

Voit estdd uunin toiminnan peukaloinnin aktivoimalla

nappainlukkotoiminnon.

1. Kosketa @-néppéinté‘l, kunnes [%—symboli nakyy
naytossa.

» "OFF" tulee nékyviin ndyttddn.

2. Aktivoi ndppainlukko koskettamalla ~A~\-nappainta.

» Kun ndppdinlukko on aktivoitu, "On" tulee ndkyviin

nayttoon ja [%—symboli palaa koko ajan. Vahvista

koskettamalla (2)-n3ppaint.

Uunin nappaimet eivat toimi, kun nappainlukko
on aktivoitu. Nappéinlukkoa ei peruuteta
irtakatkoksen aikana.

Poista nappéinlukko kaytosta koskettamalla

1. Kosketa r%—népp'aintéi, kunnes (5-symboli nakyy
naytossa.

» On tulee nékyviin ndyttddn.

2. Poista nappéinlukko kdytdsta painamalla ~-
nappéinta.

» "OFF" tulee ndkyviin heti, kun néppdinlukko on pois

kaytosta. Vahvista koskettamalla C2-néppainta.

Uunin nappaimet eivat toimi, kun
nappainlukkotoiminto on aktivoitu.
Nappainlukkoasetuksia ei voi peruuttaa
virtakatkoksen ilmetessa.

Halytyskellon asettaminen

Voit kdyttad laitteen ajastinta min4 tahansa hélytyksen

tai muistutuksen antajana kypsennysohjelmoinnin

lisaksi.

Hélytyskellolla ei ole vaikutusta uunin toimintoihin. Sitd

kéytetddn vain varoittamiseen. Tama on kéytannéllista,

kun esimerkiksi haluat kdantad uunissa olevaa ruokaa

tiettyyn aikaan. Ajastin antaa hélytyséinen asetetun

ajan lopussa.

1. Kosketa £-nippaints, kunnes (-symboli nakyy
naytossa.

Maksimi halytysaika on 23 tuntia ja 59
minuuttia.

2. Aseta hélytyksen kesto .~ / ~\-ndppéimill.
» £ -symbolin valo palaa ja hlytysaika nakyy naytolls,
kun hélytysaika on asetettu.



3. Halytysajan lopussa ﬂ-symboli alkaa vilkkua ja Ainenvoimakkuuden saatiminen

kuuluu halytysmerkkidani. 1. Kun uuni on valmiustilassa, kosketa (5-néppainta
Halytyksen sammuttaminen nopeasti useita kertoja, kunnes -symboli ndkyy
1. Halytys&éni kuuluu 2 minuuttia. Halytysdanen voi ndytoss.
hilienta4 painamalla jotain ndppainta. 2. Painar/~r-ndppdimid ja aseta jokin dénistd
» Halytys hiljennetddn ja nykyinen aika nikyy ndyt6ssa. LO, L1 tai L2.
Halytyksen peruuttaminen 3. Vahvista asetus koskettamalla @-néppéinté tai
1. Kosketa (D-nappainta, kunnes L-symboli nékyy odottamalla 4 sekuntia koskettamatta mitaén
ndytdssd, kun haluat perua hélytyksen. n&ppaimid.
2. Pidd ~-ndppdinta painettuna, kunnes 00:00" Saada virransaastolampun asetus
nakyy néytdssa. 1. Kun uuni on valmiustilassa, kosketa (5-nappaintd
Halytysaika tulee nakyviin. Jos halyysaika ja nopeasti useita kertoja, kunnes "LP*-symboli
ruoanlaittoaika on asetettu samaan aikaan, nakyy naytossd.

EKO-asetuksen.
3. Vahvista asetus koskettamalla (D-nappainti tai
odottamalla 4 sekuntia koskettamatta mitdén
nappaimia.
Kun asetus on Pdall4, ja uuninluukku on avoinna
valmiustilassa ja toiminnan aikana, valo on paalla

Kellonajan muuttaminen

1. Kosketa (D-ndppainti useita kertoja lyhyin vélein,
kunnes (5-symboli nékyy naytossa.

2. Kosketa A/~-ndppdimid asettaaksesi tunnit. 4

3. Vahvista asetus koskettamatta C -symbolia ja '
vahvista odottamalla 4 sekuntia koskettamatta

11Viotd ULl jatkuvasti.
mitadn nappaimid. 5. Kun asetus on EKO, ja uuninluukku on avoinna
Nykyiset kellonaika-asetukset katoavat valmiustilassa ja toiminnan aikana, valo kytketddn
irtakatkoksen yhteydessé. Ne on asetsttava palle ja sammutetaan sitten 15 sekunnin
uudelleen. Nykyista aikaa ei voi muuttaa, kun kuluttua.
mika tahansa uunin toiminnoista on kaytossa. Jos jotain ndppaintd kosketaan toiminnan aikana

(paitsi (D ja z@-néppéimié), valo kytketdan padlle ja
sammutetaan sitten 15 sekunnin kuluttua.
Ruoanlaittoaikataulukko Leivonta ja paahtaminen

amén kaavion ajat ovat ohjeellisia. Ajat voivat Ensimméinen teline uunissa on alateline.
aihdella ruoan lampétilan, koostumuksen,
tyypin samoin kuin omien
ruoanlaittokaytantdjesi mukaan.

B e e
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Hapanleipa®

.

Yksi taso

Eco Fan -kuumennus

Ala muuta paistoldmpétilaa, kun
paistaminen "Eco Fan -kuumennus” on
lkanut.

Kakunleivontavihjeita

Jos kakku on liian kuivaa, nosta lampdétilaa noin
10 °C ja lyhenné paistoaikaa.

Jos kakku on kostea, kdytd vahemman nestetta
tai laske ldmpétilaan 10 °C.

Jos kakku on liian tumma pinnalta aseta se
alemmalle tasolle, laske lAmpdtilaa ja lisda
paistoaikaa.

Jos kakku on paistunut hyvin sisltd, mutta on
tahmea ulkopuolelta, kdytd vahemman nestetts,
laske ldmpdtilaa ja lisdd paistoaikaa.

Leivontavihjeita

Jos leivonnainen on liian kuiva, nosta limpbtilaa
noin 10 °C ja lyhennd paistoaikaa. Kostuta
taikinakerroksia maidosta, 6ljystd, kananmunasta
ja jogurtista tehdylla seoksella.

Jos leivonnaisten paistaminen vie liikaa aikaa,
tarkista, ettei taikinan paksuus ylitd pellin
korkeutta.
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15 min 250/maks.
sitten 180 ... 190

25 min 250/maks.
sitten 180 ... 190

150 .. 210

Al3 avaa uuninluukkua Eco Fan -kuumennus
paistamisen aikana.

puoli p
alaosa &i ole paistunut kunnolla, varmista, etta
leivonnaisessa kytettyd kastiketta ei ole liikaa
leivonnaisen pohjalla. Pyri levittdmaan kastiketta
tasaisesti taikinakerrosten véliin ja leivonnaisen
paélle tasaisen paiston varmistamiseksi.

Paista leivoinnainen paistotaulukon
ohjeistaman tilan ja lampétilan mukaan. Jos

leivonnaisen alaosa ei edelleenkaan paistu
riittavasti, aseta pelti yhta tasoa alemmaksi
seuraavalla kerralla.

Ohjeita kasvisten paistamiseen

Jos kasvisruoasta loppuu neste ja se kuivuu
likaa, paista se kannellisessa astiassa pellin
asemesta. Suljetut astiat séilyttavét ruokalajin
nesteet.



e Jos kasvisruoat eivat kypsy kunnolla, keitd
kasvikset etukéteen ja késittele purkkiruoan
tapaan ja aseta uuniin.

Grillin kdyttdminen

VAROITUS
Sulje uunin luukku grillauksen ajaksi.
Kuumat pinnat voivat aiheuttaa palovammoja!

Grillin kytkeminen paille

1. Ensimmdinen toiminto tulee nakyviin ndyttéon,
kun uuni kytketddn padlle koskettamalla @ -
painiketta.

2. Kosketa Av/~S-ndppdintd valitaksesi halutun
grillitoiminnon.

3. Jos haluat muuttaa toiminnolle suositeltua
lampdtilaa, ota lampétilakenttd kayttoon

__koskettamalla C-painiketta.

» C -symboli vilkkuu.

4, Aseta haluttu Idmpotila koskettamalla AV~ -
nappaimid. .

5. Vahvista ldmpdtila-asetus koskettamalla C-
nappéinta.

Grillauksen ruoanlaittoaikataulukko

Sahkagrillilla grillaaminen

riippuen paksuudesta
*Esilammitd 5 minuutin ajan.

6. Aloita grillaus koskettamalla } ”-néppéinté, jos

lampétila ja toiminto ovat oikeat. ’—symboli tulee
nakyviin ndyttoon.
» Uuni on heti kdyttovalmiina halutussa toiminnossa ja
sisdlampdtila nostetaan asetettuun lampdétilaan.
Jokainen sisdlampdtilan astealue syttyy palamaan
vuorotellen, kun sisdlampotila saavuttaa
asetuslampdtilan. Aktiiviset lammitysvastukset ja
uunipellin suositussijainti tulevat nakyviin Toiminto-
naytton.
7. Voit paattad grillauksen koskettamalla kerran
|—néppéinté'1.

uudelleen
» Uuni lopettaa grillauksen ja "—symboli tulee nakyviin
naytolla.

Grillin sammuttaminen

1. Kosketa @—painiketta noin 2 sekunnin ajan
sammuttaaksesi uunin,

Grillaukseen sopimattomat ruoat
aiheuttavat palovaaran. Grillaa vain
korkeaan grillauslampatilaan sopivia

elintarvikkeita.

Al sijoita ruokaa liian kauas grillin
takaosaan. Tdméa on kuumin alue ja
rasvainen ruoka voi syttya tuleen.

250/max 20...25 min, *

**Jos tuotteen grillildmpdtilaa ei voi saatad, grilli toimii enimmaisldmpotilassa.temperature.
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[ Kunnossapito ja huolto
Yleisia tietoja

Laitteen kayttoiké pitenee ja yleiset ongelmat
vahenevat, jos tuote puhdistetaan sddnndllisesti.

VAARA:

Kytke laitteesta sahko pois ennen
puhdistamista ja huoltoa.
Sahkoiskun vaara!

VAARA:
Anna laitteen jadhty4, ennen kuin puhdistat
sen.

Kuumat pinnat voivat aiheuttaa palovammoja!

e Puhdista tuote sddnnollisesti jokaisen
kéyttokerran jalkeen. Ndin ruokajadmét on
mahdollista poistaa helpommin ja valttad niiden
palaminen kiinni, kun liettd kdytetdan seuraavan
kerran.

e Lieden puhdistamiseen ei tarvita erityisia
puhdistusaineita. On suositeltavaa kayttad
[dmmintd vettd ja pesuaineliuosta, pehmedd
liinaa tai sienté ja kayttad kuivaukseen kuivaa
liinaa.

e Varmista aina ettd ylimdardinen neste pyyhitadn
aina hyvin pois puhdistuksen jélkeen ja roiskeet
kuivataan valittomasti.

e AlA kaytd happoja tai Kloridia ruostumattoman

teréksen tai lasipintojen ja kahvan puhdistukseen.

Kéytd pehmeda liinaa ja nestepesuainetta (ei

hankaavaa) noiden osien puhtaaksi pyyhkimiseen.

Muista pyyhkid vain yhteen suuntaan.

otkut pesuaineet tai puhdistusmateriaalit
voivat vahingoittaa pintoja.

14 kayta puhdistukseen sydvyttavia
pesuaineita, puhdistusjauheita/-voiteita tai
mitaan teravia esineita.

Al4 kaytd laitteen puhdistamisessa
hoyrypuhdistimia, silld ne voivat aiheuttaa
sahkdiskun.

Ohjauspaneelin puhdistaminen
Puhdista ohjauspaneeli ja valitsimet kostealla liinalla ja
pyyhi ne kuivaksi.

os tuotteessa on saaténuppeja/valitsimia, ala
poista sdatdnuppeja ohjauspaneelin
puhdistamista varten.
Ohjauspaneeli voi rikkoutua.
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Uunin puhdistus

Sivuseinan puhdistaminen

(Tdmé& ominaisuus on valinnainen. Sité ei

vélttdmatta 16ydy tuotteestasi.)

1. Irrota sivutelineen etuosa vetdmélla sitd
sivuseindsta vastakkaiseen suuntaan.

2. lIrrota sivuteline kokonaan

Katalyyttiset seinat

(Tdmé& ominaisuus on valinnainen. Sité ei
valttdmétta 16ydy tuotteestasi.)

Tuotteesi sisemmdt sivuseindmét (A) ja/tai
takaseindma (B) voivat olla paallystetyt katalyyttisella
emalilla. Katalyyttiset seindmét ovat kevyen
mattavarisid ja niiden pinta on huokoinen. Uunin
katalyyttisid seindmid ei tule puhdistaa. Seindmien
huokoinen pinta puhdistuu itsekseen imemalld rasvan
ja muuntamalla sen poltettavaksi (hGyryksi ja
hiilidioksidiksi).

Helppo hoyrypuhdistus

(Tdmé& ominaisuus on valinnainen. Sité ei

vélttdmatta 16ydy tuotteestasi.)

Se varmistaa helpon puhdistuksen, koska lika (kun ei

ole odotettu liian kauan) pehmenee hdyryssa, joka

muodostuu uunin sisdlld ja uunin sisdpintoihin kertyy

vesipisaroita.

1. Irrota uunista kaikki lisdvarusteet.

2. Lisda uuninpellille 500 ml vett4 ja aseta se uunin
2. tasolle.



3. Valitse helppo hdyrypuhdistustoiminto.
Puhdistuksen kesto iimestyy ruutuun eiké sita
voida muuttaa. Voit asettaa paattymisajan
puhdistustoimintoa varten.

4. Avaa luukku ja pyyhi uunin sisépinnat kostealla
sienelld tai liinalla.

5. Kéytd puhdistukseen Iammint4 vettd ja
pesuaineliuosta, pehme&a liinaa tai sientd ja
kuivaukseen kuivaa liinaa.

Pyroliittinen itsepuhdistus

VAARA:

Kuumat pinnat voivat aiheuttaa palovammojal
Al kosketa liettd ja pida lapset poissa sen
luota itsepuhdistuksen aikana. Odota
vahintaan 30 minuuttia, ennen kuin poistat
jaamat.

Uuni on varustettu pyroliittisella puhdistusjarjestelmalla.

Uuni lammitetddn noin 430-480 °C lAmpdtilaan ja lika
palaa tuhkaksi. Toimenpiteen aikana voi syntya
runsaasti savua. Jarjesta hyvé ilmanvaihto.
Pyrolyysimenetelmaa tulee kdyttdd aina uunin noin 10
kéyttokerran jélkeen. )

1. Irrota uunista kaikki lisdvarusteet. Ald unohda
irrottaa sivutelineitd uunista, joka on varustettu
niilla.

Jos tuotteesi on varustettu tulenkestavilla

lisdvarusteilla (jotka kestdvat itsepuhdistustoiminnon

korkeissa lampdtiloissa), sinun ei tarvitse irrottaa néita
lisdvarusteita uunista.

2. Ennen puhdistusjaksoa puhdista lika ulkopinnoista
ja uunin sispinnoista kostealla liinalla.

Al4 puhdista luukun tiivistetta.
Lasikuituinen tiiviste on hyvin herkka ja voi
ahingoittua helposti.

Jos uuninluukun tiiviste on vaurioitunut,
vaihdata se valtuutetulla huollolla uuteen.

3. "Pyrolyysi" ::: Valitse pyrolyyttinen toiminto

e (itsepuhdistus).

222€€0 Jos yuni ei ole erityisen likainen, suositellaan
kéytettdvaksi taloudellista puhdistustoimintoa.

Jos tata toimintoa kdytetddn voimakkaasti
likaantuneille pinnoille, puhdistus ei ole riittdva. Tassd

tapauksessa pyrolyysitoimintoa b tulee kayttda, kun

000
taloudellinen puhdistussykli 222 €€© on lopussa.
[tsepuhdistukseen kuluva aika tulee ndytton.
Kestoaikaa ei voi sdataa.
[tsepuhdistusjakson paattymista voi sdataa.
4. Uuninluukkua ei voi avata ja ndytssa nakyy

lukkosymboli ajl itsepuhdistuksen ajan. Luukku
pysyy lukittuna jonkin aikaa pyrolyysitoiminnon
padtyttyd. Ald yritd avata uuninluukkua vakisin

kahvasta ennen kuin Iukkosymboli . on
kadonnut.
5. lIrrota puhdistuksen jalkeen likajadmét
etikkavedella.
Uuninluukun puhdistaminen
Uuninluukun puhdistamiseen on suositeltavaa kdyttda
|ammintd vettd ja pesuaineliuosta, pehmedé liinaa tai
sientd ja kayttad kuivaukseen kuivaa liinaa.

Ala kéyta voimakkaita hankausaineita tai
eravia metallikaapimia uuninluukun
puhdistamiseen. Ne voivat naarmuttaa pintaa
ja vahingoittaa lasia.

Uuninluukun irrottaminen

1. Avaa etuluukku (1).

2. Avaa kiinnikkeet saranakotelossa (2) etuluukun
oikealla ja vasemmalla puolella painamalla niita
alas, kuten kuvassa on néytetty.

1 2 3
1 Luukku

2 Sarana

3 Uuni

29/H



/"

Avaa etuluukku puoliksi auki,

Poista etuluukku vetdmalld sitd ylospdin, jolloin
Juukku vapautuu oikeasta ja vasemmasta
saranasta.

> w

Poistamisprosessin aikana suoritetut vaiheet
ulee suorittaa vastakkaisessa jarjestyksessa
luukun takaisin asentamiseksi. Ald unohda
sulkea kiinnikkeitd saranakotelossa, kun
asennat luukun takaisin paikoilleen.

Luukun sisilasin irrottaminen

(Tdm& ominaisuus on valinnainen. Siti ei
valttiméttd 16ydy tuotteestasi.)

Uuninluukun sisalasi voidaan irrottaa puhdistusta
varten.

Avaa uuninluukku.

Avaa muoviosan sivulla olevat ruuvit (kohti osaa 1).
Veda itsedsi kohti ja irrota etuluukun yldosaan
asennettu muovinen osa.
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4 123

1 Sisin lasipaneeli

2 Sisélasipaneeli

3 Ulkolasipaneeli

4 Muovinen lasipaneelirako-Ala

Kuten kuvassa, nosta sisinté lasipaneelia (1) hieman
suuntaan A ja veda se ulos suunnassa B.

Poista sisalasipaneeli (2) toistamalla sama toimenpide.

Ensimméinen vaihe oven kokoamisessa on
sisélasipaneelin uudelleen asentaminen (2).
Kuten kuvassa, aseta lasipaneelin viistetty kulma niin,
eftd se nojaa muovisen raon viistettyyn kulmaan.

Sisélasipaneeli (2) on asennettava muoviseen rakoon
lahell4 sisintd lasipaneelia (1).

Kun asennat sisimmén lasipaneelin (1), varmista, etti
paneelin painettu puoli on kohti toista sisdlasipaneelia.



On tirke&a asettaa sisdlasipaneelin alakulman
alempaan muovirakoon.

Tybnnd muoviosaa kohti kehystd, kunnes kuulet
"naksahduksen". Kiinnitd muoviosa asettamalla ruuvit
paikoilleen sivuissa oleviin aukkoihin.

Uunin lampun vaihtaminen

VAARA:

Varmista ennen uunin lampun vaihtamista,
ettd laite on kytketty pois verkkovirrasta ja
jaahtynyt valttadksesi sahkdiskun vaaran.
Kuumat pinnat voivat aiheuttaa palovammoja!

Uunin lamppu on erikoissahkdlamppu, jonka
kuumuudenkestavyys on enintdan 300 °C.
Lisétietoja ks. Tekniset tiedot, sivu 77. Uunin

lamppuja on saatavilla valtuutetuilta
huoltoedustajilta.

Lampun sijainti voi olla eri kuin kuvassa.

Tassa laitteessa kaytetty valo ei sovellu
asuinhuoneen valaisemiseen. Taman valon
kayttotarkoitus on auttaa kayttajaa nakemaan

ruoat.

Tassa laitteessa kaytettdvien valojen pitaa
kestad adriolosuhteita, kuten esimerkiksi yli
50 °C lampdtilaa.

Jos uunin lamppu on pyorea:
1. lIrrota liesi verkkovirrasta

3. Jos uunisi valaisin on mallia (A) alapuolella olevan
kuvan mukaisesti, irrota se kiertdmalla sitd kuvan

osoittamaan suuntaan ja vaihda se. Jos valaisin
on mallia (B), irrota ja vaihda se kuvan mukaisesti.

4. Aseta lasisuojus takaisin paikoilleen.
Jos uunin lamppu on nelikulmainen:

1. lrrota liesi verkkovirrasta.

2. lrrota ritilan kannattimet kuvatulla tavalla. Katso
Uunin puhdistus, sivu 28.

3. lIrrota lasisuojus ruuvitaltalla.
4. Jos uunisi valaisin on mallia (A) alapuolella olevan
kuvan mukaisesti, irrota se kiertdmélld sitd kuvan
osoittamaan suuntaan ja vaihda se. Jos valaisin
llia (B), irrota ja vaihda se k kaisesti

seta lasisuojus ja ritildn kannattimet takaisin
paikoilleen.
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Vianetsinti

Uunista paasee hoyrya, kun se on kaytossa..

e Onnormaalia, ettd hoyrya karkaa kayton aikana. >>> Tdmd ei ole vika.

Laitteesta kuuluu metallisia 4dnid, kun se kuumenee tai jaahtyy.

e Kun metalliosat kuumenevat, ne laajenevat ja voivat aiheuttaa adntd. >>> Tdmd ei ole vika.

Uuni ei toimi.

e Sulake on viallinen tai palanut. >>> Tarkista Sulaketaulun sulakkeet. Vaihda sulake tai aktivoi se
uudelleen tarvittagssa.

o Laitetta ei ole kytketty (maadoitettuun) pistorasiaan. >>> Tarkista pistokeliitanta.

Uunin valot eivit toimi.

e Uunin lamppu on viallinen. >>> Vaihda uunin lamppu.

e Virta on katkennut. >>> Tarkista toimivatko Sahkdt. Tarkista sulaketaulun sulakkeet. Vaihda
Sulakkeet tai aktivoi ne uudelleen tarvittagssa.

Uuni ei kuumene.

e Uunia ei ole ehka asstettu kdyttdmadn tiettyd kypsennystoimintoa ja/tai lampdétilaa. >>> Aseta uuni
kéyttaméén tiettyd kypsennystoimintoa ja/tai Idmpdtilaa.

e Virta on katkennut. >>> Tarkista toimivatko Sahkdt. Tarkista sulaketaulun sulakkeet. Vaihda
Sulakkeet tai aktivoi ne uudelleen tarvittaessa.

os et pysty korjaamaan ongelmaa
noudatettuasi tdman osan ohjeita, ota yhteytta
altuutettuun huoltoedustajaan tai

jalleenmyyjaan. Ala yrita korjata viallista laitetta
itse.
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Mepen Hayanom akcnnyatauum npo‘lwral“n're 3TO PYKOBOACTBO Nosb3oBarens!

YBaxaeMblit nokynarens!

Cnacubo 3a T0, YTO OTAANM NPELNOYTEHME NPOAYKLMM koMnaHun «Beko». Hapeemcs, 4to 310
BbICOKOKAYECTBEHHOE M3Lenie, U3rOTOBMNEHHOE C NPUMEHEHWEM CaMblX COBPEMEHHBIX TEXHOMOrWIA, ByneT
[EMOHCTPUPOBATL HaunyyLlne pesynbTarthl SKCyatawuu. [ns aToro nepen Havanom akcnyarawum
BHMMATENBHO NPOYNTAIATE 3TO PYKOBOLCTBO M BCIO COMYTCTBYHOLLYHO [JOKYMEHTALMIO U MCMIONb3YIATE €ro B
[JanbHeNLLeM B Ka4eCTBE CnpaBoYHUKa. Ecnv Bbl nepefaeTe usfenqe HOBOMY Bnafdenblly, nepenante emy u
PYKOBOACTBO nonb3osatens. [MpuaepxusaiiTech BCex NpeaynpexaeHii u uHchopMaLmuy, CofepXallmxcs B
PYKOBOACTBE.

MMOMHWTE, YTO [JaHHOE PYKOBOACTBO NOMb30BATENS TakKe MOXET OblTb MPUMEHUMO K HEKOTOPLIM APYTM
mozensm. Pasnununs mexay Mopensamu OyayT ykasaHbl B pyKOBOLCTBE.

MosicHeHMs K cMMBONam

B AaHHOM pyKOBOLCTBE MONb30BaTENs UCMOMb3YKTCS CReayHoLLMe CUMBONbI:

BaxHas uHopMaLus unn nonesHble
COBETHI N0 MCMIOMB30BAHHIO.

MpenynpexaeHue o cUTyaLusix,
OracHbIX ANs KU3HU TIOAEN v
UMYLLECTBA.

MpeaynpexaeHue 06 onacHoCTH
MOPaXEHMS BMEKTPUYECKUM TOKOM.

MpeaynpexaeHue 06 onacHoCTH
noxapa.

MpeaynpexaeH1e o ropsaunx
MOBEPXHOCTSIX.

B B B By B

Ipouspoaureb: Komnauusi Apdejnk (Arcelik A.S.)
10puanyeckuii aapec: Kapaau JI:kannecn Ne 2-6 34445
Crormogxe/Cram0yn/Typuns

c E IIpousseneno B Typuun



COLOEPXAHME

BaXHble MHCTPYKLWN U
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U Baxble MHCTPYKLMUN 1 NpeaynpeXaAeHUsA NO TeXHUKE
Ge30nacHOCTM U OXpaHe oKpyXKatolueil cpeabl

B naHHoM pasgene cogepxarcs
WHCTPYKLMM MO TEXHMKE
Be30nacHOCTH, KOTOPbLIE MOMOryYT
BaM u3bexatb TpaBM
noepexaeHni. Mpu HecobnoaeHnm
9TWX NPaBuI BCE rapaHTUiHbIE
0bs13aTenbCTBa aHHYNMPYIOTCS.
Obwwme npaBuna TEXHUKK
Be3onacHocTu

4/RU

OTO U3AENne MOXET
aKcnnyaTupoBaTbCs AETbMU
cTapLue 8 neT v NMioabMu C
OrpaHuUyYeHHbIMU U3NYECKUMU,
CEHCOPHbIMY MY YMCTBEHHBIMM
CMOCOBHOCTAMMU, a TaKke
nuuammn, He UMELLMMU
[IOCTaTOYHOrO OMNbITa U 3HaHWUA,
TOMNbKO B TOM Cy4ae, eCnm OHK
HaxoAsaTca nop HabnoaeHeM
NALL, OTBETCTBEHHbIX 33 WX
6e3onacHoCTb, Unu
NPOWHCTPYKTUPOBaHbI Ha
npeamet 6e3onacHoro
MCNONb30BaHNS M3AENNS U
OCO3HAKT CBSA3aHHbIE C 3TUM
PUCKM.

Cnepute 3a TeM, YToObl AETU He
urpanu ¢ yctpouctsom. letu
MOFYT YUCTUTb U 0BCNYXKMBaTb
YCTPOWCTBO TOMBKO NOA,
Habnoaexvem.

Mpubop He fomkeH
MCnonb3oBaTbCs NnLamm

(BKNtovas petei) ¢
OrpaHUYEHHbIMU PU3NYECKUMY,
CEHCOPHBLIMU U YMCTBEHHBIMM
CMOCOBHOCTAMU MK
HEJOCTaTKOM OMbITa U 3HAHWA,
3a UCKITIOYEHMEM CIyYaeB, koraa
NCMONb30BaHNE NPOUCXOAMUT NOg,
HenocpeaCTBEHHbIM KOHTPOSIEM
WK B COOTBETCTBUN C
yKa3aHUAMM.

Cnepute 3a AeTbMU, YTODbI OHM
He urpanu ¢ npubopom.

B cnyyae nepegayv nsgenus
TpETbEMY NINLY B JIMYHOE
NONb30BaHWE UMK B LiENSsX
BTOPUYHOTO MCMONb30BaHUS
Heobxo4uMOo Takke nepeaatb
PYKOBOACTBO NoMb3oBaTens,
HaKNENKN U3AENNS, a TaKkKe
LpYre CBA3aHHbIE C HUM
LOKYMEHTbI 1 KOMMOHEHTbI.
PaboTbl N0 ycTaHOBKE K
PEMOHTY AOMKHbI BbINOTHATHCA
TOMNbKO NPeLCTaBUTENSMM
aBTOPU30BAHHOW CEPBUCHON
cnyxoebl. MponsBoauTens He
HeceT OTBETCTBEHHOCTY 3a
NOBPEXOEHNS B pe3ynbTaTe
BbINOSIHEHWS paboT nuuamu, He
UMEILLMMMU COOTBETCTBYHOLLEN
KBanuukaumn. 310 Takxe
MOXeT NPUBECTH K
AHHYIMPOBAHMIO rapaHTuw.



lNepen, ycTaHOBKOM
BHUMATESTbHO NpoyTUTE
WHCTPYKLMA.

He nonb3yinTech HencnpasHbIM
n3genuem, a Takke npu Hanuyamm

Ha HEM 3aMETHbIX NMOBPEXAEHUN.

MpoBepsnTe, 4TobbI NOCNe
KaXX,oro 1cnonb30BaHus
nepeknyaTen yHKLMI
n3nenms Obinn BbIKIHOYEHbI.

OnekTpobe3onacHoOCTb

B cnyyae HencnpaBHOCTH
cnegyeT npekpaTuTb
SKCNAyaTauuio u3genus, noka
OHO He DyZeT OTPEMOHTUMPOBAHO
B @BTOPM30BAHHOM CEPBUCHOM
ueHTpe. CyLlecTByeT puck
NOPaKEHUS ANEKTPUYECKNM
TOKOM!

/3penne MOXHO nogkmoyaTh
TOMNbKO K 3a3eMEHHOM
PO3ETKE/NUHUK, HaNPSHKEHWE M
YPOBEHb 3aLLMTbI KOTOPOIA
COOTBETCTBYIOT MapameTpam,
yKa3aHHbIM B pasgene

«TexHuyeckue XaPaKTEePUCTUKKU Y.

YCTaHOBKY 3a3eMIIEHNS LOSTKEH
BbINOMHATD
KBanU1LMPOBaHHbIN
cneyumanuct (npu
ncnonb3oBaHuK npubopa ¢
TpaHcopmaTopom unum bes
Hero). Hala komnaHus He HeceT
OTBETCTBEHHOCTM 3a Kakue-nnbo
Npobnembl, BO3HUKLIKE
BCNELCTBME UCMONb30BAHNS

nsgenus 6es sasemneHus,
BbINOIHEHHOrO B COOTBETCTBUN C
MECTHbLIMW HOPMaMK 1
npaBunamu.

Hukorga He neTe Bogy Ha
u3genue Bo BpeEMS MbITbs!
CyLLEeCTBYET PUCK NOPaXEHNS
3NEKTPUYECKUM TOKOM!
KaTeropuyecku 3anpeLiaetcs
[0TparnBaTbCsl K LUTENCENbHOM
BUITKE BNaxHbIMK pykamu! He
TAHUTE 3a Kabenb NUTaHus.
BblHUMas BUSKY U3 PO3ETKM,
BepuTech HENOCPEACTBEHHO 3a
BUIIKY.

Mpexae Yem npuctynatb K
YCTaHOBKE, TEXHNYECKOMY
0BCNyXMBaHMIO, YNCTKE U
PEMOHTY, n3genue Heobxoaumo
OTKIIOYNTL OT ANEKTPOCETM.

Bo nsbexaHme HecYaCTHbIX
Cny4aes Npu NOBPEXAEHUN
kabens nuTaHns ero 3sameHy
[OIMKEH BbINONHATb
Npon3BOANTESb, ETO CNELUanUCT
Mo CepBuCYy Unun Nnuo, UMetoLLee
aHarnormyHyto Kanuaukamo.
OnekTtponpubop cnegyet
yCTaHaBnMBaTb Takum 0bpasom,
4TOObI €r0 MOXHO ObINO
NOMHOCTbO OTCOEANHUTL OT
CETN JNEKTPONUTAHUS.
OTcoeanHeHve [OMKHO
OCYLLECTBNATLCS C MOMOLLbHO
LUTENCENbHON BUIKN UMK
BbIKNKOYATENS, BCTPOEHHOIO B
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(OMKCUPOBaHHYI0 CETb
ANEKTPONUTaHUS, B
COOTBETCTBUM CO
CTPOUTENBHBIMI HOPMATUBaMM
npasunamu.

+ 3afHas CTeHKa AyXoBOro Lkada
BO BpemMsi paboThbl CUITBHO
HarpeBaetcs. CreauTe 3a Tem,
ANEKTPUYECKNE NPOBOAA HE
conpuKkacanuch ¢ 3agHen
CTEHKOW, TaK KaK 9TO MOXET
NPUBECTU K UX NOBPEXAEHMIO.

+ Cnepute 3a TeM, 4TOBbI LUHYP
NUTaHNS He BblN 3axat Mexay
pamMoil 1 ABEPLIEN IyXOBOro
LwKada, 1 He NpoknagplsanTe
€r0 M0 ropsiYMM MOBEPXHOCTSM.
B npoTuBHOM cnyyae usonauus
kabens MOXeT pacnnaBuTbCS,
YTO NPUBELET K KOPOTKOMY
3aMbIKaHUIO W NoXapy.

+  Bce paboTbl C aNeKTpUYECKUM
obopynoBaHWEM 1 CUCTEMAMY
LOMKHbI BBIMOMHATLCS TOMBKO
kBanU1LMPOBaHHbLIMM
cneynanucTam, SOnyLLeHHbIMMU
K BbINOMHEHWIO TaknX pabor.

B cnyyae kakoro-nubo
NOBPEXAEHNS BbIKMIOUMTE
Npnbop 1 0TCOEANHUTE €ro OT
anekTpoceTun. [inga aToro
BbIKNOUMTE 0OLLMI
npeaoxXpaHuTenb B JOME.

+ [lpoBepbTe, COOTBETCTBYIOT NN
N3OENNI0 HOMUHAIbHbIE
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XapaKTepUCTMKM
npeaoxpaHuTENS.

BesonacHocTb n3genua

BHUMAHWE: anHoe nspenue un
€0 BHELLHWE YacTy
HarpeBatTCs B npoLecce
ncnonb3oBaHus. byapte
OCTOPOXHbI, HE KacanTeCb
HarpeBaTesbHbIX 3N1EMEHTOB.
[eten mnagwe 8 net cneayet
Aonyckatb K AyXOBOMY Lukady
TOMNbKO NOZ, NOCTOSAHHbLIM
NPUCMOTPOM B3POCHIbIX.

He nonb3ayiitech npubopom,
HaX0AsCb Nof BO3AENCTBUEM
arnKorons Unm nekapcTBeHHbIX
npenapaToB, CHUKaOLLMX
CKOPOCTb peaKLymmn 1nm
HapyLUALLMX KOOPAUHALMIO
[BWKEHUN.

ByabTe 0CTOPOXHbI NPy
MCNOMNb30BaHUMN CIIUPTHBIX
HanNWTKOB B NPUroTaBN1BaeMbIX
ontogax. MNpw BbICOKOM
Temneparype CnupT ucnapseTes
W NPY CONPUKOCHOBEHUM C
rOPSYUMU NOBEPXHOCTAMM
MOXET 3aropeThbCs U Bbi3BaTb
noxap.

He pacnonaraite pagom ¢
npnbopom
NerkoBOCMIaMEHSIIOLLMECS
MaTepuarbl, Tak Kak BO BpeMms
paboTbl ero 6okoBble
NMOBEPXHOCTW MOTYT CUIbHO
HarpeBaTbCs.



Bo Bpemst paboTbl YCTPOMCTBO
MOXeT HarpeBaTbCs. byabTe
OCTOPOXHbI, He KacalTeChb
HarpeBaTerbHbIX 3IEMEHTOB
BHYTPU [LyXOBOrO LWKada.
Cnepute 3a TeM, YTOObI
BEHTUNSALMOHHbBIE OTBEPCTUS
ObIIM NOMHOCTBLIO OTKPLITI.

He pasorpeBaiiTe B fyX0BOM
LKkady NPOAYKTLI B 3aKPbITbIX
KECTSAHbIX UMK CTEKNSAHHBIX
BaHkax. BHyTpu BaHok MoXeT
NOBbICUTLCS AABNEHNE, YTO
Np1BEAET K B3pbIBY.

He cTaBbTe NPOTUBHM UK
nocyay HENOCPEACTBEHHO Ha
[HO AyXOBOro LWKadha, a Takke
He KnaguTe Ha Hero
anioMUHUEBYH onbry.
136bITOYHOE TENNO MOXET
NPUBECTU K NMOBPEXAEHNIO AHA
LyXOBOro LUKada.

He ncnonb3ynte Anis YncTku
CTEKNAHHOW ABEpLibl AYXOBOTO
wkada rpybble abpasuBHble
YUCTALLME CPEeLCTBA UMK OCTPblE
MeTannmyeckue ckpebku, 4Tobbl
He nowapanarb NOBEPXHOCTb,
MOCKOMbKY 9TO MOXET NPUBECTM
K paspyLLEHuIo CTekna.

He ncnonb3ynte Anis YncTku
YCTPOMCTBA NApOOYUCTUTENMN,
MOCKOJbKY 9TO MOXET NPUBECTY
K NOPaXEHUIO ANEKTPUYECKUM
TOKOM.

(MoxeT oTnuyaTbes B
3aBMCUMOCTM OT MOZENN
nsgenws.)

[MpaBunbHOE pacnonoxeHue
NMPOBONOYHOMN PELLETKN 1
NPOTUBHS HA HaNPaBAOLLMX
[pOBONOYHYIO peLLeTKy u/unm
NPOTUBEHb CNeayeT NpaBUIbHO
yCTaHaBnMBatb Ha
HanpasnswLe. BctasbTe
MPOBONOYHYIO PELLETKY UK
NPOTUBEHb MEXAY 2
HanpaBnsoLLMMU U NPOBEPBLTE,
YCTONYMBO N OEPKUTCH
peLueTka um NpoTMBEHb (CM.
pUCYHOK). ToNbKO Nocre 3Toro
MOXHO KNacTb Ha HAX NPOAYKThI




He nonb3ynTech AyXoBbIM
LUKahoM, eCrn CTEKNo B
nepepHeit aepue NoTpeckanoch
WUIIN BBIHYTO.

Pyuka fyXoBKM He
npeaHasHaveHa ans CyLUKu
nonoTeHew, Ecnun yHKuma
rpuns BKNYEHa, a Asepua
OTKpbITa, HE BeLLaiTe
NonoTeHLa, nepyaTku u gpyrue
TPANUYHbIE U3OENNS.
[MomeLLas NpoayKTbl B ropsymid
LYXOBOW LKA MNu BbIHUMAs UX
0TTYZa, 0653aTensHo
NONb3yNTECH TEPMOCTONKUMM
pykaBuLamu.

Monoxwute bymary ans
BbICTUNIAHUS NEKapHbIX POpM B
FOPLUOK A1 BapKW UMK Ha
NPOTUBEHb, PELLETKY U T.4.
BMeCTE C NpUroTaBIMBAEMbIMM
MULLEBLIMU NPOAYKTaMK, U
NoMecTuTe BCE B

npeaBapuUTenbHO HarpeTyro nevb.

Ynanute uanuwkm bymaru,
BbICTYNaloLLe 3a npegensl
NPOTUBHS UMW ropLuKa, 4Tobbl
OHW HEe CMOTMN conpuKkacaTbes ¢
HarpeBaTenbHbIMW AieMeHTaMy.
He ucnonb3yite bymary ans
BbICTUNaHMS NEKAPHbLIX hopM,
paboyas Temnepatypa KOTopom
HWXe Temnepatypbl B neun. He
knagute Bymary
HenocpeLCTBEHHO Ha OCHOBaHWe
neuu.

BHMAHWE: MNepep, 3ameHown
namnoykn yoeanutech, 4o
YCTPOMCTBO BbIKIHOYEHO, YTOObI
n3bexatb NopaxeHs
3NEKTPUYECKMM TOKOM.

Mepen UMKIIOM O4UCTKM yaanuTe
3arpsisHEHUs C HapyXHbIX
NOBEPXHOCTEN 1 BHYTPEHHUX
CTEHOK Z1yXOBOro LuKadha
BNT@KHOM TKaHbH0. BblHbTE U3
[YXOBOrO LUKagha Bce
NPUHALNEXHOCTH.

Ecnu B BalweMm ycTponcTee eCTb
npucnocobnexus, obnagatowine
NUPOCTONKOCTBHO (CTOMKOCTBIO K
BbICOKOTEMMEPATYPHOIA
CaMOOUUCTKE), HET
HeobXxoaMMoCTH U3BNEKaTb UX
13 oyxoBKkuW. cM. CodepxaHue
ynakosku, cmp. 12.

Fopsiumne NOBEPXHOCTM MOTyT
NPUYMHUTL oxorun! He
npukacanTech k npubopy BO
BPEMS EI0 CaMOOUUCTKM U HE
noanyckanTte K Hemy LeTen.
Ypansinte octaBLuMecs
3arpsisHeHns He paHee, YeM
yepes 30 MUHYT.

Bo Bpems nMponuTuieckon
OYNUCTKM NOBEPXHOCTU MOTYT
BbiTb GOnee ropsuMMm, YEM Mpu
0BbI4HOM MCNONb3oBaHWK. He
paspeLuaiTe LeTam
npubnmxkatbes k npubopy.
Mcnonb3yitTe TOMbKo
TemnepaTypHbIi 30HA,



PEeKOMeHIOBaHHbIN A1t 3TOr0
LyXOBOro LUKada.

Mpubop He cnepyeT
yCTaHaBnuBaTb 3a
[ekopaTMBHON ABepLEn,
MOCKOJbKY 9TO MOXET NPUBECTY
K neperpesy.

[ns obecneyeHms noxapHom
BesonacHOCTH n3genus
cobntofanTe HkeykasaHHbIe
npaeuna.

YbeauTech, 4To BUNIKa NOTHO
BCTaBNeHa B PO3ETKY U He
NCKPWT.

3anpeLyaeTcs Ucnonb3oBaTb
NOBPEXAEHHbIN NGO
0bpe3aHHbiii kabenb, a Takke
YAUHATENb; MOXHO
NMoNb30BaTHCA TOMbKO
OpUrMHanbHLIM kabenem.
Ybeautech, 4To B po3eTke, K
KOTOPOW NOLKITIOYAETCs M3genue,
OTCYTCTBYIOT XWAKOCTb WK
Bnara.

icnonb3oBaHme No HazHaAYEHMIO

[laHHoe usgenve
NpeaHasHauYeHo UCKMOYMTENBHO
Ans ObITOBOrO UCMOMNb30BAHMS.
3anpeLyaeTcs Ucnonb3oBaTb
NpnbOp B KOMMEPUECKMX LIENAX.
[laHHoe nspgenue
NpeaHasHauYeHo UCKMOYMTENBHO
ANs NPUroTOBNEHNs nuwu. Ero
3anpeLLeHo 1cnonb3oBaThb Ans
OPYruX Lenei, HanpuMep, ans
oborpesa nomeLleHus."

W3penve He cnepyeT
1CNonb30BaTh C LENbo
HarpeBaHWs Tapesok nog
rpUNeM, CyLLKu NONoTEHEL, U
NOCYHbIX NONOTEHEL, NyTEM
pasBeLUBaHNS X Ha pyykax, a
Takxke ans oborpesa
NOMELLEHNS.

[MponsBoauTENb HE HECET
OTBETCTBEHHOCTY 3a
NOBPEXAEHNS B pesynbTaTe
CNONb30BaHNS U3AENNS He No
Ha3HaYeHo 1nu
HenpaBunbHOro obpalleHust ¢
HUM.

[yxoBo# wWwkap MOXHO
“cnonb3oBaTh Ans
pasMopaxuBaHusl, BbiNekaHus,
KapEeHWsi U NPUrOTOBNEHMS
NPOAYKTOB Ha rpune.

BesonacHocTb aeTen

BHUMAHWE: [ocTynHble YacTu
npnbopa MOryT CUbHO
HarpeBaTbCs npu
ucnonb3oBaHuu. He fonyckante
K HUM JeTen.

YNakoBOYHbIE MaTepuanbl
onacHbl 4nst feTen. XpaHute
YNakoBOYHbIE MaTepuarnsl B
HEeOCTYNHOM NS JeTen MecTe.
YTUnusupyiTe Bce ynakoBOYHbIE
matepuarnbl B COOTBETCTBUM C
HOPMaMmm Nno oxpaHe
OKpyXatoLLei cpesbl.
dnekTpuyeckoe obopyaoBaHue
NPeLCTaBnSAT ONacHOCTb ANs
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peten. Bo Bpems paboThl
LYXOBOrO LUKada He fonyckanTe
K HEMY [ieTel, a TaKkKe He
paspeLLanTe UM Urpatb C HUM.

* He pa3smeLyaitTe Hag npubopom
npeaMeTbl, KoTopble AeTU MOryT
nonbITaTbCa JOCTaTb.

+ He cTtaBbTe Ha OTKPbLITYIO
LBEPLYY TsXenble npeaMeThl U
He No3BONANTE LETAM CaauTbCS
Ha Hee, [lyXOBOW LwKag MOXET
NepeBepHYTLCS, a TaKkKe MOryT
BbITb NOBPEXAEHDI NETIN

ABepLbl.
Ytunusauus cTaporo usgenusa
Cooteetcteue lupektuse EC 06 ytunusaumm
JNEKTPUYECKOTO W INEKTPOHHOTO 060pyAOBaHMSA
(WEEE) » ytTunnsauums Bblwweaiwero n3
notpeGnexns 060pyaoBaHus:

[anHoe napenue cooteetcteyet [upextuse EC 06
YTUNU3ALLMM SMIEKTPUYECKOTO 1 3NEKTPOHHOTO
obopynosanms (2012/19/EU). danHoe n3penve
MMEET MapKMPOBKY, YKa3bIBaOLLY0 Ha yTUNM3ALMIO
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€r0 KaK 3MEKTPUYECKOrO W 3NIEKTPOHHOIO
obopygosanus (WEEE).
370 U3aenve NPOU3BELEHO U3 BbICOKOKA4YECTBEHHbIX
[eTaneit 1 Matepuarnos, KOTopble Noanexar
MOBTOPHOMY MCNOMb30BaHWK U NepepaboTke.
MoaTomy He BbibpackiBanTe usgenue ¢ 0bbIuHbIMKU
ObITOBLIMM OTXOLLAMM MOCTIE 3aBEPLLEHNS €0
akcnnyarauuu. Ero cnegyet chath B
COOTBETCTBYHOLLMIA LIEHTP MO YTUNM3aLMK
3MEKTPUYECKOTO M 3NIEKTPOHHOTO 0bopyaoBaHus. O
MECTOHAXOXKEHNM TaKWX LIEHTPOB Bbl MOXeTe
y3HaTb B MECTHbIX OpraHax BnacTy.
CootBetcTBUe [inpekTuBe EC 06 orpaHnyeHnm
cofepxaHus BpeaHbix BewecTs (ROHS):
MprobpeTeHHOe BaMmn U3fenne COOTBETCTBYET
[upextuse EC 0 npaBunax orpaHuyeHust
coepxanus BpeaHbix Bewects (2011/65/EU). OHo
He COLEPXKUT BPEAHbIX U 3anpeLLEeHHbIX MaTepuanos,
yKa3aHHbIX B [lpekTuse.
YTVIHVI3aL|VI$I ynakoBOYHbIX MaTepnuanoB
*  YnakoBOYHbIE MaTepuarbl OnacHbl Ans AeTen.
XpaHuTe yNakoBOUHbIE MaTepUansl B
©e30MmacHOM 1 HeOCTYMHOM 151 AETEN
MecTe.YNakoBoUHble MaTepuanb! U3nenus
M3rOTOBNEHbI U3 MATEPUANOB, NOANEXALLMX
BTOPWYHOW nepepaboTke. YTUNnanpyinTe ux
COOTBETCTBYIOLMM 0DPa3oM 1 CopTUpynTe
COMMAaCHO MHCTPYKLMA MO 0BpaLLEeHIO C
OTXOAaMU, NOANEXALLUMM BTOPUYHON
nepepabortke. He yTunusmpyiTe nx BMecTe ¢
0ObIYHBIMK OBITOBBIMI OTXOLAMM.
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Knonka BKI1./BbIKTI.
OyHKUMOHaNbHbIN aucnnein
lone HaMkaTopa TekyLuero BpeMeHu
CuMBON BHYTPEHHEN TemnepaTypbl AyXOBOTO
Wwkada
More UHaMKaLuM TemnepaTypbl
KHonka Ha4ana/oCTaHOBKM MPUIOTOBMEHMS
KHonka perynupoBku Temnepatypbl
CumBON yCcKopeHHOro pasorpesa (ObICTpbIi
npenBapuTenbHbIii Pa3orpes)
9 KHonka «nniocy
10 KHonka «MuHyC»
11 KHonka perynupoBku
12 KHonka Bo3Bpata Ha aucnnen (yHKLmi

B~ wnN —

@ N o »;
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CofepxaHue ynakoBKu

V13nenve KOMMNNEKTYeTCa pasnnyHbIimM
HaﬁOpOM [OMNONHUTENbHbIX
anHa,cmex(Hocreﬁ B 3aBUCMMOCTU OT
moaenu. HeKOTOpre [ONONHUTENbHbIE
NPUHaANEXHOCTH, ONUCaHHble B PYKOBOACTBE]
nonb3oBarend, B KOMNMeKTe 3Toro u3aenuns
MOryT OTCYTCTBOBATb.

—_

PykoBoacTBO nonb3osarens

2. TMpotuBeHb

[penHasHaueH Ans BbIMEYKM W3AENUiA U3 TecTa,
pa3MOpaXMBaHNs 3aMOPOXEHHbIX MPOZYKTOB W
XapEHWs MPOAYKTOB BOMbLUMMK KyCKaMu.

3. nybokuit npoTMBEHL
[penHasHaueH Ans BbIMEYKM U3AENNiA U3 TeCTa,
XapeHust NpoayKToB BOMbLLMMU KycKamu,
COYHbIX Mo, a Takke Ans cbopa cTekatoLwero
XUpa NP1 NPUrOTOBIIEHMN Ha TpUre.

4. MpoTuBeHb ANSA BbINEYKN
[penHasHaueH Ans BbIMEYKM U3AENNiA U3 TeCTa,
Hanpumep, CLOBHOTO Ui CYXOro NEYEHDS.

5. TpoBonoyHas peweTka
MpenHasHayeHa Ans KapeHus, a Takke Ans
pa3MeLLeHNst NPOAYKTOB Ha HYXHOM Nomke npu
BbINEYKE, XKapeHUW NN NPUroTOBMEHUN B
opmax.
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MpaBunbHOE pacnonoxeHue NPOBONOYHOM
peLeTk! Ha BbIABMKHbIX HanpaBnRsoWmnX
(AaHHas dyHKuMs — pononHuTenbHas. OHa
MOXeT OTCYTCTBOBATb B BalleM M3/eNnu.)
Braroaaps Hannuio BbILBKHBIX
HanpaBNSIOLLMX MOXHO NErko ycTaHaBnmBarh 1
BbIABUraTh NPOTUBHI W NPOBOOYHYIO PELLETKY.
Mpu yCTaHOBKe NPOTMBHEN MMM MPOBOOYHON
PELLETKM CrieauTe 3a TeM, YToDbI kpast
MPOTWBHS UIW PELLETKM ONUPanich Ha
LUTHIPbKM, PacroNOXeHHbIe Ha 3afHel YacTu
BbIBWXHBIX HANPaBsoLLMX.

30HA roTOBHOCTU MsAACa

[N AenuKaTHOrO NPUrOTOBIIEHUS MSICHBIX
Ont04, TOHKWA 1 ANVHHBIA KOHEL, 30HAa
BCTaBISOT B MSICO, @ MPOTUBOMONIOKHbI KOHEL|,
— B pasbem Ha DOKOBO CTEHKE Kopryca.



TexHu4eckue XaPaAKTEPUCTUKU

My HOSVV-FG 3 x 1,5 mm

YCTaHOBOYHbIE pasMepb (BbiCOTa/LLMpUHA/rIyOuHa **590 nnm 600 Mm/560 mm/MiH. 550 MM

I'punb: noTpebnsemas MOLLHOCTb

#  OCHOBHble cBefieH!s [laHHble Ha NacnopTHON Tabnuyke SHEPronoTPEONEHNS SNIEKTPUYECKUX [yXOBbIX
LkachoB NpUBEAEHbI B COOTBETCTBIM €O cTaHaapTom EN 60350-1 / |[EC 60350-1. 311 aaHHble
onpeneneHbl Npyu CTaHAAPTHOI Harpyske ¢ DYHKLMSIMU HXKHEMO-BEPXHETO HarpeBaTeNbHOro aNemMeHTa
WM HarpeBa C MOMOLLbI0 BEHTUIATOPA (MU Hanu4mm).

Knacc aHepreTuieckon aheKTUBHOCTH ONpELesieH B COOTBETCTBUM C MPUBELEHHBIMM HKE
NpYOPUTETAMM B 3aBUCUMOCTH OT HANUUMs UK OTCYTCTBIMS COOTBETCTBYHOLMX (PYHKLMA B 3penuu. 1 -
[MpUroTOBIIEHNE C BEHTUIIATOPOM - SKOHOMUYHBIA pexiuM, 2 - MeaneHHoe NpurotoBnieHue B
Typbopexume, 3 - Mpurotonexme B Typbopexnme, 4 - Harpes CBEPXY 1 CHU3Y C BEHTUNATOPOM, 5 -
Harpes CBepxy 1 CHu3Y.

CMm. paspen Yemaroska, cmp. 14.

*k

Mpu yCOBEPLUIEHCTBOBAHMM KaueCTBa 3HaueHWs, ykasaHHble Ha 3TUKeTKaX U3aenus
NPOLYKLMM TEXHUIECKNE XapaKTEPUCTUKM IV B COMPOBOAMTENBHON AOKYMEHTALMM,
MOrYT BbITb U3MEHEHbI De3 nonyyeHbl B NabopaTopHbIX YCHOBMSX
NpeaBapuTENbHOTO YBEAOMEHMS. COrMacHO COOTBETCTBYHOLLMM CTaHAapTaM.

OTU [iaHHble MOTyT ObITb MHBIMU B
3@BMCHMOCTY OT YCIIOBHIA SKCTIyaTaLum
u3genus.

nniocTpaLum B LaHHOM PYKOBOACTBE
ABNSIOTCS CXEMATUYHBIMK U MOTYT HECKOJTBKO|
TNMYATLCS OT KOHKPETHOTO U3AENHS.
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K] Ycranoska

[Mpnbop JOMmKeH yCTaHaBMMBaTLCS
KBANMMLMPOBAHHBIM CMIELMANUCTOM B
COOTBETCTBUM C AEACTBYIOLAMI HOPMAMU 1
npasunamu. B npoTMBHOM Criyyae rapaHTust
aHHynmpyeTtcs.Mpon3BoaUTENb HE HECET
OTBETCTBEHHOCTY 32 NOBPEXAEHUS B PE3ynbTate
BbIMONHEHNS paboT NULaMK, HE UIMEIOLLUMI
COOTBETCTBYHOLLEN KBanuukaLmun. 310 MOXET
NPUBECTY K aHHYNIMPOBAHWIO rapaHTum.

MofroToBKa MecTa YCTaHOBKY,
aneKTpudeckoro 06opyaoBaHms
obecneynBaeTCs nokynatenem.

OMNACHO:

BbIToBO Npubop creayeT ycTaHaBNMBaTh B
COOTBETCTBUM CO BCEMM MECTHBIMU HOPMaMM
10 NOAKMIOYEHIO ra30BOro M/mnu
3NeKTpUYECKOro 060pyA0BaHMS.

OMNACHO:

lpexpe Yem NpUCTynaTh K yCTaHOBKeE,

BM3yarbHO NPOBEPbTE OTCYTCTBUE BHELLHMX
AedeKToB AyXOBOrO Lukada.
[pu Hanuunm fedekToB He ycTaHaBNMBaiTe
€ro. MoBpexaeHHbIe 3NeKTponpubops
npeacTasnsioT coboM yrpo3y BaLuei
Be3onacHocTu.

[o Hayana ycTaHOBKU

[Mpnbop npeaHasHayeH NS YCTAHOBKY B
CTaHOAPTHYHO KYXOHHYH MeBerb, UMEHLLYICS B
npogaxe. Mexay ObITOBON TEXHWUKON, CTEHAMM KyXHM
1 Mebernbio CredyeT 0CTaBUTL OnpeaeneHHoe
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BesonacHoe pacctosiHue. CM. pUcCyHOK (pasmepi

NpUBELEHb! B MUITTMMETPAX).

*  Mcnonb3yemble MOBEPXHOCTU, CUHTETUYECKNE
MOKPbITUS 1 KIen AOMKHbI 6bITh
TepMocTonkumm (He meree 100 °C).

* KyxOHHble LKathumKn JOMKHBI ObITh
BbIPOBHEHbI M0 YPOBHIO W 3aKPEMIIEHbI.

J Ecrnv nog fyXOBKOW €CTb BbIABWKHON ALLMK,
MEXIy HM W [lyXOBKOW HEobX0amMMo
YCTaHOBMTb NEPErOPOAKY.

+  [lepeHocky yCTPOACTBA AOMKHbI BbIMONHATL HE
MEHEee ABYX YEMOBEK.

«  [Ins nepemeLLieHns neyn BO3bMUTECH 3a Nasbl
LSt NepeHOCKK Ha 0benx CTOpoHax.

«  [lepeq yCTaHOBKOW NeYN U3BMEKUTE BCE
maTepumansl U OKYMEHTbI, HaxoasLLMecs
BHYTpY ee.

+  Paamepbl KyxOHHOI MebENN [OMKHBI
COOTBETCTBOBATb YKa3aHHbIM Ha PUCYHKE HXE.
[ins obecneyeHns LOCTaTO4HOM BEHTUNSLWM B
3a[iHelt YacTu KyXoHHOW Mebenu Heobxoamumo
BbIMONHUTL OTBEPCTHE, Pa3Mep KOTOPOro
COOTBETCTBYET YKa3aHHOMY Ha PUCYHKE HUXKE.

He ycTaHaBnuBaiiTe usgenue psaom ¢

ONOANMBHUKOM WU MOPO3WIBHOM KaMepO.
Mockorbky fyX0BOiA LKA M3ny4aeT Tenro,
xonoaunbHuk BymyT noTpebnsTs 6onblue
SMEKTPOIHEPIUM.

He nepemeLLaiite ycTpoiCTBO, Aepxack 3a
BEPLLY W/WNK 38 pyuky ABEPLbI.




MUH.
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MUH.
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YcTaHoBKa noaknro4vyeHune
+  BoiTOBOM NpubOp CnepyeT ycTaHaBnMBaTh B
COOTBETCTBIM CO BCEMU MECTHBIMM HOPMaMM
MO NOAKIIOYEHNIO Fa30BOr0 M SMEKTPUYECKOrO
obopynoBaHms.
MoaknioyeHue K aneKTpoceTy
MopkmniovaiiTe M3AENUe K PO3ETKE UMM NAHWM C
3a3eMIIeHNEM, 3aLLMLLEHHON MUHUATIOPHBIM
@BTOMATMYECKUM BbIKIHOYATENEM C
COOTBETCTBYIOLLMM HOMUHATMOM, KOTOPbIN yKa3aH B
Tabnuue « TexHUYECKUe XapaKTEPUCTUKIAY.
YCTaHOBKY 3a3eMrieH!st JOTKEH BbIMOMHSATL
KBaNMAULMPOBaHHbIA SNEKTPUK (Npw
MCMONb30BaHUN U3AENKS C TPAHCHOPMATOPOM Ui
6e3 Hero). Halwa komnaHus He HeceT
OTBETCTBEHHOCTU 3a YLLepb, MOHECEHHI
BCIEACTBME UCTIONb30BaHMS M3aenus 6e3
323eMI1EHMS, BbINOMHEHHOTO B COOTBETCTBIM C
MECTHBIMM HOPMaMW W NpaBUiaMMu.

ONACHO:

[MoakmtoueHne npubopa K anekTpoceTy
IOMKEH BbIMONHATL KBANU(PULMPOBAHHBIN
CneumanucT, UMELLMA NpaBo Ha
BbIMOMHEHME Takux paboT. [apaHTUIHbIA
Nepuoz HauMHaeTCs ToNbKO nocrne
NPaBUNbHON YCTaHOBKY.

[pon3BoanTEND HE HECET OTBETCTBEHHOCTH
3a NOBPEXAEHNS B Pe3ynbTaTe BbINOMHEHNS
paboT nuuUamMK, He UMEIOLLMM
COOTBETCTBYIOLLEN KBaNMukaLmm.

OMNACHO:

LLIHyp nUTaHMs He BOMKeH BbITb CAABIIEH,
M3OTHYT UK 3aXaT, a Takke He JOMKeH
COMPUKAcaTbCS C HAarPEBAIOLLMMMCS
KOMMOHEHTaMK U3AENHUs.

3ameHy MoBpeXAEHHOrO LWHypa NUTaHs
[IOMKEH BbIMONHATL KBANU(PULMPOBAHHBIN
3NeKTpuK. B NpoTMBHOM Cnyyae 3710 MOXeT
MPUBECTY K MOPAKEHWIO 3MEKTPUIECKUM
TOKOM, KOPOTKOMY 3aMbIKaHWIO UIn
BO3ropaHuto!

¢+ [logKntyeHne JOMKHO BbINONHATLCS B
COOTBETCTBUM C HaLMOHaNbHBIMU HOPMaMU.

¢« [lapameTpbl 3NeKTPUIECKON CETH JOIMKHbI
COOTBETCTBOBATb aHHbIM, YKa3aHHbIM Ha
nacnopTHo Tabnuuke npubopa. Tabnuuky ¢
BaHHBIMW MOXHO YBWAETb, OTKPbIB NEPESHION0
ABEQLLY.

¢+ UHyp nuTaHus npubopa BOMmKeH
COOTBETCTBOBATb NapameTpaM, ykasaHHbIM B
Tabnuue "TexHMYEeCKMe XxapakTepucTuk'.

ONACHO:

Mepen BbINOMHEHMEM KaKX-NINGBO
3MEKTPOMOHTaXHbIX PABOT OTKNIUKTE
npuBOP OT 3MEKTPUYECKOIA CETH.
CyUeCTBYeT PUCK NOPaXeHHs
3MEKTPUYECKMM TOKOM!

K LuTencenbHOM BUMKE LUHypa NUTaHUs
nocrie YCTaHOBKM AOMKeH BbiTb obecneyer
nerkuit AOCTYN (He NpokNnaabIBanTe LWHYp
Ha[l BapOYHOIA MOBEPXHOCTHIO).

Mpu MOHTaXeE NPOBOAKM HEOHXOAMMO
cobmiofaTh HaLMoHarbHbIe/MeCTHbIe
3rIEKTPOTEXHUYECKVE NPaBUMA W HOPMbI, @
TakxKe UCMoNb30BaTb COOTBETCTBYHOLLME
PO3ETKW/LITENCENbHBIE BUIKW U BUTKY [/
LyX0BKW. B cryuae ecnv npeaenbHble
3HAYEHMS MOLLHOCTY NPOAYKLMM NPEBLILLAIOT
JOMyCTUMYIO Harpysky Ha BUIKY U PO3ETKY,
W3[ienve JOMKHO BbiTb MOAKIIOYEHO Yepe3
CTaLWOHaPHOE aMeKTpUYeckoe
0bopynoBaHue Hanpsmyio 6e3
WCMOMb30BAHWS BUIKM 1 PO3ETKM.

BrkniouuTe LWHYP NUTaHMs B pO3ETKY.

WHcTpyKuus no MoHTaxy

1. BcraBbTe yX0BOW WKad B KyXOHHY0 Mebenb,
BbIPOBHAITE 1 3akpenuTe. OHOBPEMEHHO
ybeanTech B TOM, 4TO LUHYP MUTaHWS He
MOBPEXAEH W/MIn He 3axar.

3akpenuTe OyxoBOW LKad 2 BUHTAMM, Kak MOKasaHo
Ha pUCYHKe.

Mocre yCTaHOBKM NPOBEPLTE, YTO BUHTHI 3aTHYTHI
[I0CTaTOMHO M NeYb 3adMKCHMpoBaHa Ha MecTe. Meyb
MOXET CMECTUTLCS B TeYEHUE nepuopa
MCMONb30BaHMs,, ECNM YCTaHOBKA bblna BbINOMHEHa B
HapyLLEHNE NHCTPYKLNMA 1 €CTIU BUHTbI 3aTSHYT
HEeoCTaTouHO.
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Iins uzpenuit ¢ BeHTUNSATOpoM oxnaxaenus (OHa
MOXET OTCYTCTBOBATb B BalleM U3AeNnun.)

1 BeHTunsTOp oxnaxaeHus

2 MaHenb ynpaenexus

3 [Bepua

BCTPOEHHbI BEHTUNATOP OXNaXOEHWS OXnaxaaeT
BCTPOEHHYH YacTb Npubopa 1 NepesHIow NaHemb.

BEHTUNATOP OXNaXAEeHWs NPOAOKaeT
pabotatb B Teuerue 20-30 MUHYT nocne
BBIKIIOYEHNS AYXOBOIO Lukada.

Ecnu BblI roToBKNM, 3anporpaMmmpoBas
TaiMep OyXOBKM, BEHTUMSITOP OXNaxaeHUs
BbIKIIOYUTCS MO 3aBEPLLEHUM BPEMEHM
MPUrOTOBMEHMS BMECTE CO BCEMM
yHKLMAMA.
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OkoHuaTenbHas npoBepka

1. Okcnnyarauus usgenus.

2. TlpoBepbTe, NPOU3OLLO N BKIKOYEHME.

ﬂnﬂ Oyaywei TpaHCNOPTUPOBKK
CoxpaHu1Te OPUTMHANBHYI0 YNakoBOUHYH
KopoOKy 1 nepeBoauTe Npubop B Hell.
CnepyiiTe ykasaHWsIM, HAHECEHHBIM Ha
ynakoske. Ecrv opuriHanbHas ynakoBoyHas
KpobKa He COXpaHUnach, 3aBepHUTE U3fenve B
Nny3bIpYaTyIo YNakoBKy UIk NOMECTUTE B
MNOTHbIA KAPTOH. HAAEXHO 3aKnenTe Knenkon
TNEHTON.

+  Yrobbl NpOBOMNOYHaAs peLLeTKa 1 NPOTUBEH,
KOTOPbIE XPaHATCS BHYTPY [AYXOBKY, HE
NOBPEANNKN ABEPLYY, NOMECTUTE C BHYTPEHHEN
CTOPOHbI ABEPLIbI KAPTOHHYIO MOMNOCKY BPOBEHb
C NPOTUBHAMM. [MpuKkpenuTe ABEPLY AYXOBOrO
LKacha kK DOKOBBIM CTEHKaM KIEMKOM NEHTOI.

*  He nogHumaliTe v He nepensuranTe Ayxosom
Lkadh, fepxack 3a [BEPLY WK 3a PyYKy
[BEpLbl.

He pasmeLuanTe Ha npubope HUKaKuX
NPELMETOB W He CTaBbTE Er0 BEPTUKAIBHO.

(OcmoTpuTe NpUbOop CHapyXK Ha npeameT
BO3MOXHbIX MOBPEXAEHUA NpK
PaHCMOPTUPOBKE.




ﬂ [oaroroBka K akcnnyarauum

PekomeHaaumm no 3KOHOMUM

ANEeKTPO3HEeprun

OTW pekOMeHAaLMM NOMOTYT BaM UCMONb30BaTh

W3Aenue 3KONOrMYECKM YNCTBIM CIOCOBOM W

9KOHOMMTb AMEKTPOIHEPTHIO.

*  Mcnonb3yiite B AyX0BOM LUKA(y TEMHYIO UnK
3ManupoBaHHyo NOCyAy: 3T0 NO3BOMMUT
yAyuLWKTb Tensonepesavy.

+  [lporpeBailTe gyxoBoM LWKad nepeq
NPUrOTOBNEHWEM MULLM, ECIIN 3TO
PEKOMEHLYETCS B PYKOBOACTBE MOMb30oBaTens
WU B MHCTPYKLMSX MO NPUrOTOBIEHNIO

¢+ [lo BO3MOXHOCTYW CTapalTeCh roTOBUTH B
[JyXOBOM LUKadhy HECKONBKO Bz,
O[IHOBPEMEHHO. [1pW NPUrOTOBNEHUM MULLM Ha
PEeLLETKY MOXHO YCTaHaBMBATb MO iBE
€MKOCTM C NPOAYKTamu.

+  TortosbTe b6rtoga oaHo 3a apyrum. [lyxoson
LwKad yxe byneT nporper.

+ [Ins 3KOHOMMM SMEKTPOSHEPTUN MOXKHO
BbIKIOYATb AYXOBOM LKA 3@ HECKOMBKO
MMHYT [JO OKOHYaHWS MPUroToBNeHus bnoga.
He oTkpbiBaiiTe ABEpLY AYX0BOrO LWKada.

+  PasmopaxusanTe 3aMOPOXEHHbIE NMPOAYKTHI

POy KToR., nepeq NPUroTOBMEHUEM.
+ Bo Bpema NpUroTOBNEHS ML HE
OTKPbIBANTE [BEPLY AYXOBOIO LKA CIMLLIKOM
4acTo.
nOﬂI’OTOBKa K 3KCcnnyaTtauuun
HacTpoiika BpemeHu
3 4 5 6
e
Bl Eil"- I'iig LN c
S o o T [ R
Pt 1
Baoad s a0l
Pl O v | ~ [ 4 | <
| | | | | |
1 i | 1 i i
12 11 10 9 8 7
1 Knonka BKN./BbIKI. 2. Haxmure Ha cumson (& v nogoxaute 4
2 OyHKuMOHaNbHbIA AMCnnen CeKYHIbI, HE HaXUMas KHOMOK Ana
3 Tlone uHavKaTopa TeKyLLEro BpeMeHy NOATBEPKIEHNS HACTPOEK.
4 CuMBON BHYTPEHHEN TeMnepaTypbl [yX0BOro
WKacpa ECrv He yCTaHOBUTb TeKyLiee Bpems, TO
5 lone MHAVIKaLWY TemnepaTyphi MHLMKATOP BpeMeHu HayHeT oTeyeT ¢ 12:00.
6  KHomKa Hauana/ocTaHOBK MPUTOTOBNEHMS Mpu 3T°M®Ha Avcnnee GyneT ceeTuTbCa
7 KHorika perynmpoBki Temneparypbl CAMBOM 1., O3HA4IOLLAN, 4TO TEKyLLSEe
8  CUMBOM yCKOPEHHOrO pasorpesa (BbIcTpblit Bpems He ycTaHoBneHo. Mocne ycranoBky

npefBapuTenbHbIiA Pasorpes)

9 KHonka «nniocy

10 KHonka «MMHyC»

11 KHonka perynupoBku

12 KHonka Bo3BpaTa Ha avcnnen (yHKLuiA

1. Tpu nogroToske k paboTe gyxoBku byoet
0TOBpaXKaTHCH CUMBON &, yTo6bI YCTaHOBUTH
BPEMSI MPUTrOTOBIEHNS, HAXXMMAATE KHOMKM A\ /
.

BpEMeHM CUMBOI UCHE3HET.

OumcTka npuﬁopa nepea Havanom JKkcnnyatauuu

HekoTopble MOKLME CPELCTBA M UMCTALLME
MaTepuanbl MOryT NOBPEANUTL NOBEPXHOCTb.
He ncnonb3ayiiTe An1s YNCTKW arpecCuBHbIE
MOIOLUME CPELCTBA, YNCTSLME
MOPOLLKW/KPEMbI, @ TakKe OCTpble NPEAMETbI.

1. CHumuTe BCE YNaKkoBOYHbIE MaTepuansbl.
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2. TpoTpuTe NOBEPXHOCTL Nprbopa BnaxHoM
TKaHBHO UMW ryDKOIA 1 BBITPUTE HACYXO.

MepBOHa4anbHbIN NporpeB

[Mporpeitte npubop B TeueHue 30 MUHYT, a 3aTem

BbIKMOUMTE. ITO 0OECNEUMT BBIrOPaHWE U yaaneHue

MPOU3BOACTBEHHbIX 3arPSI3HEHWI W MOKPLITUN.

NPEQYNPEXAEHME!

T'opsune NOBEPXHOCTI MOTYT MPUYMHUTD
oxorn!

Bo Bpems paboTbl npubop MOXET CUMbHO
HarpesaTbCs. He npukacaitTech k ropsunm
KOH(pOpKaM, BHYTPEHHWUM YacTsM [lyXOBOrO
Lkada, HarpeBaTernbHbIM 3NeMeHTaM 1 T.n.
He paspeLuaiite fieTsim npubnuxatses k
Hemy.

lMomeLLas NpoayKTbI B ropsiumin AyX0BON
LKkad unn BbIHUMAs UX OTTYAa, 06513aTeNbHO
NONb3yATECh TEPMOCTONKUMM PYKaBULIAMM.

dnekTpuyecknit AyxoBon WwKac

1. BblHbTE 13 ByXOBOIO LUKaa BCE NPOTUBHM 1
peLUeTKy.

2. 3akpoiiTe ABEpLY AYX0BOrO Lkada.

3. Boibepute nonoxenue Static (Ctatndeckui)

4. BKmtoumTe rpurb Ha MakCUManbHYH MOLHOCTb
(cm. paspen Mpasurna skcnnyamayuu
anekmpuyeckol dyxoeku, cmp. 21).
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5. [aitte pyxoBomy Wwkady nopaborats okono 30
MUHYT,

6. 3atem BbIKMKYNTE OyXOBOW LLKad (CM. pasgen
[Npasuna skcnmyamayuu 3eKkmpu4yeckol
Oyxoeku, cmp. 21).

LlyxoBoW wkach ¢ rpunem

1. BbIHbTe M3 AyX0BOrO LUKada BCE NPOTUBHM U
peLLeTKy.

2. 3akpoiiTe ABepLYy AyX0BOroO Wkada.

3. BknrouuTe rpunb Ha MakCUManbHYHK MOLLHOCTb
(cm. pasgen Kak nomie308amecst epusnem,
cmp. 31).

4. [aite pyxosomy wkady nopaborats okono 30
MUHYT.

5. 3arem BbIknouMTE OyX0BOW Lukad (CM. pasgen
Kax nonb3ogambcs epunem, cmp. 31).

py1 NEpPBOM BKIIOYEHNUM B TEYEHUE
HECKONbKMX 4acoB BO3MOXHO BblaeneHne

bIMa W 3anaxa. 70 BrOSIHE HOPMarbHO.
YbeauTech, UTO KyXHsl XOPOLLO
NPOBETPUBAETCS, YTOObI YAANUTL LbIM U
3anax. He BAbIxaiTe BblAenAoWmecs abim u
3anaxu.




B Npasuna skcnnyataumum gyxosky

O6Lue cBefeHNs 0 BbineKaHuwm,
XapeHNN U NPUrOTOBNEHUM C TpUnem

MPEOYNPEXAEHWE!
Topsiune NOBEPXHOCTY MOTYT NPUYMHUTD
oxoru!

Bo Bpems paboTbl npubop MOXET CUIBHO
HarpeBaTbCs. He npukacaiTech K ropsuum
KOH(OpKam, BHYTPEHHUM 4aCTAM JyXOBOrO
Lkada, HarpeBaTenbHbIM 3NeMeHTaM W T.N.
He paspeluanTe aeTam npubnmxatses K
Hewmy.

[TomeLLas NPOAYKTbI B FOpSUMA LyXOBOM
LKadh UK BbIHAMas UX OTTyaa, 0653aTenbHO
nonb3yMTech TEPMOCTOAKUMM pyKaBULLaMM.

OMNACHO:

BynbTe OCTOPOXHbI, OTKPLIBAS ABEPLY

yX0BOTO LLkacha, TaK Kak Hapyxy MOXeT
BbIXOZVTb Nap.

Bbinyckaemblit nap MOXeT 06xeub BaM pyku,
nMLO Wvnm rasa.

CoBeTbl N0 BbINEKaHUIO

*  cnonb3yite aHTUNpUrapHble MeTanmyeckue
Tapernky unm antoMUHUEBbIE KOHTERHEPDI C
COOTBETCTBYIOLLMM NOKPbLITUEM, MO0
TEPMOCTONKIME CUIIMKOHOBbLIE (DOPMI.

¢ PaLlVIOHaJ'IbHO VICI'IOJ'IbSYIZTe nnowafib peLeTku.

*  YcraHaBnvBaiTe popMy Ans BbinekaHs B
CEpeanHe PeLLETKM.

*  Bolbupaiite npaBunbHOE NOMOXEHWE PELLETKN
neper, BKIOYEHMEM AyXOBOTO Lukada nim
rpuns. He u3MeHsiiTe NONOXeHNe peLueTky,
KOria oyXOBOW LUKad ropsidmii.

¢+ [lepxuTe 3aKkpbITON ABEpLY Lukada.

CoBeTbl N0 NPUroTOBNEHMIO XapeHbIx Ontog

o TyLwKy KypuUbl Ui MHAEAKA 1 BOMbLLME KyCKK
MsiCa neper, NPUroTOBIIEHNEM PEKOMEHAYeTCS
COPbI3HYTb MMMOHHBIM COKOM M NOCkINATL
YepHbIM nepuem. Toraa rotosoe 6nogo byaet
BKyCHee.

. Msico ¢ kocTamu cnenyeT xaputb Ha 15-30
MUHYT farblue, YeM Takoe Xe KonmyecTsa
msica 6e3 kocTeit.

¢ HaKkaxgplii CaHTUMETP TOMNLMHbI Msca
TpebyeTca npubnnanTensHo 4-5 MuHyT
BPEMEHU NPUrOTOBIEHMS.

¢+ [lo UCTEYEHUN BPEMEHH NMPUTOTOBMEHMS MsiCa
OCTaBbTe €0 B AYXOBOM LUKapy NPUMEpPHO Ha
10 muHyT. CoK nyyLle pacnpegennTcs BHyTpU

KycKka apeHoro msica 1 He 6yeT BbiTekatb,
korpa Bbl byAeTe paspesarb MACo.

+  Puiby B TepmocTOiKoi nocyae cnegyet
TOTOBMUTb HA PELLETKE, YCTAHOBIEHHOM Ha
CPELHUIA UM HUKHUA YPOBEH.

CoBeTbl N0 NPUFOTOBMNEHUIO NPOAYKTOB Ha rpune

Mpv NPUrOTOBNIEHWM HA rPUnE MSCO, pbiba U

nT1La 6bICTPO NOAPYMSHUBAETCS, CBEPXY

0bpasyetcs xpycTaLLas Kopoyka, 1 NPOAYKT He
nepecbixaeT. Ha rpune MoXHO OTAYHO NPUTOTOBUTL

He TOMbKO TOHKME KYCKM MSICa, LIALLIbIKWA U COCUCKM,

HO 1 OBOLLM C 60MbLUIMM COLEPKAHUEM KUOKOCTH

(Hanpumep, NOMMEOOPbI U MTyK).

«  [Ins NpUroTOBNIEHNS HA FPUIE Pa3NOXKUTE KYCKU
NpOAYKTOB Ha peLLEeTKe Wiu Ha NPOTUBHE C
PeLLETKOM Tak, 4Tobbl NMoLaap, 3aHMMaeMas
npoayKTamu, COOTBETCTBOBaNa pasmepam
HarpeBaTenbHOro neMeHTa.

+  BcraBbTe pelueTky 1M NPOTMBEHD C PELLETKOM
B JYXOBKY Ha HYXHbliA ypoBEHb. ECr npogykTbl
TOTOBATCS Ha PELLETKE, YCTAHOBUTE HA HUXHWIA
YPOBEHb NOAAO0H Ans cbopa xmpa. [ins
0bneryeHns YUCTKV NOAAOHA HanewTe B Hero
HEMHOrO BOAb!.

MpoayKTbl, KOTOPbIE HE MOLAXOAAT ANS
NPUrOTOBNIEHWS Ha TpUMe, MOTYT
NPWBECTU K BO3ropaHuio. Ha rpune
MOXHO rOTOBUTb TOMBKO Takue
NPOAYKThI, KOTOPLIE BbIAEPXUBAT
VHTEHCUBHbIA Harpes.

He pa3meLLaiiTe NPOAYKTbI CIIMLLIKOM
©rm3KO K 3apHei YacTu rpuns. Jta
30Ha HarpeBaeTCs CUNbHEE BCETO, 1
KVPHBIE NPOLYKTHI MOTYT 3aropeThes.

MpaBuna aKcnnyaTauuu aNeKTPUYECKOil

NYXOBKU

BbIkntoueHUe aneKTpMYecKoil AyXOBKM

YpoBHM AyXOBKM (ANs moaenen ¢ rpunem)
MpaBubHO YCTaHaBNMBalTE PELLETKY B
HanpaBnsioLLme. PelleTky cneayeT BCTaBUTb MEXY
HanpaBnsOLLMMK, Kak NOKa3aHO Ha PUCYHKE.
Cnepnure 3a TeM, YTobbI peLeTka He ynupanack B
3a[HIOK CTEHKY IyXOBKW. YTOObI rpunb HOpMansHoO
pabotan, BbIBYHBTE PELLETKY K NepesHeit YacTu
HaNPaBnsOLLYX M OTPETYNMPYATE €€ NOMOXEHNE C
MOMOLLbHO ABEPLbI.

(Moxet oTnmM4aThCs B 3aBUCHMOCTY OT MOAENN
usgenvs.)
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Wcnonb3oBaHne 30HAA FOTOBHOCTN Msica
1. Bbibpas onpepeneHHble QYHKUMIO 1
TEMMepaTypy paboTbl AyXOBKK, BCTaBbTE

COEAVHUTENBHYHO BUMKY 30HAA FOTOBHOCTM Msica
(2) B ee pasbem (1) Ha 60kOBOIA CTEHKE KOpyca.

1 2 3

2. BcrasbTe KOHel Aat4mka 30HOa roToBHOCTU
MACa B NPUrOTOBINIAEMOE MACO

» [lyx0BKa aBTOMaTHUYECKN ONpeaeniT 30H4
TOTOBHOCTI MSICa NPy €10 NOAKMIYEHNM, a B norne
VHAVKaLMK TemnepaTypsl otobpasntcs P75/075.
[latynk 30HLa FOTOBHOCTY MSiCa aBTOMaTHYECKN
onpefensieT AOCTUXEHWE TEMNEPaTypot BHyTPU
MSICa 331aHHOTO 3HAYEHMS W OTKIKYAET JYXOBKY.

Ecnu B none vHavKaLym TemnepaTtyphbl He
oTobpasutcs P75/075, npoBepbTe, HanexHo
V1 BCTaBNEHa B Pas3beM COEAMHUTENbHAs

BUIIKA.

1 Pasbem 30Haa roTOBHOCTH Msica

2 CoenuHuTenbHas BUMKa 30Ha FOTOBHOCTM
msca

3 KoHeL, iaTumKka 30HAa rOTOBHOCTH Msica

aTYMK FTOTOBHOCTU MsiCa aKTUBEH BO
BpEMS! KCTINyaTaLyK, NP1 KOTOPOH
HenpepbIBHO 0TOGpPaXaeTcs CUMBON
Jartumka.

+  PekomeHgoBaHHas Temneparypa 30H4a
TOTOBHOCTU Msica cocTtaBnsieT 75 °C.
Haxumaiite kHonku + unu - (7), utobbl
YCTaHOBUTb HYXHYI0 TEMNepaTypy Mexzay
3HaueHnammn 40 1 99 °C.

+  Ecnm Bbl U3BNEYETE 30HM rOTOBHOCTM Msica A0
3aBEPLLEHMS NPUTOTOBIEHNS], AyXOBKa
NPOLOKUAT BbINOMHSATL NPEABaPUTENBHO
BbIOpaHHYIO Nporpammy npu NpeaBapuTensHO
3a[jaHHOV TeMneparype.

. lMocne Kaxgoro UCnonb30BaHUs oumLLaiTe
30H[ FOTOBHOCTM MSiCa BNaXHOW TKaHbIO 1
BbICYLLUMBANTE CYXOM.

ECrnv Bbl YCTAHOBMIM Ha Tanmepe
YXOBKM ONpeAeneHHoe Bpemst
NPUroTOBNEHS Nepez NOLKIoYEHEM
30H[a FOTOBHOCTY MsICa, 3Ta HACTpoiika
OymeT aBTOMAaTUYECKM OTMEHEHA NPy
MOLKIIOYEHUN 30HAA FOTOBHOCTH MSsica.

Ecnu Bbl He BCTaBUTE KOHEL, AaTuuka 30HAa
B MSICO, OH OMPeAenuT TeMnepaTtypy BHYTPM

YXOBKI 11 BbIKITIOYNT €€ Npu LOCTUXEHWM
3afjaHHo Temnepatypbl. Ecnm 30H4
FOTOBHOCTY MsiCa NOfBEPrHETCS
BO3AecTBMI0 Temnepatypsl 250 °C v BbiLue,
€ro fatumk byaeT noBpexaeH v He bynet
noanexaTb PEMOHTY.

I'Ipvl NPUroTOBNEHUN NULLIN C
MCnonb3oBaHMeM 30H4a roTOBHOCTU
MACa Henb3s NCNONb30BaTh MOJIKK
NoBepx BUNKK 30HAA rOTOBHOCTU MACa.
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py NPUrOTOBNEHUM C TEPMOMETPOM AN
Msica TemnepaTypa npoayKTa, Ha KoTopblil
Bbl YCTaHOBUNM TEPMOMETP, W BbIBpaHHas
BaMu Temnepartypa byayT nooyepeaHo
oTobpaxeHb! Ha Aucnrnene ¢ MHTepanom B 3
CceKyHbl. [p1 3TOM YepefioBaHWM 3HaK
TepMoMeTpa Ana Msica Takke byaet
oTobpaxeH Ha aucnnene BMeCTe ¢
TemMnepaTypon efpl, Ha KOTOPOW YCTAHOBNEH
TepMomeTp. 3Hak TepmMoMeTpa AN Msica He
Oynet oTobpaxeH Ha aucnneie, noka
BbICBEUMBAETCS BbIOpaHHas BaMu
TeMneparypa.

55-59

8 s 0.
7781

B uensx nuwieBom 6e30nacHOCTM A1s CepALEBHHbI
Kycka (Camast xonofiHas ero To4Ka) pekOMeHayeTcs
rOTOBMTb MACO (KpacHoe urnv benoe) 1o
Temneparypbl MuHuMym 72°C.

Pexumbl paboTbi

lpuBeLeHHasn 3AeCh NOCHE[0BaTENbHOCTL PEXMMOB
paboTbl MOXET OTAMYATLCS OT BaLlen MOLenu.

1. HarpeB cBepxy u cHu3y

MponyKTLl NOAOrPEBAOTCS OLHOBPEMEHHO
CBEPXY U CHW3Y. ITOT PEXUM MOLXOZMT,
Hanpumep, NS TOPTOB, PA3HOM BbINEYKM, a
TakKe KEKCOB 1 3anekaHoK B hopmax..
[0TOBbTE TOMBKO C OAHUM MPOTUBHEM.

Ha oncnnee bynieT nokasaH NOAXoAALMA
YPOBEHb [YXOBKM.

HarpeB cBepxy u CHU3Y C UCMONb30BaHUEM
BEHTMRATOPA

["ops4mit BO3AYX, HArPETBIA HUKHUM 11 BEDXHUM
HarpeBarenbHbIM 3NEMEHTOM, BbICTPO U
PaBHOMEPHO pacnpefenseTcs B JyX0BOM
LUKaghy C NOMOLLbKO BEHTUNATOPA. [OTOBbLTE C
OfIHVM NMPOTUBHEM.

Fan Heating (HarpeB + BeHTMURATOP)

["opsumit BO3AYX, HArpeTbIN HarpeBaTeNbHbIM
3MEMEHTOM C BEHTUNSTOPOM, ObICTPO 1
PaBHOMEPHO PacnpefenseTcs B JyXOBOM
Lkady C NOMOLLBK BEHTUNATOPA.
lMpenHasHayeH A1 NpUroToBneHns 6nog Ha
pa3nnyHbIX YPOBHSIX HANPABMSIOLLMX, 1 B
OOMbLUMHCTBE CRy4aeB NpesBapuTENbHbIN
pasorpes He Tpebyetcs. MoaxoauT Ans
MPUTOTOBIEHNS C HECKOMbBKUMM MPOTHUBHAMN.

Ecnu figepua Ayx0BOro Lkada OTKpbITa,
BUraTenb BEHTUNSTOpa He Bynet paboTat,
TOBbI COXPaHSATH FOPSUMiA BO3AYX BHYTM.

®yHkuma "3D" (00beMHbII HarpeB)

PaboTatoT BEPXHMIA M HUKHWIA HarpeBaTesbHble
3MEMEHTbI, @ TaKKE HarpeBaTenbHbIit aNeMeHT
C BEHTUNATOPOM. [1POAYKTHI FOTOBATCA OBICTPO
11 PaBHOMEPHO CO BCEX CTOPOH. [0TOBbTE
TOMbKO C Of{HUM NPOTUBHEM.

Pexum nuuubl
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PaboTaloT HUXHUA HarpeBaTENbHbLIE 3MEMEHTHI
W HarpeBaTerbHbIA SNEMEHT C BEHTUMSTOPOM.
[MoaxoauT Ans NPUroTOBNEHUS MULILLbI.
Yeun.rpt+BeHt

[Opsumii BO3AYX, HArPETbI YCUIEHHBIM rPUNEM,
PaBHOMEPHO M 04eHb BbICTPO pacnpenensieTcs
B [yXOBOM LUKay C NOMOLLbIO BEHTUNATOPA.
lMogxoamT ANs NPUrOTOBNEHNA Ha rpune
60onbLUMX MOpLMA MsCa.

* 1N NpUroTOBNIEHNS HA rpWIE NONOXNTE
ornbLUWe UK CpeaHNe NOpLMK Nof,
HarpeBarenbHbIil ANEMEHT rpuns Ha
COOTBETCTBYIOLLMA YPOBEHb MOSKA
[JyX0BOro Wkada.

*  YcTaHoBUTE TemMnepaTypy Ha
MaKCUManbHbIA YPOBEHb.

. Korga npoiiget nonoBuHa BPEMEeHH,
OTBEEHHOrO Ha NPUroTOBMEHNE,
nepeBepHUTE MPOLYKT.

rill (Yeun. rpunb)

Pabotaet bonbLLOi rpunb Ha NOTOMKE yXOBKY.
lMogxoamT ANs NPUrOTOBNEHNA Ha rpune
60onbLUMX MOpLMA MsCa.

* 1N NpUroTOBNIEHNS HA rpWIE NONOXNTE
ornbLUWe UK CpeaHNe NOpLMK Nof,
HarpeBarenbHbIil ANEMEHT rpuns Ha
COOTBETCTBYIOLLWIA YPOBEHb NOMKN
[yX0BOro Wkada.

*  YcTaHoBuTe TEMnepaTypy Ha
MaKCUManbHbI YPOBEHb.

+  Korpa npoinet nornosuHa BpeMeHH,
OTBEEHHOrO Ha NPUrOTOBNEHNE,
nepeBepHUTE MPOLYKT.

[punb
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10.

1.

Pabotaet Marblit rpunb Ha NOTOMKE [yXOBKY.
MoAxomuT AN NPUrOTOBMEHNS Ha rpune 1
B0 ¢ XpyCTALLEN KOPOUKON.

«  [ing npuroToBneHust bnog B 3T0M
peXMMe pacronoxure Noj Harpesatenem
FPUNS Ha COOTBETCTBYIOLLEM YPOBHE
LYXOBKW HEBOMbLUOE UNKM CpeaHee
KONM4eCTBO NpoayKTa.

*  YcraHoBuTe Temnepatypy Ha
MaKCUMarbHbIi YPOBEH.

. Korga npoiimet nonoBrHa BPeMeHH,
OTBEAEHHOrO Ha NPUrOTOBMEHIE,
NepeBepHNUTE NPOJYKT.

HarpeB + BeHTUNATOP — 3KOHOMMYHbIN

pexum

[ins 3KOHOMMK 3NEKTPOIHEPTN Bbl MOXETE
BOCMOMNb30BATLCS 3TON (PYHKLMENR BMECTO
onepaLuii NpUroTOBREHMS, KOTOPbIE Bbl
BbIMONHANM Obl NMPY HarpeBe C BEHTUNSTOPOM B
TemneparypHom ananasore 160-220°C. Ho
BPEMS MPWUIOTOBNEHNS! HEMHOTO YBEMUYUTCS.
MpOQOMKATENBHOCTD NPUrOTOBMNEHUS B 3TOM
pexume npusegeHa B Tabnuue "Harpes +
BEHTUNATOP — IKOHOMUYHbIN PEXUM".
HarpeB chu3

PaboTaeT TOMbKO HUKHWIA HarpeBaTesbHbIN
anemeHT. MoaxoauT Ans BbINEYKW ML U
[JONOMHUTENBHOTO 06XapUBaHWs NPOLYKTOB C
HWKHEl CTOPOHI.

PasorpeB

Wcnonb3yeTcs coxpaHeHusi NpofyKToB B
TeueHe ANMUTENEHOTO BPEMEHW MPU Takow
TeMneparype, Npu KOTOPOiA UX MOXHO Cpasy
nogatb Ha CTon.



PaGoTa c BeHTUNsATOpOM 14,

[yxosoit Wwkad He Harpesaetcs. Paboraet
TONBKO BEHTUIATOP, PACMONOXEHHbIA Ha
3afHei CTeHKe. 3aMOpOXEHHbIE
rpaHyn1poBaHHble NPOAYKTHI MELANEHHO
Pa3MOpaXMBaIOTCs MPU KOMHATHO
TEMNeparype, a NPUroToBNEHHbIE MPOAYKTbI
OXIaXAAKTCS.

Mnponu3 — 3KOHOMUYHbII PEXUM

15.

OTa (hyHKLMS NO3BONSET NPOU3BOAUTD
CaMOOYNCTKY [yXOBKYW NPK BbICOKOM
Temnepatype. Ee pekoMeHayeTCs NpUMEHsTL
npu HeOOMbLUIOM 3arpsisHEHUN JyX0BKN. YT0ObI
BOCMOMb30BaTbCA 3TON (PYHKLMEN, MpouMTanTe
COOTBETCTBYIOLLYIO MHCTPYKLMIO B pasgierne,
MOCBSLLEHHOMY YuCTKe. (CM [Tuponumuyeckas
camooqucmka, cmp. 34.

Pyrolysis (Muponus)

31a (hyHKLMS NO3BONSIET NPONU3BOAUTD
CaMOO4MCTKY JyXOBKM NPM BbICOKOM
Temneparype. Ytobbl BOCMONb30BATHCS STOM
(DYHKLMEN, NpoYmUTaitTEe COOTBETCTBYHOLLYIO
WHCTPYKUWMIO B pasaene, NocBsLLEHHOMY YMCTKE.
(cm Muponumuyeckas camooyucmka, cmp. 34.
MpocTas o4yncTka napom

(AaHHas dyHKuMs — pononHuTenbHas. OHa
MOXET OTCYTCTBOBaTb B BalleM U3AEnnu.)

[laHHas yHKLMS NO3BONAET PA3MArIUTL
3arpsi3HeHnst (0bpa3oBaBLUNECS HE CIILLKOM
[1aBHO) BHYTPW YXOBKM [i151 YIPOLLEHNS ee
oumcTkn. Cm. pasgen «4uctka — npoctas
04MCTKA NAPOM» AN NPOCTON OUMCTKM NapoM.

MpaBuna paboTbl ¢ NaHeNbIO ynpaBneHns AyXoBoro wKada
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Knonka BKI1./BbIKTI. 9 KHonka «nntocy
OYHKLMOHaNbHbINA gucnnen 10 KHomka «MuHyC»
lone HaMkaTopa TekyLuero BpeMeHu 11 KHonka perynuposku
CuMBON BHYTPEHHEN TemnepaTypbl AyXOBOTO 12 KHonka Bo3BpaTa Ha aucnnen (yHKuui
Wwkada
Mone nHaMkauum Temnepartypbl = : CUMBON BPEMEHM NPUTOTOBIEHNS
KHonka Ha4ana/oCTaHOBKM MPUIOTOBMEHMS —)I * CUMBOJT OKOHYaHMS BPEMEHM

KHonka perynupoBku Temnepatypbl
CumBON yCcKopeHHOro pasorpesa (ObICTpbIi
npenBapuTenbHbIii Pa3orpes)

=
A

NPUroTOBNEHNS
. Homep dyHKLym
: CMBON 3BYKOBOTO CUrHana
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: Mnamkarop «Clock» (Yacbl)

: CumBon BNIOKMPOBKM KNaBWaTypbl
: CMBON OTKPbITO BEPLIBI

: CMBON YCKOPEHHOTO pasorpesa
(bbICTpbI NpeaBapUTENBHbIN
pasorpes)

: CUMBON 30HAA FOTOBHOCTY Msica
| : CumBON nay3bl B NPUrOTOBNEHN
: CuMBON Havana npuroToBMeHNs

|
bt

160-220

8 BEHTUNATOP —
Tabnuua dyHKuwiA: OKOHOMMYHBIN

B Tabrvue dyHKUuMIA yKasaHbl pexumbl paboThl,
KOTOpbIE MOXHO UCNOMb30BATh B JyXOBOM LUKady, a

TakKe COOTBETCTBYIOLLYE MaKCMATTbHbIE U mzm:s;‘ﬁ"g o
MUHVMaTTbHbIE TEMMEPATYPHbIE NapamMeTpb. ot s

2

1
! C uenbto 6e30nMacHOCTH MakcumanbHas
I { : — ) 3 NPOAOMKUTENLHOCTS MPUTOTOBAEHNS ANA
| H BCEX PEXMMOB, KDOME PEXMMa NO0rpesa,
] \ A L4 orpaHnyeHa 6 yacamu. B criyyae
./ \:- | - OTKITIOYEHNS AMEKTPOSHEPTUM MPOrPaMMa
[

3anporpaMmMpoBaTh AyX0BOW LKad).

; Bynet oTmeHeHa. CrienyeT CHoBa
1

> ¢
-e
(X1
(3 3
.o
—~
Nl
i
(o]

Bo Bpemst HACTPOIAK COOTBETCTBYHOLLNE
(CUMBOMbI HA NaHEeNW YacoB ByayT MuraTh.

1717171
\l

PR s S — Tekyluee BpeMA Henb3s YCTAHOBUTH BO
2 BepxHuil HarpesaTenbHbIM ANEMEHT BPEMS BLINONHEHNS AYXOBLIM Wkacom
3 HarpeBaTenbHbIii 3MEMEHT rpuns 1060¥ hyHKUMM, & Taloke nocre ero
4 HarpesaterbHbli 3MEMEHT YCKOPEHHOTO MporpamMmupoBaHus Ans paboTs! B
pasorpesa NOMyaBTOMATUYECKOM UMM MOMHOGTHH
5 TypGosesTansop aBTOMATUYECKOM pexiMe.
3 Eaaorpga . aKe BCTIM [lyXOBOV LLKAE) BbIKTKOUEH,
5 ng;":;:ﬂ“ﬁ;cpffwme”b”b'” SnemeHT aMnoyKa AyXOBOTO LKadha ropuT, noka
OTKpbITa €ro ABepLia.
9 Pabota ¢ BeHTUNSTOPOM P o
Mpasuna akcnnyaTauuu rpuns
VHKLIMM MOTYT OTIMYATECS B 33BUCMOCTH 1. Koctwrecs v yaepxuBafiTe kHonky Ds
T MOSENM M3aenys. TEUYEHME 2 CEKYHL, UTOBbI OTKPbITL YXOBKY.
» Mepeblit pexum paboTbl byaeT oTobpakeH Ha

aucnnee nocne BKMYEHNS OyXOBKN. Korga gucnnei
HaxoduUTCA B TaKOM COCTOAHUM, MOXHO 3a0aTtb
NPOAOIMKUTENBHOCTL NPUrOTOBNEHUSA, BPEMA €70
OKOHYaHWS U BKINKOYUTDL PEXMM YCKOPEHHOTO

Harpes ceepxy n | 200 40-280 pasorpesa
CHU3) .

YXOBKa aBTOMATUYECKM BbIKITIOUMTCS Yepe3
20 CekyHE, €CIv Npy 3TOW MHAMKALMK Ha

MCrnee He NPOM3BECTU HUKAKMX YCTaHOBOK
LYXOBKY.

P!
c

ycnonb3osaHnem
BeHTUNATOopa




PyuHble HacTPOWMKM NapaMeTPOB NPUrOTOBNEHMS
(BbIGOP TeMNepaTypbI U pexuma paboTsl)

Bbl MOXETE HacTpouTb NapaMeTpbl FOTOBKM BPYUHYIO,

BbIOpaB TOUHbIE TEMNEPATYPY U pEXMM paboThl ANs
BaLLero 6niofa, He 3agaBas ANUTENbHOCTb
NPUroTOBNEHMS.

1. TMepBbIit pexum paboTbl byneT oTobpaxeH Ha

[JVCniee NoCne HaxaTust KHOMK @ koTopas
OTKPOET JYXOBKY.

2. Bbibepute pexum paboTbl ¢ MOMOLLbHO KHOMOK
AN

3. Ecrv Bbl XOTUTE U3MEHUTL PEKOMEHAYEMYIO
Temneparypy Ans pexvma padori, BrounTe
none «Temneparypan, Haxas Ha KHOMKY C

» 3amuraeT cumBon

4. YCTaHOBWTE HyXHy'0 TEMNepaTypy, kacasch
KHOMOK AN

5. lMoateepauTe ypoBeHs TEMNEpaTypel, Haxas Ha
krorky C

6. TocTtaBbTe BNOAO B LyXOBOW LUKad.

7. HaxmuTe kHOMKy } |, YTOObI HAYaTb
NPUroTOBIEHWE, ECIIM TEMNIEPATYPA 1 PEXUM
paboTbl cobntoeHsl. Ha gucnnee otobpasutes

CUMBON
» Mocne aToro AyxoBka Ha4YHeT paboTy B
BbIGpaHHOM pexume 1 ByaeT HarpeBathCs, Noka
Temneparypa BHyTPW AyXOBKW HE JOCTUTHET
3a[jaHHOr0 YpoBHS. Korajia Temneparypa B [lyXoBke
OyneT nopgHMMATLCS 10 3aiaHHOTO YPOBHS, byayT
3aropaTtbCst OTMETKM MHAMKATOpPa TemMnepaTypbl
BHYTPY AyxoBku. Ha aucnnee « KynuHapusi»
nosBsTCS 0003HAYEHUs JOMNONHUTENbHBIX aKTUBHbIX
HarpeBaTerbHbIX 3NIEMEHTOB, a TakkKe
PEKOMEHTYEMbII YPOBEHb PACMONOXEHUS NPOTUBHS.
8. [lyxoBKa He BbIKIIOYNTCA aBTOMATUYECKH,
MOCKOMbKY HAaXomMTCst B pexume « KynuHapus,
Ii€ BPeMs NPUroToBIIeHus He Bbino 3apaHo. Bol
MOXETE 3aBEPLUIMTb I'IpOLTBCC MPUrOTOBIIEHNS,

CHOBa HaxXaB KHONKY
» ,Elyxoska 3aBEPLUNT NPUroToBNEHWE N Ha aucnnee

NOABUTCA CUMBOI

9. KocHuTech v yfepxuBaiTe KHOMKY or
TeYeHWe 2 CexyHA, YTODbI 3aKPbITb JyXOBKY.
lMpurotoBneHne NnocpeacTBOM YCTaHOBKM
BpeMeHM NPUroTOBNEHMUS;
Bbl MOXeTe ybeauTbCs, UTO QyXOBKa BbIKMKYNNACH,
BblOpaB TOUHbIE TEMMEPATYPY W pexum paboTbl Ans
BaLLero 6moAa 1 Ha4aTb rOTOBKY BPYYHYHO, He
3a4aBast AnUTENbHOCTb MPUTOTOBIEHNS.

1. TMepsblit pexum paboTsl GyaeT oTobpakeH Ha

JMCMNee Nocne HaxaTyst KHOMKM @ KoTopasi
OTKPOET [YXOBKY.

2. Bbibepute pexum paboTbl C NOMOLLbHO KHOMOK
AN

3. ECnM Bbl XOTUTE M3MEHUTb PEKOMEHLYEMYIO
TEeMnepaTypy Ans pexuma paboThl, BKIUMTE
none «Temneparypan, Haxa Ha KHOMKY T

» 3ammraet cumson .

4, YCTaHOBUTE HyXHyl0 TEMNepaTypy, kacasice
KHOMOK AN,

5. TopTBepauTe ypoBeHb TeMnepaTypbl, Haxas Ha
KHOMKY C

6. Ytobbl 0TO6PaA3NTL BPEMS MPUrOTOBIIEHNS,
KOCHWTECH 1 yLiepxuBaiTe ‘% MoKa Ha aucnnee
He nosisutcst cumson .

7. YcTaHOBWUTE BPEMS MPUrOTOBIIEHNS C MOMOLLbI
KHOMOK /N 11 OATBEPAMTE HAacTPOMKH,
Haxkas Ha kHomky (5.

» Mocrie yCTaHOBKM BPEMEHM MPUrOTOBIIEHUS Ha

nvcnnee bypet otobpakatbCst CUMBON =l

8. TocraBbTe 6Mt0a0 B OyX0BOV LuKad.

9. Haxmute kHOMKy } , 4TODbI HavaTb
MPWroTOBEHME, ECIIM TEMMNEPATYPa, PEXUM
paboThbl 1 BPEMS MPUrOTOBMEHNS COBMIOAEHDI.

Ha gucnnee otobpasuTtcs cumBon

» [lyxoBka pasorpeeTcs 40 3afjaHHOi TeMneparypbl,

koTopast BymeT NOANePXMBaTLCS [0 YCTaHOBMEHHOIO

BPEMEHM OKOHYaHMS MPUrOTOBNEHMS.

» Mocne aToro ayxoBka HauHeT paboTy B

BbIOpaHHOM pexume n ByaeT HarpeBarses, noka

TEMnepaTypa BHYTPW JyXOBKM HE AOCTUTHET

3a[laHHOro ypoBHs. 3Ta Temneparypa byaet

NOLAEPXMBATLCA A0 TEX NOP, NMOKa He HacTynuT

YCTaHOBMEHHOE BPEMS OKOHYaHUS MPUrOTOBMEHMS,

Korpa Temneparypa B fyxoBke 6yneT nogHUmMaTsest

[0 334aHHOr0 YpoBHs, ByayT 3aropatbCsl 0TMETKM

MHAMKaTOpa TeMnepaTypbl BHYTPU AyX0BKW. Ha

avcnnee «KynuHapusiy nosiBATCs 0603HaYeHst

[LOMNOMHUTENBHBIX aKTUBHBIX HarpeBaTenbHbIX

3MEMEHTOB, a TaKe PEKOMEHIYeMbIit yPOBEHb

PacnonoxeHus IPOTUBHS.

10. Mo OKOHYaHWKM MpoLecca NPUroTOBNIEHNS Ha
pucnnee nosBuTCA Hagnuch «KoHeu» 1
NPO3BYYNT 3BYKOBOW CUrHan.

11. YT00bl BLIKMIOUMTL 3BYKOBOW CUTHAr, HAXMUTE
MobyIo KHOMKY.

» CurHan BbIKMKYUTCS W BYXOBKa aBTOMATUUECKM

3aBepLumT paboty.
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YctaHoBKa 6oniee No3gHero BpeMeHU OKOH4YaHUs
NpUroTOBNEHMS;

Bbl MoxeTe ybenunTbes, 4T0 AyxoBka paboTaeT u
BbIKIO4YAETCS aBTOMATUYECKM, YCTAHOBMB TOYHbIE
Temneparypy v pexum paboTsl Ans Ballero 6noga,
BPEMS! PUrOTOBMEHNS U BPEMSI OKOHYaHWS!
MPUrOTOBNEHMS, U HACTPOWB NapameTpbi
MPUrOTOBNEHMS BPYYHYIO, He 3afiaBast ANUTENbHOCTb
NPUroTOBNEHMS.

1. TMepBbiit pexum paboTbl byneT oTobpaxeH Ha

[Jmcnnee nocrne Haxarns KHOMKu @ KoTopast
OTKPOET JyXOBKY.

2. Bbibepute pexum paboTbl ¢ MOMOLLbHO KHOMOK
AN

3. Ecrv Bbl XOTUTE U3MEHUTL PEKOMEHAYEMYIO
Temneparypy Ans pexvma padori, BrouuTe
none «Temneparypan, Haxas Ha KHOMKY C.

» 3amuraeT cumBon

4, YCTaHOBWTE HYXHYI0 TEMNepaTypy, kacasich
KHOMOK AN

5. MMoateepauTe ypoBEHb TEMMEPATYpbI, Haxas Ha
KHOMKY C.

6. Yrobbl 0T0BPa3NTL BPEMS NPUrOTOBMNEHMS,
KOCHUTECh U YAEPXMBaiiTE 5 noka Ha aucnnee
He nosiutes cumson 21,

7. YCTaHOBWTE BPEMS NPUTOTOBIEHNS C MOMOLLbH)
KHOMOK AN/ M NOATBEPANTE HACTPONIKK,
Haxas Ha kHorky (.

» Mocne yCTaHOBKW BPEMEHMW NPUTOTOBMNEHMS Ha

pucnnee ByaeT oTobpakarbes CUMBON (]

8. Yrobbl 0TO6pa3UTL BpeMS OKOHYaHMS
MPUrOTOBNEHMS, KOCHUTECH U ypepxuBaiite (5,
noka Ha aucninee He noseutcst cumeon =

9. YcraHoBUTE BPEMS MPUrOTOBEHNS C NOMOLLbHO
KHOMOK /v M NOATBEPANTE HACTPONIKK,
Haxas Ha kHorky (2.

» Mocne yCTaHOBKM BPEMEHM OKOHYaHMS

NpUroToBnEHUs Ha aucnnee byaeT oTobpaxatses

cumson =,

10. MocrasbTe 6MOO B AYX0BOW LK.

11. HaxmuTe KHonKy | YTOObI HaYaTb
NPUroTOBIEHWE, ECIIN TEMNEPATYPA, PEXUM
paboThl, BpEMS PUrOTOBMEHNS 1 BPEMS]
OKOHYaHUs MPUroTOBMEHNS cobrtopeHbl. Ha

avcnnee 0TobpasuTcst CUMBON '
» Talmep [yXOBKW aBTOMATUYECKN PACCUUTHIBAET
BpEMS Hauana NpUroToBIEHNS!, BblUMTas
NPOAOIKUTENBHOCTD NPUTOTOBMNEHNS U3 33AAHHOTO
BPEMEHM ero OKOHYaHwsl. Korga HacTynuT Bpemst
Havana NpUroTOBMEHWS, JyXOBKA BKIOUMTCS B
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BbIOPaHHOM PEXMME U HArpeeTes 0 3afiaHHoM
TEMNeparypbl. Ta Temneparypa bynet
NOAAEPKMBATLCS [10 TEX MOP, NOKA He HacTynuT
YCTaHOBIEHHOE BPEMSI OKOHYaHS! MPUrOTOBNEHUS.
Korpa Temneparypa B fyxoBke 6yaeT nogHUMaTsCst
[0 33[aHHOr0 YpOBHs, BymyT 3aropatbCsi OTMETKM
WHOMKATOPa TEMNepaTypbl BHYTPM AyXoBKW. Ha
nvcnnee «KynuHapusiy nosBaTcs 0603HaYeH!st
JIOMOSHUTENbHBIX aKTVBHBIX HarpeBaTenbHbIX
3MIEMEHTOB, a TakKe PEKOMEHTYEMbI YPOBEHb
PacnoNoXeHUs MPOTUBHSI.

12. Tlo okoHYaHWM NpoLecca NPUroToBMEHUs Ha
aucnnee nossutca Haanuch «KoHew» u
MPO3BYYNT 3BYKOBOW CUrHan.

13. YT00bI BBIKIHOUMTL 3BYKOBOW CUTHAM, HaXMUTE
NOBYH KHOMKY.

» CuWrHan BbIKMKYNTCS W JyXOBKA aBTOMATUYECKU

3aBepLunT paborTy.

YT06bI OTMEHWUTD TONBKO HACTPOVKM

o NPOJOIIKUTENBHOCTI NPUFOTOBIIEHMS! WIU
HaCTPOVKW NPOAOMKUTENBHOCTM
MPUrOTOBMEHMS N OKOHYAHMS NPUFOTOBIIEHMS]
nocre ux ycTaHoBKy, Heobxoaumo cbpocuTb

NPOAOIMKUTENBHOCTE NPUTOTOBNEHUA.

Pexum yckopeHHOro pasorpesa (6bICTpbIi
npeaBapuTenbHbIA pa3orpes)

Mcnonb3yiTe (hyHKLMKO YCKOPEHHOTO pasorpesa
(bbICTPOrO MpeaBapnUTENLHOTO pasorpesa), 4Todsl B
[LlyXOBKe DbICTPEe YCTaHOBMMACh HyXHast
TEMMepaTypa.

Mpy pa3MOPaXMBAHMK, ATPEB + BEHTUNATOP

IKOHOMMYHBIN PEXUM YUCTKE W
NOAAEPXaHNI B HArPETOM COCTOSHUMN PEXIAM
YCKOPEHHOTO pa3orpesa HefocTyneH. B
CIly4ae OTKITKOUEHNS MEKTPOSHEPTAN
HACTPOIKM YCKOPEHHOTO pasorpesa GyayT
OTMEHEHbI.

1. HaxmuTe KHOMKy =B nocre YCTaHOBKM
Temneparypbl, pexuma paboTbl, BpeMeHu
MPUrOTOBNEHMS N BDEMEHW OKOHYaHMS
NpUroTOBNEHMS.

» Bynet oTobpaxarbecs cumBon b v craver

AOCTYNHA HACTpPOIiKa YCKOPEHHOTO pasorpesa

(BbICTpbI NPeABaPUTENBHDIN Harpes).

» Mo AOCTUXeHWM 3aAaHHON TemneparTyphbl B

[LYXOBKE WHOMKATOP «YCKOp.» MOracHeT, 1 lyXoBka

BEPHETCS B PEXUM, koTopas Obin BelbpaH Ao

BKITHOYEHWS! YCKOPEHHOTO pasorpesa.

2. Y10bbl OTMEHNTL (YHKLMI0 YCKOPEHHOTO
HarpeBa, CHOBa H&XMUTE Ha KHOMKY =,



» Cumeon =8 noracrer u YCKOPEHHbIA pa3orpes
(bbICTpbI NpeaBapUTENbHBIA Harpes) byaet
OTKITHOYEH.

BbikntoyeHune aneKTpuyecKon yXoBKu

BbikntounTe AyXOBKY, KOCHYBLUMCh KHOMKN \L,

BxntoyeHne GNOKMpPOBKM KHOMOK

®yHKUMIO BIOKMPOBKM KHOMOK MOXHO UCMONb30BaTh

ANs NpefoTBPaLLeHus BMeLLaTensCcTBa B paboTy

BYXOBKM.

1. KocHutecb v yaepxuBaiite (3, noka Ha gucnnee
He MOSBUTCA CUMBOF (3.

» Ha ancnnee nosisutcs Hagnuce «OFF» (BbIKIT.).

2. Yrobbl 3aDNOKMPOBaTh KHOMKM, HBKMUTE A\.

» Kak Tonbko pyHKLms 6riokupoBkm KHONOK ByaeT

aKTMBMPOBaHa, Ha aucnnee nosBUTCS Hagmueb «On»

(Bkn.), n Ha4HET CBETUTLCSA MHAVKATOP &

MonTBepamTe, Haxas (°,

Mocne BKMKYEHUS PYHKLMM BIOKUPOBKU
KHOMOK KHOMKYW AYXOBOTO LuKada He

eiCTBYIOT. B cnyuae oTkmioveHms
3MEKTPOIHEPTM (DYHKLIMSA BMOKMPOBKN
KHOMOK He ByAeT OTMeHeHa.

Yr06b1 OTKNIOYUTL GNOKMPOB

1. Kochuteck v yoepxusaiTe
He nosiBuTest cumeon (o,

» Ha ancnnee nosisutcs Hagnucs «Ony» (Bkr.).

2. Otkniounte dyHkumio Key lock (6nokuposka
KHOMOK), HaXXaB Ha KHOMKY .

» Mpw BbIKMKOYEHUM yHKUMKM Key lock (Brokuposka

KHOMOK)Ha aKkpaHe nosiButcs Hapnueb « OFF»

(BbIKI1.). MonrepanTe, Haxas (o,

Mocne BKNIOYEHNS PYHKLMM BNIOKUPOBKU
KHOMOK KHOMKYW AYXOBOTO LuKkacha He

eiCTBYIOT. B cnyuae oTkmioveHms
3MEKTPOIHEPrMN (YHKLMS 6IIOKMPOBKM
KHOMOK He ByneT OTMeHeHa.

KHOMOK, HAXMUTE
, NIOKa Ha aucnnee

HacTpoika curHansHoro Tanmepa
Yacbl nprbopa MOXHO UCMOMb30BaTh HE TOMbKO Ans
HaCTPOMKW NPOrpamMMbl MPUTOTOBIIEHWS, HO W NS
nNpeaynpexaeHns Unn HaNnoOMUHaHMS.
CurHanbHbI TailMep He BIUSIET Ha paboTy yx0BOro
wkada. OH MCnonb3yeTcs TONLKO A
npeaynpexaenus. Hanpumep, ero MoxHo
MCMoNb30BaTh ANs HANOMUHAHNS O TOM, YTO B
OnpeneneHHoe BPeMs HyXHO NMepeBEPHYTb
NpOZYKTbI B lyX0BOM Wkadby. Mo ucteveHnm
3a[jaHHOr0 BPEMEHW Talmep NofacT 38yKOBOM
curHan.
1. KocHutecb v yaepxuBaiite 1, roka Ha gucnnee
He nosuTes cimeon O,

MakcumanbHoe BPeMs: Npu yCTaHOBKE
BYKOBOTO CurHana — 23 yaca 59 MuHyT.

2. YCTaHOBUTE NPOJOIMKMTENBHOCTb 3BYKOBOTO
CUrHana, C MOMOLLBI0 KHOMOK /N,

» Mocne yCTaHOBKM MHTEPBaNa BKIKYEHUS

3BYKOBOTO CUrHarna vHouKkaTop £ ocTaHetcst

BKITHOYEHHBIM W Ha AUCTNEe NOSIBUTCS 3HaYeHWe

3a[laHHOr0 BPEMEHHOTO MHTepBarna.

3. o ucTeueHum 3aaHHOTO BPEMEHHOTO
WHTEpBANa MHAVKATOP £ HAaYHET MUraTh 1
MPO3BYYMT CUrHan.

BbikntoyeHue 3BYKOBOrO CUrHana

1. TIpOmOMmKUTENBHOCTL 3BYKOBOrO CUrHana — 2
MWHYTbI. [INS BBIKIIOYEHWS 3BYKOBOTO CUrHana
HaXMUTE NHOOYI0 KHOMKY.

» 3BYKOBOI CUrHaN BLIKIKYUTCS W Ha aucnnee

OyzieT NokasaHo TekyLuee BPEMS.

OTKNIOYEeHMe 3BYKOBOTO CUrHana;

1. Y10bbI OTKNIOUMTB 3BYKOBOW CUTHAM, KOCHUTECH
W yOoepxveaiTe (9, noka Ha oucnnee He
MOSIBUTCS! CUMBON £,

2. HaxmuTe 1 yoepxuBanTe KHOMKY v, Noka Ha
amcnnee He otobpasntcs «00:00».

ByfeT nokasaHo BpeMst BKIKOYEHWS CUrHana.
Ecriv 0fHOBPEMEHHO YCTaHOBUTh
(CUrHanbHbIt TaMeP W NPOLOIKUTENBHOCTD
MPUrOTOBMEHHS!, Ha LiMcPOBOM UHAMKATOPE
Oyzet nokasaH 6onee KOPOTKWI BPEMEHHO
WHTepBan.

W3meHeHUe BpemMeHU CyTOK

1. TlocnepoBaTenbHO HaXUMANTE KHOMKY (®, noka
Ha nvcnnee He nosisutest cumeon (5,

2. Yrobbl yCTAHOBMTL BPEMS], UCMOMb3YNTE KHOMKM
AN

3. HaxmuTe Ha cumeon & v nogoxaute 4
CEKyHZbI, HE HaXVUMas KHOMOK Ans
NOATBEPKAEHUS HACTPOEK.

[Mpy OTKIIOYEHUM 3NEKTPOSHEPTUN HACTPONKM
YCTaHOBNEHHOMO BpeMEHU cOpackiBakTCs.
CrienyeT NOBTOPUTL €ro YCTaHoBKY. Tekyllee
BPEMS! HeMb3s U3MEHUTb, KOraa
BbINONHSETCS Mtobast 3 hyHKLMA AyXOBOTO
Lwkada.

PerynupoBka rpomkocTy

1. Tloka LyxOBKa HAXOAMUTCS B PEXMME OXUAHWS,
KOPOTKO KacaliTech KHOMKM (5 10 MOSIBNEHNS Ha
avcnnee coobuieHns «VOL» (TPOMK.).

2. HaxmuTe KHOMKM AN/ ans Bbibopa 0fHOro 13
ToHOB LO, L1 nL2.
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3. [ns noLTBEPKAEHNS HACTPOEK HAXMUTE KHOMKY 4. Tlpu BbIbope pyHkLmm ON (BKI1.): noka oTkpbITa

(2 unm nopoxauTe 4 cekyHabI, He Kacasich [BEPb AYXOBKYW, HaX0ZsLLelics B pexnme
KHOMOK. OX1OaHUs, 1 BO BPEMSI aKCnyaTaumm,

OtperynupyiTe ocBeLieHue B IKOHOMUYHOM ocelLLerme BKMOYEHO nocTosiHHo.

pexume. 5. Tlpu Bbibope pyHkLmn ECO (SKoH. pexum):

1. Tloka gyxOBKa HAXOAMUTCS B PEXMME OXMEAHNS, noka OTKpbITa ABEPb JYXOBKW, HAXOAALENCs B
KOPOTKO KacaiTech kHomk (=) 10 MosiBNeHNs Ha PEXVME OXMOAHMS, 1 BO BPEMS SKCTITyaTaLm,
pvcnnee coobieruns «LP» (OCB.). ocselenne BKIIOYAETCA, a satem

2. HaxmuTe KHOMKN A\/Nv 4ns Bblbopa hyHKLNIA OTKIMIOYAETCA yepes 15 cekyHp.

Bk, unu OKOHOMMYHOTO pexuma. Mpu kacaHm MoBON KHOMKW BO BPEMS 3KCnyaTaLmum

3. [ nopTBEpXKAEHNUS HACTPOEK HAXMUTE KHOMKY (3a MCKNIYEHNEM KHOMOK Ou E!B) OCBelLLeHre
O nopoxauTe 4 cekyHbl, He Kacasic BKMKOYAETCA, a satem OTKIMHOYAETCA yepes
KHOMOK. 15 cekyHA.

Bpems npurotoBnexus 6nog Bbineyka v xapeHue

HaYeHWs BPEMEHM B 3To Tabnuue cneayet 1-i NorKoi yXx0BOro LWkada sensetcs

6 UMTaTh CIPaBOYHBIMU. OHW MOTYT HWXKHSAS NOTKa.

M3MEHSITBCS B 3@BUCMMOCTM OT TEMNEpaTypbl

NPO/YKTOB, TOMLMHbI, BUAA W BaLLKX
KyNMHapHBIX MPeanoYTEHMA.

Bbineyka Ha OpnH yposeHb

Boineuka B OpvH ypoBeHb e 3 175 25..30
Ky nHapHOW
bymare*

- m P o

3aneKaHka 3atem 190
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Mpw oAHOBPEMEHHOM NPUTOTOBNEHUM BIOA Ha 2 NPOTUBHAX NocTasbTe Gonee rybokui NPOTUBEHbL Ha BEPXHIOK NOMKY, a Boriee Menkui
— Ha HKHIOIO MOTIKY.

* [lepe NpUroToBNEHWEM M0ObIX 60/ PEKOMEHAYETCA PasorpeTh AyXOBOW WKad.

He n3meHsiTe Temnepartypy BO Bpems
NPUroTOBMEHMS B pexume "Harpes +
BEHTUMATOP — 3KOHOMUYHBIA PEXUM'".

He oTkpbIBanTe ABepLy BO BpeMst
NPUroTOBMEHMS B pexuMe "Harpes +
BEHTUINATOP — 3KOHOMUYHBINA PEXUM".

Bbineuka B OpuH npoTviBEHD 3 200 35..40
KyNMHapHo# bymare

CoBeTbl N0 BbINeYKke

+  Ecnuusgenvie nonyyaeTcs CIMLLKOM CyXum,
cnepyeT NoBbICUTb TEMNEPATYPY NMPUMEPHO Ha
10°C v cokpaTuTb BpeMs NpUroTOBMNEHNS.

+  Ecnm usgenve nonyyaercs ChipbiM, Crieayet
YMEHBLUMTb KONMYECTBO KWAKOCTN NN
noHn3nTb Temneparypy Ha 10°C.

+  Ecnu BepxHss KOpOUKa CrMLLIKOM
3apYMSAHMBAETCS, CrefyeT NoCcTaBUTb u3genve
HVKE, MOHU3MTb TEMNEPATYPY W YBENNYNTDL
BPEMS] MPUTOTOBIEHWA.

+  Ecnu nagenue xopoLwo nponekaetcs, Ho
CHapYXu MPUrOpaeT, CrefyeT yMeHbLUNTb
KOMMYECTBO KWAKOCTH, MOHN3UTL TEMMEpaTypy
W YBENUYNTD BPEMS PUTOTOBMEHMS.

CoBeTbl N0 BbINeyke

+  Ecnuusgenvie nonyyaeTcs CIMLLKOM CyXum,
cnepyeT NoBbICUTb TEMNEPATYPY NMPUMEPHO Ha
10°C n cokpaTuTb BPEMS NPUrOTOBNEHMS.
CMaxbTe Crou TeCTa CMEChHO U3 MOJIOKa,
pacTUTenbHOro Macna, suL 1 iorypra.

+  Cnepute 3a TeM, 4TODbI TONLMHA M3LENUS HE
npesbiLLana rmybuHbl NPOTUBHS, UHAYe OHO
OyneT [onro BbINeKkaTbCs.

. Ecrnv BepxHuii cnow u3genus noaropaet, a
HWKHMIA OCTAETCS ChipbIM, BO3MOXHO, B
HWKHEM CTOe U3AENNS CIIMLLKOM MHOTO
HaumHKm. YT0bbI M3genue poBHO

nogpymaHueanacb, CtapanmTeCb paBHOMEPHO
pacnpenendrtb Ha4nMHKy Mexay Cnoamu tecta u
N0 NOBEPXHOCTW U3Jenunsa.

Ipu BbiNeuke U3AENUI 13 Tecta cobnoganiTe)
PEXUM W TeMneparTypy, ykasaHHble B

abnuue peuenTos. ECN HUKHWIA Crok
W3Aenvs NOX0 NPONeKaeTes,, B CELyHoLyii
pa3 nocTaBbTe NPOTUBEHb Ha OfIH YPOBEHb
HUXe.

CoBeTbl N0 NPUFOTOBNEHUIO OBOWHLIX GntoA,

+  Ecnu 0BOLWM BbINYCKAKOT COK 1 CTAHOBSATCS
CTMLLKOM CYXWUMU, FOTOBbTE MX HE Ha NPOTUBHE,
a B CKOBOPOZE NOf, KPLILLKOW. B 3akpbIToM
nocyne CoK COXpaHMTCS.

. Ecru oBoLHOe B1tof0 OCTaeTCs ChipoBaThLIM,
MPEeXAe Yem roTOBUTb OBOLLY B IyXOBOM
LKadhe, MOXHO UX MPOBapUTb UMK
npobnaHLLIMpoBaTb.

Kak nonb3oBaTbCs rpunem

NMPEOYNPEXOEHNE!
3aKkpblBaiTe [BEpLY BO BpeMs!
MPUrOTOBNEHNS MWLM Ha rpurie.

["opsume NOBEPXHOCTU MOTYT NPUYMHUTDL
oxoru!
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Bkntouenue rpuns
1. Tepsblit pexum paboTbl OyneT oTobpaxeH Ha

Jvcnree nocne HaxaTust kHomku L1, koTopas
OTKPOET JyXOBKY.

2. Boibepute HyxHYH QYHKLMO rpuns, Haxumas
KHOMKN AN\,

3. Ecru Bbl XOTUTE U3MEHUTL PEKOMEHIYEMYIO
TEMNEPaTypy Ans pexuma paboTbl, BKITHOUUTE
none «Temnepalypa», HaXaB Ha KHOMKy C.

» 3amuraeT cumMBon

4, YCTaHOBWTE HYXHYI0 TEMNepaTypy, kacasich
KHOMOK AN,

5. lMoateepauTe ypoBeHs TEMNEpaTypel, Haxas Ha
kHomky L.

6. HaxmuTe kHoOMKy } ”, YTOObI HAYaTb
NpUroToBneHne 6miof Ha rpune, ecnu
TEMNeparypa v pexum paboTsl cobnioaeHsl. Ha

ancnnee otobpasutcs cumeon .
» Mocne aToro AyxoBka Ha4YHeT paboTy B
BbIGpaHHOM pexume 1 ByaeT HarpeBathCs, Noka
Temneparypa BHyTPW JyXOBKW HE JOCTUTHET
3a[jaHHOr0 YpoBHS. Korajia Temneparypa B [lyXoBke
OyneT nopgHMMATLCS 10 3aiaHHOTO YPOBHS, byayT
Bpewmsi npurotoBnexHus 6nioa Ha rpune
MpurotoBnexue ONOA HA INEKTPMYECKOM rpune

3aroparbCsi OTMETKW MHAMKATOPa TEMNEpaTypbl
BHYTpM yxoBku. Ha aucnnee «KynuHapusiy
nosiBSATCS 0603HaYEHMS! LOMONMHUTENbBHBIX aKTUBHBIX
HarpeBaTenbHbIX AMEMEHTOB, a Takxe
PEKOMEHYEMbIN YPOBEHb PACTIONOKEHUS MPOTUBHSI.
7. Bbl MOXeTe 3aBEpLUMTb MPOLIECC NPUTOTOBEHNS

6ntog Ha rpune, cHoBa Haxas kHonky P 11,
» [lyxoBKa 3aBEpLUMT NPUroToBMNEHMe 6M10A Ha rpune
W Ha gucnnee nossutcs cumson .
Bbiknioyenue rpuns
1. KocHUTeChb 1 yaepxuBaiiTe KHOMKy D
TEYEeHWe 2 CekyHA, YTODbI 3aKPbITb JyXOBKY.

MpomyKThl, KOTOPLIE HE MOAXOLAT ANs
NPUrOTOBNEHNS Ha rpUne, MoryT
NPUBECTY K BO3ropaHuio. Ha rpune
MOXHO FOTOBUTb TOMBKO Takue
NPOAYKThI, KOTOPLIE BbIAEPXUBAT
VHTEHCUBHbIA Harpes.

He pa3meLLaiiTe NPOAYKTbI CIIMLLIKOM
©rm3KO K 3apHei YacTu rpuns. Jta
30Ha HarpeBaeTCs CUNbHEE BCETO, 1
KMPHbIE MPOZYKTHI MOTYT 3aropeThes.

250/max 20..25 . *

6apaHuHb

# B 3aBUCMMOCTY OT TONUMHBI
*PasorpeifTe B Te4eHNe 5 MUHYT.

**Ecnu HacTpoiKa TeMnepaTypbl rpuns B BallleM U3[AeN1u He NpeaycMOTPeHa, TO rpunb byaeT paboTtath npu MakcuManbHom
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[§ Yxon n Texnuueckoe obcnyxusanme

OO6wue cBeaeHus

PerynsipHo BbINOMHSATE YnCTKY npubopa. 310
MO3BOMUT NPOAMMUTL CPOK €ro CRyXObl, a Takke
136exaTb MHOTUX NPObnem.

OMNACHO:

Mepefs BbINOMHeHWeM paboT no
0BCIYXMBAHNIO U YUCTKE OTKIKOUMTE Npubop
OT 3NEKTPUIECKO CETU.

CyLLecTBYET PUCK NOPaXeHMst
3MEKTPUYECKUM TOKOM!

OMNACHO:
[laitTe U3aenvio oCTbITb, NPEXEe YeM
MpUCTYNaTb K YNCTKE.

l'opsiume NOBEPXHOCTI MOTYT MPUUMHUTL
oxoru!

+  [lpubop cnepyeT TLarenbHo YUCTUTb Nocne
KaXaoro ucnonb3oBaHus. Tak rerde yaansito
OCTaTKV MULLK, KOTOPbIE MOTYT NPUrOPETH NPK
creaytoLem 1Cnonb3oBaHun npubopa.

«  [ng umcTku npubopa He TpebyroTcs
cneunanbHble YncTsLLmMe cpencTa. pubop
MOXHO BbIMbITb TENMNON BOAOW C JoDaBNeHneM
KUBKAM MOIOLLIET0 CPELCTBA, UCMOoNb3ys
MSITKy}0 TKaHb Unn rybKy. A 3aTem NpoTepeThb
CYXOM TKaHBIO.

+  ObsizatentHo NpoTupaiiTe Npnbop Hacyxo
nocre YACTKW W CPasy Xe YAansiATe nonasLLyio
Ha Hero XWAKoCTb.

*  He ucnonb3yiTe Ans YMCTKN PYYK W
MOBEPXHOCTEN U3 HEPXaBEKOLEeN cTanm
YMCTALLME CPEACTBA, COAEPKaLLMMM KUCTIOTY
WK XIop. ST leTanu MOXHO NpoTUpaTh
MSITKOV TKaHb0, CMOYEHHOM B XXMIKOM MOHOLLEM
cpencree (6e3 abpasuBHbix [06ABOK),
CTapasiCb TEPETH B OAHOM HaNPaBMEHMN.

HekoTopble MOIOLLME CPEACTBA U YMCTALLME
MaTepumanbl MOryT NOBPEAUTb NOBEPXHOCTb.
He ncnonb3yiTe 515 YNCTKW arpeccuBHble
MOIOLLME CPEACTBA, YACTALLME
MOPOLLKU/KPEMbI, & TaKkKe 0CTPble NPEAMETHI.

He vcnonb3ayiite Ans YACTKA YCTPORCTBA
NapoO4MCTUTENM, NOCKOMbKY 3TO MOXET

NPUBECTM K MOPAXEHNIO 3NEKTPUYECKUM

TOKOM.

YucTtka naHenm ynpaBneHus
QumCTbTe NaHemb YNPABMEHNS W PYYKU-PETYNATOPI
BMaXHOI TKaHBIO U BLITPUTE HACYXO.

Ecnv Baww npubop ocHalleH
KHOMKaMm/pyyKkamu, He CHUMaMTe pyyKu-
perynsTopbl Anst YUCTKA NaHEenm
ynpaBneHus.

Tak MOXHO NOBPeaMTL NaHesb ynpasnexHns!

Yunctka OyxoBKu

Yuctka 6OKOBbIX CTEHOK

(AaHHas dyHKuMs — pononHuTenbHas. OHa

MOXeT OTCYTCTBOBATb B BalleM M3/eNnu.)

1. CHUMUTE NepenHioro YacTb HOKOBOI peLLeTk,
OTTSIHYB €€ OT HOKOBOW CTEHKW.

2. TMotanuTe DOKOBYIO PELLETKY K cebe n
MOMHOCTBIO BbIHBTE €€ 13 [IyXOBKM.

CTeHKM ¢ KaTanuTU4YeCKMM NOKPbITHEM
(AaHHas dyHKuMs — pononHuTenbHas. OHa
MOXeT OTCYTCTBOBATb B BalleM U3AENNN.)
BHyTpeHHue BokoBble CTeHkM (A) u (1) 3aaHss
cTeHka (B) BaLuero usgenvs MoryT 6biTb NOKPbITbI
KaTanuTu4eckoit amanbto. CTEeHKM C KaTanuT4eckum
MOKPLITUEM UMEKT CBETYK) MATOBYI0 MOPUCTYHO
NOBEPXHOCTb. CTEHKW BYXOBKY, UMEtOLME
KaTanuT4eckoe MoKpbITHUE, HE CNIeAYET YACTUTb.
MopucTble NOBEPXHOCTM CTEHOK C KaTanuTUYeckum
MOKPbITUEM CaMOOYMLLAKOTCS NYTEM BMUTLIBAHUS U
pa3noXeHWst NPOAMTOrO Xupa (Ha Bogy

MpocTas ouucTka napom
(DaHHas yHKuMS — gononHuTenbHas. OHa
MOXET OTCYTCTBOBaTh B BalleM U3AeNuu.)
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OT0 yNpOLLaET YMCTKY, MOCKOMbKY rpsib (nocne

KPaTKOBPEMEHHOTO OXMAAHUS) CMAT4aeTCs Napom,

06pa3oBbIBALLMMCS B lyXOBOM LUKady, 1 Kannsmu

BOb!, KOHAEHCUPYHOLMMMCS Ha BHYTPEHHUX

MOBEPXHOCTSIX AYXOBOrO LuKkada.

1. BoblHbTE M3 ByX0BOIO LKada Bce
NPUHaLNIEXHOCTM.

2. Haneiite B npotuBeHb 500 mMn Boab! 1
MOMECTUTE €70 Ha 2-10 PELLETKY YXOBKM.

o j
/////////////////////////////4?

3. Boibepute dyHKumIo «TTpocTas 04ncTka napoms.

Ha skpaHe nosiBUTCS BPEMS! OYMCTKM, KOTOPOE
HEnb3s M3MeHUTb. MOXHO YCTaHOBUTL BpeMS
OKOHYaHWS JAaHHON (DYHKLIAW O4MCTKN.

4, OTkpoiiTe ABEpLY U MPOTPUTE BHYTPEHHNE
MOBEPXHOCTM [iyX0BOrO LLUKadha BNaxHOM rybkomn
UMK TKaHbHO.

5. Croikyio rpsisb CneayeT yaansTb Tennon Bofon
C XMTKM MOIOLLWM CPEACTBOM, UCNONb3ys
MSITKYH0 TKaHb Ui ryBKy, a nocre YnCTKA
CriedyeT BbITUpaTh Npubop CyXom TKaHbH.

MuponuTnyeckas camooumncTka

OMNACHO:
Topsiume NOBEPXHOCTY MOTYT MPUYMHUTD
oxoru!

He npukacaiTech k npubopy BO BpeMst €ro
CaMOOYMCTKM 1 HE MOLMyCKaliTe K HeMy
neTel. YaansiTe 0CTaBLUMECS 3arpS3HEHUS
He paHee, yem yepe3 30 MUHYT.

[yxoBka CHabxeHa CUCTEMON MMPONTMTUYECKON

oumcTkm, [lyxoBka HarpeBaeTcs NpubM3nTEnsbHO 10

430-480 °C, u BCe 3arpsisHeHus cropatot gotna. Mpu

3TOM MOXET 06pa30BbIBaTLCS MHOMO AbIMa, M03TOMy

HeobxoaMmMo 06eCneynTb XOPOLLYIO BEHTUAALMIO

nometyeHus. Mpouenypy nMponuaa cnegyet

NPOBOANTL NMOCIE KaXAoro AECSTOr0 MCNOMNb30BaHNs

BYXOBKM.

1. BbIHbTe U3 JyXOBKM BCE MPUHaLNeXHOCTH. B
Mofensix ¢ 60KOBOW HanpaBnsioLLel; He
3abyabTe CHATb GOKOBbIE HANPaBMAOLLKE.

Ecnu B Ballem ycTporcTBe €CTb MPUCNocobneHus,

obnapatoLLme NMPOCTORKOCTHIO (CTOMKOCTBHO K

34/RU

BbICOKOTEMMEPATYPHOI CaMOOUNCTKE), HET

HeoBXOAMMOCTY U3BMEKaTb UX 13 AyXOBKM.

2. TMepen UMKIOM QUUCTKM yOaAnuTe 3arpasHeHmus ¢
HapYXHbIX NOBEPXHOCTEN 1 BHYTPEHHIX CTEHOK
[OYXOBKM BIIXHON TKaHbHO.

He uuctute npoknazky asepLbl.
(CTEKIOBONOKHUCTas NPOKIaziKa O4eHb
YBCTBUTEMbHAS!, NO3TOMY €€ NErko
MOBPEAUTD.
B cryuae noBpexpaeHust npoknagkv
[ABEPLibl AYXOBKM 3aMEHUTE e€ B
aBTOPU30BAHHOM CITYXBE TEXHUYECKOTO
obcnyxmBaHms.

3. «Pyrolysis» (Muponus) ee Bribepute hyHKLmO

MUPONTYECKONA OYMNCTKM (CaMO0UMCTKA).
$etecor BYXOBKa 3arpsi3HEHa He CRMLLKOM
CMIbHO, PEKOMEHIYETCS MPUMEHSTH (hYHKLMIO
3KOHOMWYHOW QUMCTKM.

Ecnu aTa (yHKUWS MCNOnb3yeTcs npy CUIbHOM
3arpsi3HEHNK, YnCTKa OyaeT HeJoCTaToOuHON. B Takux
cry<asx 11ocre 3aBepLIeHI Ukna 9KOHOMUYHOM
0YMCTKN £2¢ CrieyeT NPOBOAUTL MUPOMNUTUYECKYHD
O4MCTKY 228 €CO,

MpOoJOMKUTENBHOCTL NPOLIECCa CamooumnCTkM ByaeT
nokasaHa Ha aucnnee. [nuMTensHocTb 3ToM
npoLeaypb! HENb3s OTPErynMpoBaThb.

MOXHO HacTPOUTL BPeMs 3aBEpLUEHUS Likna
CaMOOYMCTKY.

4, Bo Bpemsi CaMOOYNCTKM HEBO3MOXHO OTKPbITb

)
ABepLy ,quOBKVI , @ Ha gucnnee Yacos
nosiBnseTcst cuMBon 3amka. OHa brokupyetcs
[0 3aBepLLEHUs NPpoLieaypbl nuponuaa. He
MbITAATEC CUIOI OTKPBITH 3aMOK ABEpLb

)
pyuKom a] , OKa CMMBOI 3aMKa He 1CUYe3HeT
5. [lo 3aBepLUeHNM LKNa O4UCTKN yaanuTe
OCTaBLUWECS 3ArPSI3HEHMS BOOHLIM PACTBOPOM
YKCYCHOW KUCMOTb.
UYucTka ABEpLbI AYXOBKN
MoliTe fiBEpLlY LyXOBKM MSATKOM TKAHBHK) NN TyDKOIA,
CMOYEHHON B Tennoil Bofe ¢ [Jo0aBeHNeM XUOKoro
MOILLETO CPEACTBA, W BbITUPANTE CYXOM TKAHbIO.

He ncnonb3ayiite Ans YACTKM ABEPLbI
MOtoLLME CpencTBa C abpasvBHbIMM
BELLECTBAMM UMW METANNNYECKUE CKPEBKU.

OHu MOryT nouapanatb NoBepxHOCTb U
NOBPEAUTL CTEKIO.




CHsiTUe ABepLbl AyXOBOro WKada

1. Orkpoiite nepenHiow asepuy (1).

2. OTKpoWTe 3aX1Mbl Ha Kopnyce netnm (2) ¢
npaBoil 1 NEBON CTOPOHLI NEPEAHEN ABEPLbI,
HaXaB Ha HUX, KaK MOKa3aH

1 2 3

lMepenHss asepua
Metnsa
[HyxoBon wkad

12 3

3. OTKpoWTE NEpeaHior ABEPLY HANOMOBHHY.

4, CHMMMTE NepenHIor ABEPLY, NOTSHYB ee BBEPX
11 0CBODBOAMB OT MPABOW V1 IEBOV NETIN.

N9 YCTaHOBKM ABEPLbI HA MECTO CrieayeT
BLINONHUTL B 06pATHOM Nopsiake AeNCTBUS
no cHATWIO. He 3aby/ibTe 3aKpbITh 3aKUMbl
Ha Kopryce NeTnM Npu YCTaHOBKE [BepLbl Ha
MECTO.

CHsATHe BHYTPEHHero cTtekna Asepubl
(DanHas dyHKumMa — gononHuTenbHas. OHa
MOXET OTCYTCTBOBATb B BalleM U3Aenun.)
BHyTpeHHee CTEKNO NaHeny ABepLibl LyXOBOro
LWKadha MOXKHO CHSATb AMSt YUCTKM.

OTKpoiiTe ABEPLY LyXOBKY.

BbikpyTUTE BUHTBI N0 HOKaM NNacTMaccoBoi
Haknagku (B Hanpasnexuu 1).

MoTsHMTE K cebe 1 CHUMUTE NNacTMacCcoBYHo
HaKnagKy Ha BEpPXHEi CTOpOHe ABepLbl.

I

4 1.2 3
1 BHyTpeHHee cTekno
2 CpepHee cTekno
3 BHelwHee cTekno
4 [TnacTmaccoBbIn fepXaTtenb CTeKNa — HUKHWIA
MpunogHUMUTe BHyTPeHHee cTekmno (1) B
HanpaeneHun A 1 BbITAHWUTE €ro B HanpaeneHum B,
KaK NoKa3aHo Ha PUCYHKe.
Ut0Bbl BbIHYTH CPEOHEE CTEKNO (2), NoBTOpUTE 3TN
Xe JencTBms.

Mpu cOopke ABEPLbI CHaYana cnegyeT BCTaBUTb
cpefHee cTekno (2).

Bcrasnaiite cTekna Takum 06pasom, UTobbl
CKOLLIEHHbIN Yron cTekna nonan Ha acky
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NNacTMacCoBOro Aepxarens, Kak noka3aHo Ha

CpepHee CTekno (2) cneayer yCTaHOBUTL B
NnacTMaccoBbIit fepxaTerb PSLAOM C BHYTPEHHUM
crexnom (1).

BHyTpeHHee cTekno (1) cnepyeT ycTaHaBnmBaTh
Takum 0b6pa3om, YTobbl HafMMCh Ha CTekne bbina
obpaLLeHa k cpegHeMy CTekny.

Cnepnvte 3a Tem, YTObbI HYKHMIA YTOn CPeaHero
cTekna Obln NpaBuIbHO BCTABIEH B HUKHMIA
MNacTMacCoBbIN fepXKaTerb.

TMpWXMKUTE MNAcTMacCOoBYI0 HakNaaKy k pame 4o
Lwenyka. 3aduKcupyiTe NnacTMacCoBy0 HaKIaaky,
3aKPYTUB BUHTbI B COOTBETCTBYHOLLME OTBEPCTUS MO
ee bokam.

3ameHa namMnoYKu ocBeLieHms
AyxoBoro wkaca

ONACHO:

Bo 13bexanue nopaxeHms aNeKTpUieckum
TOKOM, NPEXZE YEM 3aMEHSTb NTaMMOYKY,
ybennTech B TOM, YTO arekTPONpudop
OTCOEAVMHEH OT CETU 1 OCTbIN.

lopsiune NOBEPXHOCTY MOTYT NPUYMHUTD
oxorn!

NS OCBELLIEHNS AYXOBOIO LKadha
1CTIONb3YETCA CreLyanbHas nekTpuyeckas

amrnouyka, KoTopasi MOXeT BblAEPXKUBATb
Temnepartypy Ao 300 C. lononHuTenbsHble
CBELleHus CM. B pa3gene "TexHuyeckue
xapakmepucmuku, cmp. 13" Jlamnoukm
OCBELLIEHIS AYXOBOTO LUKadha MOXHO
nprobpecTn B PMPMEHHBIX CEPBUCHBIX
LieHTpax.

PacnonoxeH1e Namnoyk1 MoXeT
OTNMYATLCS OT M30BPaXEHNS HA PUCYHKE.
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Namna, ucnonb3yemas B 3TOM Npubope, He
MOLXOANT ANs OCBELLEHMS BbITOBbIX
nomelLLieHuir. 3Ta namna npeaHasHaveHa ansy
BCMOMOraTenbHOM Lienu, no3sonsioLLen
nonb30BaTENto YBUAETb MULLEBbIE NPOAYKTHI.

Mamribl, MCrornb3yemble B 3TOM Npubope,
[I0MKHbI BbIEPXUBATL SKCTPEMANbHBIE
hu3nyeckue YCroBusl, Hanpumep
Temneparypy Bbiwe 50 °C.

3ameHa Kpyrnoit NamMnoyku ocBeLeHNs JyX0BOro

wKacha

1. OTCOemMHMTE AyXOBOI LKAK OT SMEKTPOCETH.

2. CHAMMTE CTEKMSHHBIM NnadioH, NOBEPHYB €ro
MPOTUB 4acoBOI CTPENKM.

Ecnv B BaLLei AyXoBKe UCnonb3yeTcs namna
TUna (A), NoKasaHHas Ha PUCYHKE HUXE,
MOBEPHWUTE €€ B COOTBETCTBUM C PUCYHKOM,
4TO6bI N3BMEYL €€ U 3amMeHnTb. Ecnun
ucnonb3yetcs namna tuna (B), notaHuTe n
W3BMEKUTE e, Kak NOKa3aHO Ha PUCYHKe, 1
3amMeHuTe

4, YCTaHOBMTE Ha MECTO CTEKITAIHHBIA NNad)oH.

3ameHa NpAMOYronbHOI NaMNOYKN OCBELLEeHNS

AyX0BOro wWwKada

1. OtcoenmHuTE OyXOBOW LKA OT SNEKTPOCETY.

2. CHMMMTE NpOBONIOYHBIE HaNPaBRsoLLME, KaK
onucaHo Boilwe. Cm. Yucmka dyxosku, cmp. 33.



3. CHUMMTE CTEKNSHHbI NNagoH ¢ NOMOLLbI
OTBEpTKM.

4, Ecnv B Balen JyxoBKe UCMOMb3yeTcs namna
TMNa (A), NOKa3aHHas Ha PUCYHKE HUXe,
MOBEPHUTE €€ B COOTBETCTBIM C PUCYHKOM,
4T0bbI N3BNEYL €€ 1 3aMeHNTb. Ecnin
ucnonb3yetcs namna tvna (B), notsHuTe n
W3BMIEKNTE €€, KaK MOKa3aHo Ha PUCYHKe, 1

5. YcTtaHoBUTE Ha MECTO CTEKMAHHBINA MNadoH 1

MPOBOJIOYHbIE HANPaBNSOLLME.
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TMowck 1 ycTpaHeHne HencnpaBHOCTEH

Bo Bpems paboThl U2 AYXOBOTO WKada BuigenseTcs nap.

¢ Bronxe HOPMarnbHO, ECrK Nap BbIAENAETCA BO BpemA pa60TbI. >>> Mo He s18f1siemest
HeucnpagHoCMmeIo.

Tlpy HarpeeaHuy 1 OXNaXaeH! NpUOOP N3KAeT MeTaNINHECKIe LIyMbL.

¢ |_|pVI HarpeBaHuu MeTannmn4eckne aetanu MoryT paclLunpaTbCa U u3aaBarb 3BYKU. >>> 3mo He
ABMISACMCS HEUCNPABHOCMBIO.

[pnbop He paboTaer.

+  [naBkuit NpesoxpaHUTENb HencnpaseH uiv cpabotan. >>> [Iposepbme niagkue
npedoxpaHumenu 8 6roke npedoxpaHumened. [ou Heobxodumocmu 3aMeRUMe Ux Uniu
8KITH0YUMe.

+  [lyxoBoi Wkach He BKIKOYEH B (3a3eMNEHHYI0) PO3ETKY ANEKTPoceT. >>> [Ipogepbme coeduHeHue
wmencesnbHoU 8UIKU.

OcBetieHne ayxoBku He pabotaer.

+  [lamnoyka ocBeLLEHNs AyXOBOrO LUKaa HeucnpasHa. >>> 3aMeHUme 1amMmnoYKy 0C8eUeHUs
Wwkacpa.

¢« Her anextponuTanus. >>> [Ipogepbme Hanudue snekmponumanus. posepbme
npedoxpaHumenu 8 6roke npedoxpaHumened. [Tpu Heobxodumocmu 3ameHuUMe unu
8KmoyUme npedoxpaxHumenu.

[DyxoBka He Harpeeaercs.

+  He 3agaHa thyHKuMs unu Temnepatypa. >>> Beibepume hyHKUUIO U ycmaHogume memnepamypy
C NOMOW|bIO nepekmodamens oyHKyul u (Unu) peaynsimopa memnepamypbi.

¢« Her anextponuTanus. >>> [Ipogepbme Hanudue snekmponumanus. posepbme
npedoxpaHumenu 8 6roke npedoxpaHumened. [Tou Heobxodumocmu 3aMeHuUMe unu
8KmoyUme npedoxpaHumernu.

Ecnu Bbl HE MOXeTe YCTpaHUTb Henonazaku,
HECMOTPA Ha BbINONHEHNE MHCprKL[MI?I,
npuBeAeHHbIX B JaHHOM pasfene,
06paTuTECh K NPELCTABUTENIO
aBTOPU30BAHHOM CEPBUCHON CryXObl. He
MblTaNTECb CaMOCTOATENBHO

OTPEMOHTUPOBATb HEUCTIPaBHbIi
anekTponpubop.
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